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MACOPYBKA RDE-1453
Msicopybka npefnHasHadeHa ans nepepaboTku NPoAyKTOB 1
NPUrOTOBNEHNS SOMALLHVX NONyhabprKaToB.

OMUCAHUE
. Kopnyc mscopybkmn
2. KoHTeiiHep Ans xpaHeHUs HacaLoK
3. Mepeknovarens pexumos paboTsl (ON / OFF // REV)
4. KHonka 6510KMpoBKy
5. MecTo yCTaHOBKM FOI0BKN MSICOPYOKHM
6. Tonkatenb
7. JloTok ons npoaykToB
8. Kopnyc ronoeku msacopyoku
9. LWHek
10. KpecToobpasHblii HOX
11. PewwéTka ons menkoi pyoku
12. PewéTka ans cpepHein pyokn
13. PelueTka ans kpynHow pyoku
14. dukcupyroLee KoNbLO
15. Hacapka ans Habusku kon6acok
16. KpenneHvie Hacanku ans ke66e
17. Hacapka ons ke66e

BHUMAHMUE!

[1ns nononHUTENbHOV 3aLUMThI LIENeco00PasHO B LIEMU NATaHUS
YCTaHOBUTL YCTPOKCTBO 3aLLUMUTHOro oTKoqeHus (Y30) ¢ Homu-
HaslbHbIM TOKOM cpabatbiBaHus, He rnpeBbilLatoLLmm 30 MA; ansi
YCTaHOBKY CrieAyeT 06paTUTLCS K CELMannCTy.

MEPbI BE3OMACHOCTU

Mepen vMcnonb3oBaHWeM YCTPONCTBA BHUMATENLHO MPOYM-
TanTe WHCTPYKUMUIO MO aKcnayataumm n COXpaHﬂIﬁTe eé BTeve-
HWe BCero cpoka akcnayarauum. HenpasunbHoe obpalueHne
C YCTPOWCTBOM MOXET NPUBECTY K €r0 MONIOMKE, MPUYUHEHWIO
BPEeAa NobL30BATENO NN €r0 UMYLLECTBY.

Jlns CHUXeHWs1 pucka noxapa, Ans HeQonyLeHns nopaxe-
HUS BNIEKTPUHECKMM TOKOM W [151 3aLLMThI OT APYTVX TPABM BO
Bpems paboTbl C ANEKTPUHECKON MSICOPYOKOi Heobxoaumo
cobntoaath NPUBEAEHHBIE HUXE MEPbI MPEA0CTOPOXHOCTH.

* Mepen nepBbiM BKlOYeHVEM ybeautecb B TOM, YTO
HanpsbxeHue B 3NEKTPUYECKO CeTn COOTBETCTBYET
paboyemy HanpsKEHMIO YCTPOIACTBA.

¢ CeTeBol1 LUHYpP CHaOXEH «€BPOBWNKON»; BKOYATE €€ B
PO3ETKY, UMEIOLLYIO HaAEXHbIV KOHTAKT 3a3eMeHus.

* lMcnonb3yinte TOMLKO Te akceccyapbl, KOTOpble BXOAAT B
KOMIEKT MOCTaBKU.

* Bo wusbexaHne MOpaxeHUs 3NEKTPUYECKMM TOKOM
HWKOTZA HE MOTPY)XAMTE ycTpoiCTBO, CETEBON LWHYP
W BWIKY CETEBOrO LUHypa B BOAY vAu B NoOble apyrve
XUOKOCTU.

i  PY CCKUT e e

[ns 4mcTk koprnyca Msicopyoku UCMonb3ayiiTe cnerka
BJIQXKHYIO TKaHb, MOCJIE YEro BLITPUTE KOPMYC HACYXO.
Hukorpa He ocTaensiite pabotaiollylo Msicopybky 6e3
npucmoTpa.

Mepen, cbopkoit, pas3bopkoi, a Takxke nepen 4UCTKOW
MSICOPYOKM crneflyeT e€ BbIK/IIOYUTb U BbIHYTb BUIIKY
CETEBOrO LUHYpa N3 PO3ETKM.

YcTaHaBnvBanTe YCTPOWCTBO Ha POBHOW, YCTONYMBOMN
NOBEPXHOCTU, BAANN OT WUCTOYHUKOB Ternsa, OTKPbITOro
nnameHu, BNarv v nNpsiMblx CONHEYHbIX Ny4eil.
3anpeLuaeTca ycTaHaBnMBaTb YCTPOWCTBO Ha ropsiyeit
MOBEPXHOCTN WM B HEMOCPEACTBEHHON 6am3ocTv oT
Heé (Hanpumep, PSLOM C ra3oBOW UM 3NEKTPUHECKOW
NAUTON, NGO OKONO HarpeTol LyXOBKW MW BapPO4YHOW
NMOBEPXHOCTW).

AkkypaTHO ofpallaiiTeCb C CeTEBbIM LUHYPOM, He
[onyckanTe  MHOrOKPAaTHOro  ero  MnepekpyyvBaHus,
NepUOAVHECKN PACTIPSIMASIATE CETEBOW LLUHYP.
3anpeLyaeTcs MCNoNbL30BaTb CETEBOM LUHYP B KayecTse
PYHKV A5 NEPEHOCKN MSICOPYOKM.

He ponyckaiite, 4ToObl CETEBOM LUHYP CBeLuMBancs co
cTona, u cnegute, 4TOObl OH HEe Kacasncs OCTPbIX KPOMOK
Mebenn 1 ropsiHnX NOBEPXHOCTENA.

[ns  OTCOEAMHEHUS BWAKU CETeBOro  LUHypa OT
QNEeKTPUYECKON PO3eTKU crnefyet Aepxarbcs 3a BUNKY
CEeTEeBOrO LUHYPa, a He 3a CaM LLUHYP.

He nopcoepwHsiite, He oTcoeauHsiiTe n He GepuTech
3a CETEBOW LUHYP UV BUSIKY CETEBOrO LUHYPa MOKPbLIMU
pykamu, 310 MOXEeT MPUBECTU K yaapy 3/1eKTPU4ECKUM
TOKOM.

JlaHHOe YCTPOWMCTBO HEe NpeaHa3HayYeHo A1 UCMONb30BaHNSA
LEeTbMU.

He paspeluaiite AeTsiM npukacatbCsi K YCTPOWUCTBY U K
CeTeBOMY LLHYPY BO BPeMsi paboThl YCTPOICTBA.
YcTaHaBnvBainTe yCTPOWCTBO BO Bpems paboTbl M B
nepepbiBax Mexgy pabouMmu upknamyM B MecTax,
HEe[OoCTYMHbIX AN AETEN.

Mpnbop He npenHasHayeH 1S UCMONb30BaHWS NULAMN
(Bko4as peTeil) C  MOHMXKEHHbIMU  DUBNYECKUMU,
CEHCOPHbIMX 1NN YMCTBEHHbIMU CNOCOGHOCTAMU 1NN
MpW OTCYTCTBUM Y HUX XWU3HEHHOrO OMbITa WAWN 3HAHWNA,
eC/in OHM He Haxondatrca noh npuUCMOTPOM Wn He
NMPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMONL30BaHMM NpUBopa NLOM,
OTBETCTBEHHBIM 32 UX 6€30MaCHOCTb.

Jetn  JOMXKHbl  HaxoauTbCst  NOA,  MPUCMOTPOM  Anst
HELoNYLLEHWS NP C MPMBOPOM.

N3 coobpaxeHnin GesonacHoCT LeTeil He OCTaBnsiTe
NONN3TUNEHOBLIE MaKeTbl, WUCMONb3yeMble B KayeCTsBe
ynakoBku, 63 npucmoTpa.
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e i ... PYCCKMW

* Buumanme! He paspewavite pgeram wurpartb C
MO/IMSTUNICHOBLIMY MaKeTaMu UN YriakoOBOYHOW MIEHKOM.
OnacHocTb yayLubs!

e [llpu noBpexpeHWy LIHypa MUTaHUS €ero  3ameHy
BO u30exaHWe OnacHOCTW [OMXHbI NPOV3BOAUTbL
N3roToBUTENb, CepBuCHas chyx6a uav  NopobHbIN
KBaNMMPULMPOBAHHbBIA NepCoHa.

¢ 3anpeuwaetca CaMOCTOSATENbHO PEMOHTMPOBATL
npubop. He pasbupaiite Npubop CamoCTOSITENbHO, NPU
BO3HWKHOBEHUM NIOOLIX HEUCNpaBHOCTEN WAM nocne
nafeHnst yCTPONCTBA BbIKIOUMTE NPUBOP 13 INEKTPUYECKON
po3etkn ¥ obpatuTecb B OO0  ABTOPM3OBAHHbIN
(YNONHOMOYEHHbI) CEPBUCHBIA LEHTP MO KOHTaKTHbIM
afpecam, ykaszaHHbIM B rapaHTUAHOM TasloHe 1 Ha caliTe
www. rondell.ru.

* Bo u3bexaHve noBpexAeHuii nepeBo3nTe YCTPOWNCTBO
TONIbKO B 3aBOACKOI YrakoBKe.

¢ XpaHuTe yCTPOMCTBO B MECTax, HeAOCTYMNHbIX NS AeTen u
nofei ¢ orpaHN4eHHbIMY BO3MOXHOCTSMMU.

JAHHBIV NPUBOP NMPEAHA3HAYEH [1715 MICIMOJIb30BAHNS
TOJIbKO B BbITOBbIX YCJIOBUSIX. 3ATPELLAETCS
KOMMEPHYECKOE NCIMOJIbBOBAHWE U NCMOJIb3OBAHUE
MPUBOPA B NPOM3BOACTBEHHBIX 30HAX W PABO4YUX
TMOMELLIEHMSIX.

BHUMAHMUE!

¢ MMepen Hayanom pybku mMsica 06s13aTenbHO yOeanTeCh B TOM,
YTO BCE KOCTU U U3NULLIKU XMpa yaaneHsbl.

¢ 3anpeuwlaetcs  npoTankMBaTb  MPOAYKTbl  KaKUMU-
nmbo NOCTOPOHHMMW MpegMeTamMn nUnn nanbuamn pyk,
nonb3yiTecb TONMbKO Tonkarenem (6), KOTOpbIi BXOAUT B
KOMIEKT NOCTaBKU.

* Hu B KOEM C/y4ae He Morpyxante Kopryc Msicopyoku,
CeTeBOW LUHYP WM BUIKY CETEBOrO LUHypa B BOAY WK B
nobble apyrvie XnakocTu.

* He nbiTaitecb nepepabarbiBatb MSICOPYOKOW MULLEBbLIE
NpoayKTbl C TBEPALIMW BOJIOKHAMU (Hanpumep, UMGKpL
VIV XPEH).

* Bo nsbexaHvie 06pa3oBaHvs 3aTOPOB HE MPYKIaAbIBaiTe
Ype3MepHbIX YCUNUIA, NPoTaNkMBas MsAco TonkaTtenem (6).

e Ecnu kakor-nmbo 3acTpsiBLUMIA TBEPAbIA KYCOK MPYBOAUT
K OCTaHOBKE BpaLLEeHWsi LUHeKa W HOXa, HeMenJieHHO
BbIKJIIOYMTE YCTPOICTBO M MPEXAE YEM NPOAOIXUTL PaboTy,
yAanuTe 3atop, MCrosnb3yst GYHKLMIO BKIIOYEHs 06paTHOro
BpaLLeHuns wHeka «REV» (peBepc).

DYHKUNA ABTOMATUYECKOIO OTKJIIOYEHUA

* Mscopybka ocHauleHa yHKUMeRn aBTOMaTU4eckoro
OTK/IIOYEHUS PV MEPErpeBe 3N1eKTPOMOTOpA.

e Mpwn neperpese 3nekTpoMoTopa cpaboTaet
aBTOMATUYECKWI A TEPMOMPEAOXPaHUTENb, U Msicopybka
BbIK/TIOYUTCSH.

* B atom Cny4yae HemMenJieHHO W3BNeKuTe BUIIKY CETEBOro
LLIHypa 13 3N1EKTPUYECKON PO3ETKM.

¢ [oBepHWTe NepekioyaTeb PEXMMOB PaBOoTbl B MONOXKEHNE
«OFF».

¢ [aitte msicopybke OCTbITb B TeueHve npubnusnTensHo
50-60 MUHYT (NPY NOBbILLEHHOI TEMMNEPaType B NMOMELLEHUN
MOXET MoHafobuTbcst Gonbluee Bpemsi A OCTblBaHWS
3N1EKTPOMOTOPA), NPEeX/ae YeM BKIIIOUNTL €€ CHOBA.

¢ [MopkntounTe MACOPYOKY K INEKTPUHECKON CETU 1 BKTIOYUTE
eé, ecnn Msicopybka He BKIIIOYAETCS!, 3TO MOXET 03Ha4aTh,
4TO B HeW MMEIOTCS UHble MoBpexaeHus. B atom cnyyae
ONS peMoHTa MSACOpPYOkM Heobxoavumo obpatuTbest B
aBTOPW30BAHHbIN (YNOTHOMOYEHHbI) CEPBUCHbIV LLIEHTP MO
KOHTaKTHbIM agpecam, yKa3daHHbIM B I'apaHTVIVIHOM TanoHe n
Ha caite www.rondell.ru.

NOAroTOBKA MSICOPYBKU K 9KCIMJTYATALIUN

¢ [locne TPaHCMOPTUPOBKW VAW XPaHEHWs YCTPOWCTBA Mpu
MOHWXEHHOW TemnepaType HeobX0AMMO BblAepXaTb ero
Npv KOMHATHOI TEMMEepaType He MeHee TPEX HaCoB.

* W3Bnekute MsicOpyOKy W yganute BCE YNaKOBOYHblE
mMarepuanbl, MPOTPUTE KOPMYC BAXKHOM TKaHbIO, NOCNE Yero
BbITPUTE €ro Hacyxo.

* Bce cbémHble petanm (6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16,
17) npomoliiTe Tennol BOAOW C HENTPaNbHbIM MOIOLLMM
CPEeACTBOM, OMONIOCHWUTE U nepep, COOPKOIA TLATEeNbHO
npocyLunTe.

* [lepep nepBbIM BKIIOYEHVEM YOEANTECH, HTO HaMPsKEHNe
B 9/IeKTPUYECKON CeTn COOoTBeTCTBYeT paboyemy
HanpsXeHo yCTPOCTBa.

OCHOBHBIE MPUHLMIMNbI PABOTbI C MSICOPYEKOWM

* Mscopybka npenHa3HaueHa gis nepepaboTkv msica 6e3
KOCTEW TONbKO B AOMaLLHUX YC/TIOBUSAX.

* CobepuTe YyCTPOWCTBO M YCTAHOBUTE €r0 HA POBHYIO CYXYIO
NOBEPXHOCTb.

¢ Yb6eauteCb B TOM, YTO BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTUS Ha
Kopryce He 3a6110KVPOBaHbI.

* BcraBbTe BUIKY CETEBOIO LUHYPA B 9NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

¢ [loctaBbTe MOA, ronoBky MsicOpyoku (8) nopxopsiuyio
nocyay.

* Y6epuTech B TOM, YTO MSICO MOJIHOCTLIO OTTAsN0, yaanuTe
USANLLKU XMpa W KOCTW, MOpexbTe MSACO Ha KyOuku uiam
NONOCKM TaKoro paamepa, 4To6bl OHW CBOGOHO MPOXOAVAN
B OTBEPCTME noTKa (7).
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* BkniounTe yCTpOWCTBO, MOBEPHYB nepekioyatens (3) B
nonoxenue «ON».

* He Toponsck npoTankuBaiTe Msco B pactpyd ronoBkut
Msacopyoku (8) npu nomoww Tonkatens (6). Bo Bpems
paboTbl UCMoNb3yiTe Tonkatenb (6), KOTOPbIA BXOAUT B
KOMMNEKT MOCTaBKW.

¢ 3anpellaeTcs MCNonb30BaTb AS NPOTAIKMBAHWS Msca
Kakve-n1bo NPeaMeThl, Hi B KOEM CllyHae He NpoTasikmBaiTe
MSACO pyKamu.

* He npunaraiite 4pe3mMepHbIX YCUnuiA Ans NpoTankvBaHvs
MSACa MW APYrx NPOAYKTOB.

* B xopme pybku msica moxeT o06pas3osarbCcs 3arop,
ons  ycTpaHeHus o0pasosasllerocs 3artopa cneayet
BOCMO/b30BaTLCS DYHKLMEN 06paTHOro BPaLLeHUs LWHekKa.
[ns nepeknoyeHns B pexviM 06paTHOro BpaLLeHus LHeka
BbIKNtO4MTE MsicOpyOKy, NMOBEPHYB nepekntoyatens (3) B
nonoxexune «OFF», a 3atem B nonoxeHue «REV».

* Bpewmsi HenpepbIBHO paboTkl ycTpolicTBa No nepepaboTke
NPOAYKTOB HE [OKHO NPEBbILIATH 5 MUHYT

¢ MMocne 5 MUHYT HEMPEPLIBHOM paboThl CieayeT BbIKMIOHNTL
YCTPOWCTBO 1 [aTb eMy OxnaanTbest B TedeHne 10-15 MuHyT,
nocCne Yero MOXHO NPOAOSIXUTL PaboTy.

¢ Kak Tonbko Bbl 3akoH4UTE paboTy, BbIKNOUKUTE MSACOPYOKY,
noBepHyB nepeknoyatens (3) B nonoxeHne «OFF»,
OTKIIIOYNTE MSICOPYOKY OT 3N1EKTPOCETU, U TOMBKO Mnocne
3TOro NpucTynaiTe k eé pasbopke.

NMEPEPABOTKA MAICA

¢ Haxmute kHoOmnky GnokupoBku (4), yaepxusasi rofnoBky
Msicopybkmn (8) 1 yCTaHOBUTE ee BO BXOAHOE OTBEPCTVE
(5) (npu ycTaHoBKE 0OpaTWTE BHWMaHWE, HYTO rONOBKa
MﬂCOpyﬁKVI AOJIKHA ObITb HAK/OHEHa B COOTBETCTBUM
CO CTpesfikon, yKa3aHHON BBepxy, CMm. puc. 1), 3arem
rnepemecTuTe rofloBKy NPOTMB YaCOBOM CTPESKM TaK, YTOObI
ronoska Gbina 3aTsiHyTa NA0THO (purC.2).

¢ BcrasbTe WHek (9) B kopnyc ronoskv Msacopybkm (8) (puc. 3).

* YcTaHoBuTE KpecToobpasHbiii Hox (10) (puc. 4).

* Bbibepute ofHy Heobxoaumyto pelwéetky (11, 12 uam 13)
W YCTaHOBUTE €& MOBEPX HOXa, COBMECTMB BbICTYMbl Ha
pelwéTke ¢ nasamMu B KOPMyce rofioBku Msicopybku (8),
YCTaHOBUTE MOBEPX PeLLETKM pUKcupyoLee Konbuo (14) n
3aKpyTUTE Ero No 4acoBoW CTPesKe (puc. 5).

BHuumanne!

— YcTaHaBnvBanTe HOX PeXyLleil CTOPOHON No Hanpas-
NeHuio K pelwéTke. Ecnm Hox GyaeT ycTaHOBNEH Henpa-
BUMBHO, OH He ByAeT BbINONHATL GYHKLMIO PyOKu.

— PelwéTka c 6onee kpynHbiMu oTBEpCTMSMA ( 12, 13) noaxo-
VT Ans nepepaboTku CbIPOro Msica, OBOLLEeW, Cyxodpyk-
TOB, CbIpa, PbIObI 1 T.N.

i  PY CCKUT e e

- Pewétka ¢ menkumun oteepctusMu (11) nooxogut anst
nepepaboTku Kak CbiPOro, Tak U NPUrOTOBAEHHOrO Msica,
pbIObI 1 T.N.

- Ha pactpy6 ronosku Msicopyoku (8) ycTaHOBWTE NOTOK A1t
npoaykTos (7).

- Bkiounte Msicopybky, nmoBepHyB nepeknioyatens (3) B
nonoxexue «ON».

- Bo Bpemsi paboTbl Nosb3yinTech TOMbKO Toskatenem (6)
(puc. 7).

Mpumeyvanuns:

— [ns ynyylwenus npouecca nepepaboTku Msica Hapesainte
ero monockamu unm kybukamu. 3amOpOXEHHOe MSICO
HEe06X0MMO NONHOCTLIO Pa3MOPO3UTh.

- Wcnonb3yiite Bo Bpemsi paboTsl Tonkatens (6), KoTopbii
BXOAWT B KOMMMEKT MOCTABKM; 3anpeLlaeTcs MCcnosb30-
BaTb /15 NPOTaNKMBaHWs Msica kakve-nmbo npeameTsl, Hu
B KOEM Clly4ae He NpoTaskvBaiiTe MACco pykamu.

- Kak Tof1bKOo Bbl 3aKOHUMTE PabOTY, BbIKIIOYNTE MSICOPYOKY,
noBepHyB nepeksioyatens (3) B nonoxenne «OFF» un
OTKJI0YUTE €€ OT CETU, U TOJbKO MOC/e 3TOro NpucTynaiiTe
K ee pa3bopke.

—  Ansi CHATWS rONIOBKM MSICOPYOKY (8) HaXMMTE KHOMKY 6110~
KVMPOBKM (4) ¥ CHAMUTE rONOBKY MSICOPYOKHU (8).

- [Ans pa3bopku ronoBKu MSICOPYOKM OTKPyTUTE PUKCH-
pytowiee konbuo (14) n n3BneknTe n3 Kopnyca roioBku
MSICOPYOKM YCTaHOBEHHYIO pelueTky (11, 12 unm 13), kpe-
cTo06pa3Hblin HoX (10) 1 WwHek (9).

Ha6ueka kon6acok

— [MpuroToBbTe dapLu.

- YcTaHoBuMTE ronoBKy Msicopybku (8) B MecTo ycTaHoBKM (5),
KakK 3TO ONMCaHo BblILLIE.

- YcraHoBwuTe LWHEK (9) B KOPMYC ronoBku Msicopyoku (8),
ycTaHoBWTE Ha LWHeK (9) kpecToobpasHblin HoX (10), ogHy
n3 pewetok (11, 12 unn 13), Hacanky ans Habueku konda-
cok (15), dukenpyowee konbLo (14) n 3akpyTuTe ero no
YyacoBoWi cTpenke (puc. 11).

- YcTtaHoBwWTE NOTOK A NPOAYKTOB (7) (puc. 12).

— BbInoxuTe rotoBblin hapLu Ha N0TOK 419 NPOoAYKTOB (7).

- Wcnonb3yiite Ans NpurotoBfeHns konbacok HaTypasb-
Hylo 0607104Ky, NPeABapUTENBLHO NMOMECTUB €€ B COCYA, C
Ténnovi Boaon Ha 10 MUHYT.

- HartaHuTte pasmsryénHyio o6onoyky Ha Hacagky (15) n
3aBAXNTE HA KOHLIE 0060104KM y3en.

— BcrasbTe ceTeBylo BUSIKY B 3N1EKTPUHECKYIO PO3ETKY.

- Bkiounte mMsicopybky, noBepHyB nepeknoyarens (3) B
nonoxexuve «ON».



— [Ans nopaym rotoBoro daplua ucnonbayiTe Tonkarens (6),
no Mepe 3anoniHeHns 060N104KM CABUraiiTe €€ ¢ Hacaaku
(15), No Mepe BbICbIXaHWA 000/0YKM CMauMBanTe eé
BOZON.

- Kak TonbKo Bbl 3aKOHYUTE PaBoTY, BbIKIIOUNUTE MACOPYOKY,
noBepHyB nepeksoyarens (3) B nonoxenue «OFF», n
OTK/IO4UTE ee OT ANIEKTPUHECKOIN CeTu, U TONbKo nocne
3TOro NpucTynaTe kK ee pasbopke.

—  [Ins CHATVS rONOBKM MSICOPYOKH (8) HaXMUTE KHOTKY 6510-
KUPOBKM (4) 1 CHUMUTE rONOBKY MSACOpyOku (8).

— [insa pa3bopku ronoBkn MACOPYBKM OTKPYTUTE DUKCUPYIO-
Liee KonbLo (14) 1 n3BnekunTe 13 KOpryca ronoBk1 MsCo-
py6ku Hacagaky (15), yctaHoBneHHyto pewéTky (11, 12 unn
13), kpecTtoobpasHblin HoX (10) 1 LWwHek (9).

WUcnonb3oBaHue Hacapku «<ke66e»

— Keb6e — TpaanumoHHoe 6amxHEBOCTO4YHOE 611010, KOTO-
POe rOTOBSIT 13 MsICa ITHEHKA, MLUEHNYHON MYKW 1 CNELwiA,
KOTOpble PyOsTCA BMECTE, 4TOObl MONYYUTb OCHOBY ANS
N3roToBNEHNs NonbIx TpyBouek. TpyBGoukn HanonHsIoTCS
HauMHKO 1 06XapuBatoTcs BO GpuTiope.

—  OKCNEepVIMEHTUPYS C HAYMHKON Ans TPYGOUEK, MOXHO roTo-
BWTb Pa3/iniHble AeNnKaTechl.

- [purotoBbTe OCHOBY 7151 060104KM

— YcTaHoBWTE rofoBKy Msicopyoku (8) B MecTo ycTaHoBkM (5),
KakK 3TO ONMUCaHo BbiWe.

— YcrtaHoBuTe LWHek (9) B KOpPMNyC ronoBku Mscopyoku (8),
YCTaHOBWTE Ha LUHEK Hacaaky «keb66e» (17); a noBepx Hee
KpenneHve Hacankv ans keb6e (16), yctaHoBUTE nosepx
Kpennexus (16) dukcupyrollee konbuo (14) n 3akpyTute
€ero no 4acoBoli cTpenke (puc. 8 n 9).

— YcTaHoBWTE NOTOK NS NPOAYKTOB (7).

— BblnoxwTe roToByio OCHOBY AJ1si 06004KM Ha NOTOK ANs
npoaykToB (7).

— BcraBbTe CeTeBytO BUKY LUHYPa 3NeKTPONUTaHWS B dneK-
TPUYECKYIO PO3ETKY.

— Bknouute mscopybky, noBepHyB nepeknioyarens (3) B
nonoxexune «ON».

— [ina nopayv ocHOBbI Aisi 060N04KM UCMONb3YIATE TOJKa-
Tenb (6).

— Ortpe3aiite rotoBble TPYOOUKM HEOOXOANMOW ANHBI.

— Kak Tonbko Bbl 3aKoH4MTE PaboTy, BLIKMIOYUTE MSICO-
py6Ky, noBepHyB nepekioyatens (3) B nonoxeHue «OFF»
1 OTK/IO4NTE €€ OT BNIEKTPUYECKON CETU, 1 TONLKO nocne
3TOr0 MOXHO NPUCTYNaTh K € pa3bopke.

— [Ins CHATWS roNoBKY MSICOPYOKM (8) HaXMUTE KHOTKY 6J10-
KWUPOBKM (4) 1 CHUMUTE rONOBKY MACOpYOku (8).

— [na pa3bopku ronoBku Msicopybku (8) oTkpyTute duk-
cupyioLee KonbLo (14) n n3sneknte U3 Kopnyca rosioBku
MsicopyOkmM KpenneHune Hacankv ans keboe (16), Hacagky
ons ke66e (17), v wHek (9).

PYCCKUM

PELENT

Haunuka

BapaHuHa 100 1

OnuBkosoe macsio 1,5 CTOI0BOM TOXKN

Penyartbliii 1yK (MesKo HaluMHKOBaHHbIN)

1,5 cTonoBow noxkn

IMpsiHocTn o Bkycy

Conb 1/4 4aitHoit 10XKN

Myka 1 ctonosas noxka

MﬂM 1/2 cT010BO TOXKMN
BapaHuHy Heo6XoaMMO M3MeNnbiUTb B MACOpPYOKe OnMH
Vv gBa pasa.

* Penuatblii Nyk o6GXapvBalT B macne A0 30JI0TUCTOro
uBeTa, 3atem fob6asnsioT pybneHyio 6apaHuHy, Bce npsi-
HOCTU, COJb U MYKY.

O6onoyka

lNocTHoe msico 450 r

Myxka 150-200 r

lNpsiHocTu 1 4aviHas noxka (o BKycy)

MyckatHbiii opex 1 .

KpacHbivi monoTbiii nepe (o Bkycy)

I'Iepeu (1o Bkycy)
Msico namensyaioT B MSiCOpybke Tpu pasa, U3mMesbyaeTcs
Takxe MyCKaTHbIVI 0pex, 3ateM CMeLLNBaOT BCE KOMMOHEHTbI.

¢ Bonbluee KONMYECTBO MsiCa U MEHBLLEE KOSIMYECTBO MYKU
B HapYXHOI 060/104Ke 06€CNeymBaloT NyYLLYI KOHCUCTEH-
LMIO 1 BKYC rOTOBOTO U3AeNNs.

* [0TOBbIE TPYOOUKM HAMONHSIOTCS HAYMHKOMN, 3aXMMalOTCs
no KpasiM, Tpyboykam NpuaagTcs xenaemas popma.

¢ [oToBSATCA TPYOOUKM BO ppUTIOPE.

YXO[, 3A MSICOPYEKOWM

¢ [ocne okoHYaHWsi paboTbl ChneayeT BbIKIYUTL MSICO-
pyOKy noBepHyB nepeknoyarens (3) B nonoxeHue «OFF» n
BbIHYTb BUJIKY CETEBOTO LLIHYPA V3 3NEKTPUYECKO PO3ETKY.

¢ OtBepHuTe duKcupyowee konbluo (14) u cHuMmuTe
pewéTkun (11, 12 unn 13), kpectoobpasHblii HOX (10) co
wHeka (9).

*  W3BnekuTe LWHek (9) N3 ronoBkn MAcopyokm (8).

* Ypanute co wHeka (9) ocTarku NpoayKToB.

* [pomoliiTe getanu mscopybku (6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16, 17) B TENNOI BOAE C HENTPAsbHLIM MOIOLLMM CPEA-
CTBOM, OMOJIOCHUTE WX W Nepes, COOPKOiA TLIATeNbHO NPo-
cylumre.

* [poTpuTe Kopnyc Msacopybku (1) BNaxHoN TKaHbto, nocne
4Yero BbITPUTE HaCyxo

¢ insiymcTku Koprnyca Msicopy6oku (1) 3anpeLyaercs Ncrnonb-
30BaTb PACTBOPUTENN WU abpasuBHble YUCTSLLME Cpef-
cTBa.



PYCCKUW

* He ponyckaiiTe nonajaxusi XWAKOCTW BHYTPb Kopryca
MSICOPYOKU.

* MMpexnae Yem ybpaTb NPOCOXLINE NPUHAAJIEXHOCTU Ha Xpa-
HeHue, cMaxbTe pelétkm (11, 12, 13) n kpectoobpasHbiii
HOX (10) pacTUTenbHLIM MacioM — Tak OHW ByayT 3alm-
LLIEHbI OT OKUCTIEHUS.

XPAHEHUE

* [lepepn Tem, kak yopatb MACOpPYOKy Ha XpaHeHve, yoeau-
TeCb B TOM, 4TO KOPMYC MACOPYOKM 1 BCE CbEMHbIE AeTanu,
YUCTbIE U CyXMe.

*  CbeMHble 4acTV MSICOPYOKN MOXHO XPaHUTb B KOHTEHEpe
(2) (puc. 14).

* XpaHuTte yCTPOWCTBO B CyXOM NPOXIafHOM MeCTe, Heflo-
CTYNHOM NSt fieTeit 1 Niofeit C orpaHNYEHHbIMIU BO3MOX-
HOCTAMMWU.

KOMMNNEKT NOCTABKU

Mscopy6bka — 1 .

Tonkarenb — 1 wT.

JloTok Ans NpoAykToB — 1 LWT.

Pewwétkn - 3 wr.

KomnnekT Hacapok Anst Habueky konbacok — 1 wr.

KomnnekT Hacafok ans npurotosneHns «ke6oe» — 1 LT
WHCTpYKUMA NO aKcnyaTaumn ¢ rapaHTUiiHbIM TasoHOM —
1wt

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponutaHue: 230 B ~ 50 - 60 Iy
HomuHanbHas notpebnsiemas MolHocTs: 230 BT
MakcumanbHas moLHocTb: 2000 BT

YTUIU3ALUA

hi¢

B uensix 3awmThl OKpyXaiollel cpefpl, Mocne OKOH4aHWs
cpoka cnyx6bl Npubopa 1 3N1EMEHTOB NUTaHUS (€CNn BXO-
OAT B KOMMJEKT), He BbiGpackiBaiiTe nx BMECTE C 0ObI4YHLIMU
GbITOBBIMY OTXO[AMK, NepeaainTe NPUOOP 1 ANEMEHTbI NiTa-
HUS B CNeunann3npoBaHHbIe MYHKTbl 0718 naaneﬁlu.leM yTn-
nnsaumu.

OTxofbl, 06pa3yloLLMECs NMPU YTUAN3ALUW U3AENUi, noae-
xart obsi3aTensHoMy cO0py C nocneayioLlein ytunmsaumei B
YCTaHOBJIEHHOM MOPSAKE.

Jns nonyyeHunst LONONHUTENBHON UHOPMaLMK 06 yTunmaa-
LM @aHHOTo NPoAyKTa 06paTUTECh B MECTHbBIN MyHULMNann-

TeT, cNyx0y yTUAn3aumm 6bITOBLIX OTXOA0B U B MarasuH, rae
Bbl nprobpeny JaHHbIn NpoayKT.

lpoussoauTens coxpaHsieT 3a co6O0/ MpaBo N3MEHSITb
An3aiiH, KOHCTPYKUMIO W TeXHU4eckme XapakTepucTuKu,
He Bavsiowme Ha obLyme npuHUMNsl paboTsl yCTPOKCTBa,
6e3 npenBapuTeNIbHOMO yBEAOMIEHWS, U3-3a 4Ero Mexasy
WHCTPYKLME N N3aenmem MoryT HabloaaTbCsl He3Ha4YNTe lb-
Hble pas3nnyus. Ecim none3oBatesis 06HapyXxu Takue Heco-
OTBETCTBUS, MPOCUM COOBLUMTE 06 3TOM MO 3/7EKTPOHHOU
noyte_info@rondell.ru Ans nony4eHvsi 06HOBAEHHON Bepcum
WHCTPYKLMN.

Cpok cnyx6bl ycTposicTea — 3 roga

ERL

N3roTOBUTENb: CTAP MOC NIMMUTEL

(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXZAEHWE 1 NOYTOBbI I7IVA,£lPEC

ONgA CBA3W: IOHUT BN SHL CK, 151 STAX,

KOMCW ABEPANH XAYC, N238, XEHI UM POY/,

BOHI YYK XAHT, FTOHKOHT, KHP

MMMNOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE N3rOTOBUTENEM
JINLO: OO0 «M'MMNEPUOH»

MECTOHAXOXAEHWE U MOYTOBbIN ALLPEC

LNA CBA3N: PO, 117452, I MOCKBA,
HYEPHOMOPCKWW BYNIbBAP, IOM 17, KOPT1. 1, 3TAX 4,
O®dUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HECOOTBETCTBME NMPOAYKLUM
TpeboBaHUAM TEXHUYECKVX pernaMeHToB TaMOXEHHOro
CO103a BO3/I0XEHA Ha YNONHOMOYEHHOE N3roTOBUTENEM
nnuo.

www.rondell.ru

TENNE®OH A1 CMPABOK: 8-800-100-18-30

CLENAHO B KHP

JlaHHoe uspenvie cooTBeTCTBYET BCEM TPEOYEeMbIM
eBPOnNeickuM 1 POCCUIiCKUM cTanaapTam 6e30-
acHOCTU U FUIMEHI.



MEAT GRINDER RDE-1453
The meat grinder is intended for processing products and
making homemade semi-finished products.

DESCRIPTION

1.Meat grinder body

2.Attachment storage container
3.0peration mode switch (ON / OFF // REV)
4.Lock button

5.Meat grinder head installation place
6.Pusher

7.Food tray

8.Meat grinder head body

9.Screw

10.Crossed blade

11.Fine cutting plate

12.Medium cutting plate

13.Coarse cutting plate

14.Clamp ring

15.Sausage filling attachment
16.Kebbe attachment clamp
17.Kebbe attachment

ATTENTION!

For additional protection you can install a residual current
device (RCD) with nominal operation current not exceed-
ing 30 mA into the mains; contact a specialist for installation.

SAFETY PRECAUTIONS

Read this instruction manual carefully before using the unit and

keep it for the whole unit operation period. Mishandling of the

unit may lead to its breakage and cause harm to the user or
damage to his/her property.

To reduce the risk of fire, to prevent electric shock and to avoid

other injuries, it is necessary to observe the following safety

measures when using the electric meat grinder:

* Before switching the unit on for the first time, make sure
that the voltage in your mains corresponds to the operating
voltage of the unit.

¢ The power cord is equipped with a euro plug; plug itinto the
socket with reliable grounding contact.

¢ Use only the accessories supplied with the unit.

¢ Toavoid electric shock, NEVER IMMERSE the unit, the power
cord and the power plug into water or any other liquids.

¢ Use a slightly damp cloth to clean the meat grinder body
and then wipe the unit body dry.

* Never leave the operating meat grinder unattended.

¢ Always switch the meat grinder off and unplug it before
assembling, disassembling and cleaning.

ENGLISH

* Place the unit on a flat steady surface away from heat
sources, open flame, moisture and direct sunlight.

* Do not set the unit on a heated surface or next to it (for
instance, near a gas or electric stove, near a heated oven
or a cooking surface).

* Handle the power cord with care, prevent it from multiple
twisting and straighten the power cord periodically.

* Do not use the power cord for carrying the meat grinder.

* Do not let the power cord hang from the edge of a table,
and make sure that the cord does not touch sharp furniture
edges and hot surfaces.

* When unplugging the unit from the mains, hold the power
plug but not the cord.

* Do not connect or disconnect the power cord from the
mains and do not touch it with wet hands, this may cause
electric shock.

¢ This unitis not intended for usage by children.

* Do not allow children to touch the unit body and the power
cord during the unit operation.

* During operation and breaks between operation cycles, the
unit should be placed out of reach of children.

¢ The unit is not intended to be used by people with physical,
sensory or mental disabilities (including children) or by per-
sons lacking experience or knowledge if they are not under
supervision of a person who is responsible for their safety or if
they are not instructed by this person on the usage of the unit.

* Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

* For children safety reasons do not leave polyethylene bags,
used as packaging, unattended.

Attention! Do not let children play with polyethylene bags or

packaging film. Danger of suffocation!

* If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified
personnel to avoid danger.

* Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the
unit, if any malfunction is detected or after it was dropped,
unplug the unit and apply to any authorized service center
from the contact address list given in the warranty certifi-
cate and on the website www.rondell.ru.

* To avoid damages, transport the unit in the original pack-
age only.

* Keep the unit out of reach of children and disabled persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

ATTENTION!



ENGLISH

¢ Before grinding meat, make sure that all bones and excess
fat are removed.

* Do not push the products with any foreign objects or your
fingers, use only the pusher (6) supplied with the unit.

* Never immerse the meat grinder body, the power plug or
the power cord into water or other liquids.

* Do nottry to process food with hard fiber (for example, gin-
ger or horseradish) in the meat grinder.

* To avoid obstructions, do not apply excessive force while
pushing meat with the pusher (6).

¢ If any hard piece of food stops the feeder screw or cutting
blade rotation, immediately switch the unit off and use the
screw reverse mode «REV» (reverse) to remove the obstruc-
tion before starting again.

AUTO SWITCH-OFF FUNCTION

¢ The meat grinder is equipped with an auto switch-off func-
tion in case of electric motor overheating.

* In case of electric motor overheating, the automatic thermal
switch will be on, and the meat grinder will be switched off.

¢ In this case immediately remove the power plug from the
mains socket.

¢ Turn the operation mode switch to the «OFF» position.

¢ Let the meat grinder cool down for approximately 50-60
minutes before switching it on again (the unit can cool down
longer if the room temperature is high).

* Plug the meat grinder into the mains, switch it on, if the
meat grinder can not be switched on, this may mean that
it is otherwise damaged. In this case apply to any autho-
rized service center at the contact address list given in the
warranty certificate and on the website www.rondell.ru for
repairing the meat grinder.

BEFORE USING THE MEAT GRINDER

After unit transportation or storage at low temperature

keep it for at least three hours at room temperature

before switching on.

* Unpack the meat grinder and remove all package materials,
wipe the unit body with a damp cloth and then wipe it dry.

* Wash all the removable parts (6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16, 17) with warm water and neutral detergent, rinse and
dry them thoroughly before assembling.

¢ Before using the unit for the first time, make sure that the
voltage in your mains corresponds to unit operating volt-

age.

BASIC PRINCIPLES OF MEAT GRINDER USAGE

* The meat grinder is intended only for household mincing of
boneless meat.

* Assemble the unit and place it on a flat dry surface.

* Make sure that the ventilation openings on the unit body are
not blocked.

¢ Insert the power plug into the electrical outlet.

¢ Place a suitable bowl under the meat grinder head (8).

* Make sure that the meat is fully defrosted, remove excess
fat and bones and cut the meat into cubes or strips fitting
the opening of the food tray (7).

* Switch on the unit by turning the operating mode switch (3)
to the «OFF» position.

* Slowly feed the meat pieces into the mouth of the grinder
head (8) using the pusher (6). When operating, use the
pusher (6) supplied with the unit.

* Do not use any other objects to push meat; do not push the
meat with your hands.

* Do not apply excessive effort while pushing the meat or
other products.

* Obstructions can appear during meat grinding, use the

screw reverse mode to remove the obstruction. To switch

to the screw reverse mode, turn off the meat grinder by
turning the switch (3) to the «OFF» position and then to the

«REV» position.

Do not run the unit for more than 5 minutes continuously

After 5 minutes of continuous use, switch the unit off and

allow it to cool down during 10-15 minutes before further

operation.

* After you finish operating, switch off the meat grinder by
turning the switch (3) to the position «OFF» and unplug the
unit; after that you can disassemble it.

MEAT PROCESSING

* Press the lock button (4) while holding the meat grinder
head (8) and install it into the inlet (5) (when installing,
note that the meat grinder head must be tilted accord-
ing to the arrow indicated above, see pic. 1), then move
the head counterclockwise so that the head is tightened
securely (pic. 2).

* Install the screw (9) into the meat grinder head (8) body
(pic. 3).

* Install the crossed blade (10) (pic. 4).

* Choose one required plate (11, 12 or 13) and install it over
the blade, aligning the protrusions on the plate with the
grooves in the meat grinder head body (8), place the clamp
ring (14) over the plate and screw it clockwise (Fig. 5) .

Attention!

— Face the blade cutting side to the cutting plate. If the blade
is installed improperly, it will not grind the products.

— The coarse cutting plate (12, 13) is for processing raw meat,
vegetables, dried fruit, cheese, fish, etc.



The fine cutting plate (11) is designed for processing both
raw and cooked meat, fish etc.

¢ Place the food tray (7) on the mouth of the meat grinder
head (8).

¢ Switch on the meat grinder by setting the switch (3) to «<ON»
position.

¢ Use the pusher only during operation (6) (pic. 7).

Notes:

For better processing slice meat in cubes or strips. Defrost
frozen meat completely.

During the operation use only the pusher (6) supplied with
the unit; do not use any other objects, do not push meat
with your hands.

After you finish operating the unit, switch the meat grinder
off by turning the switch (3) to the position «OFF» and
unplug the unit; only after that you can disassemble it.

To remove the meat grinder head (8), press the lock button
(4) and remove the meat grinder head (8).

To disassemble the meat grinder head, unscrew the clamp
ring (14) and take out the installed plate (11, 12 or 13), the
crossed blade (10) and the screw (9) from the meat grinder

head body.

Making sausages

Prepare minced meat.

Install the meat grinder head (8) in the installation place (5)
as described above.

Install the screw (9) into the body of the meat grinder head
(8), place a crossed blade (10), one of the plates (11, 12 or
13), a sausage stuffer (15), a clamp ring (14) on the screw
(9) and tighten it clockwise (pic. 11).

Install the food tray (7) (pic. 12).

Put the minced meat on the food tray (7).

Use natural sausage casing for sausage making, putting it
firstly into a bowl with warm water for 10 minutes.

Pull the softened casing on the attachment (15) and tie a
knot on the casing end.

Insert the plug into the mains socket.

Switch on the meat grinder by setting the switch (3) to
«ON>» position.

Use the pusher (6) to pull down the minced meat, according
to the casing filling, move it away from the attachment (15),
as the casing dries, wet it.

After you finish operating, switch the meat grinder off by
turning the switch (3) to the position «OFF» and unplug the
unit; after that you can disassemble it.

To remove the meat grinder head (8), press the lock button
(4) and remove the meat grinder head (8).

ENGLISH

- To disassemble the meat grinder head, unscrew the clamp
ring (14) and take out the attachment (15) installed plate
(11, 12 or 13), the crossed blade (10) and the screw (9) from
the meat grinder head body.

Using «kebbe» attachment

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish cooked of lamb
meat, wheat flour, and spices chopped together to prepare
the base for hollow rolls. Rolls are filled and deep fried.
You can make different delicacies trying various fillings.
Prepare meat for the casing.

Install the meat grinder head (8) in the installation place (5)
as described above.

Install the screw (9) into the body of the meat grinder head
(8), install the «kebbe» attachment (17) on the screw and
the kebbe attachment clamp (16) on top of it, install the
clamp ring (14) over the clamp (16) and screw it clockwise
(pic. 8 and 9).

Install the food tray (7).

Put the prepared casing base on the food tray (7).

Insert the power cord plug into the mains socket.

Switch on the meat grinder by setting the switch (3) to «ON»
position.

Use the pusher (6) to feed the base for casing.

Cut the rolls of the required length.

After you finish operating, switch the meat grinder off by
turning the switch (3) to the position «OFF» and unplug the
unit; after that you can disassemble it.

To remove the meat grinder head (8), press the lock button
(4) and remove the meat grinder head (8).

To disassemble the meat grinder head (8), unscrew the
clamp ring (14) and remove the kebbe attachment (16), the
kebbe attachment clamp (17), and the screw (9).

RECIPE

Filling

Lamb meat 100 g

Olive oil 1,5 table spoon

Onion (minced) 1,5 table spoon

Spice to taste

Salt 1/4 tea spoon

Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon

* Mince the lamb meat once or twice.

¢ Fry onion in oil until it gets gold color, and then add minced
lamb meat, spice, salt and flour.

Casing

Lean meat 450 g

Flour 150-200 g

Spice 1 tea spoon (to taste)



ENGLISH

Nutmeg 1 pc.

Ground chilli pepper (to taste)

Pepper (to taste)

* Mince the meat thrice, mince nutmeg, and mix the com-
ponents.

* More meat and less flour in a casing provide better consis-
tency and taste of the prepared dish.

¢ Fill the rolls, clamp at edges, and shape as you wish.

¢ Deep fry the rolls.

MEAT GRINDER CARE

¢ After finishing operation, switch the meat grinder off by
turning the switch (3) to the position «OFF», and unplug the
unit.

* Unscrew the clamp ring (14) and remove the plates (11, 12

or 13) and the crossed blade (10) from the screw (9).

Remove the screw (9) from the meat grinder head (8).

Remove remains of the food products from the screw (9).

Wash all the parts of the meat grinder (6, 7, 8, 9, 10, 11, 12,

13, 14, 15, 16, 17) with warm water and neutral detergent,

rinse and dry them thoroughly before assembling.

¢ Clean the meat grinder body (1) with a damp cloth and then
wipe it dry

* Do not use solvents or abrasives to clean the meat grinder

body (1).

Provide that no liquid gets inside the meat grinder body.

Grease the plates (11, 12, 13) and the blade (10) with vege-

table oil before taking the dried accessories away for stor-

age - this will protect them from oxidation.

STORAGE

* Before taking the meat grinder away for storage, make
sure that the meat grinder body and all removable parts are
clean and dry.

¢ The removable parts of the meat grinder can be stored in
the container (2) (pic. 14).

¢ Keep the unit in a dry cool place unreachable for children
and people with disabilities.

DELIVERY SET

Meat grinder - 1 pc.

Pusher — 1 pc.

Food tray - 1 pc.

Plates — 3 pcs.

Set of sausage filling attachments — 1 pc.
«Kebbe» attachments set — 1 pc.

Instruction manual with warranty certificate — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 230V ~ 50 - 60 Hz
Rated power consumption: 230 W
Maximum power: 2000 W

RECYCLING
|

For environment protection do not throw out the unit and the
batteries (if included), do not discard the unit and the batter-
ies with usual household waste after the service life expiration;
apply to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject
to mandatory collection and consequent disposal in the pre-
scribed manner.

For further information about recycling of this product apply
to a local municipal administration, a disposal service or to the
shop where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general princi-
ples of the unit operation without a preliminary notification
due to which insignificant differences between the man-
ual and product may be observed. If the user reveals such
differences, please report them via e-mail info@rondell.ru
for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee
Details regarding guarantee conditions can be obtained from
the dealer from whom the appliance was purchased. The bill
of sale or receipt must be produced when making any claim
under the terms of this guarantee.
This product conforms to the EMC Directive
c € 2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.



FLEISCHWOLF RDE-1453
Der Fleischwolf ist fiir Nahrungsmittelbearbeitung und
Zubereitung von Haushalbprodukten bestimmt.

BESCHREIBUNG

. Fleischwolfgehduse
Aufsatzaufbewahrungsbehalter
Betriebsstufenschalter (ON / OFF // REV)
Sperrtaste

Aufstellplatz des Fleischwolf-Kopfs
Stampfer

Schale fiir Nahrungsmittel
Gehause des Fleischwolf-Kopfs
Schnecke

Kreuzmesser

Gitter fur feines Hacken

Gitter fur mittleres Hacken

Gitter fur grobes Hacken
Befestigungsring
Wirstchenfilleraufsatz
Kebbeaufsatzbefestigung
Kebbeaufsatz

ACHTUNG!

Als zusétzlicher Schutz ist es zweckméaRig, den FI-Schalter
mit Nennstrom bis 30 mA im Stromversorgungskreis aufzu-
stellen; wenden Sie sich dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMARNAHMEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Geratenutzung

sorgfaltig durch und bewahren Sie sie fir die gesamte

Betriebsdauer auf. Nicht ordnungsgemafle Nutzung des

Gerats kann zu seiner Stérung fiihren und einen gesundheit-

lichen oder materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Um Brand- oder Stromschlagrisiko und andere Verletzungen

zu vermeiden sind beim Gebrauch des elektrischen

Fleischwolfs folgende SicherheitsmaRnahmen zu beachten:

« Vor der ersten Nutzung vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung und die Betriebsspannung des Geréts
(ibereinstimmen.

« Benutzen Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

+ TAUCHEN Sie NIE das Gerat, das Netzkabel und den
Netzstecker in Wasser oder andere Flissigkeiten, um
Stromschlagrisiko zu vermeiden.

+ Benutzen Sie ein leicht angefeuchtetes Tuch fir die
Reinigung des Fleischwolfgehduses, danach trocknen Sie
das Gehéause ab.

+ Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbeaufsichtigt.

Achtung!

DEUTSCH

Schalten Sie den Fleischwolf aus und trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab vor dem Zusammenbau, Ausbau oder vor
der Reinigung.

Stellen Sie das Geréat auf einer ebenen und standfes-
ten Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer,
Feuchtigkeit und direkten Sonnenstrahlen auf.

Es ist nicht gestattet, das Geréat auf heiller Oberflache
oder neben solcher (zum Beispiel, neben Gas- oder
Elektroherd, geheiztem Backofen oder Kochflache) auf-
zustellen.

Gehen Sie mit dem Netzkabel vorsichtig um, lassen Sie
es sich nicht mehrmalig verdrehen und richten Sie es
periodisch auf.

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Fleischwolfs zu benutzen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch
nicht herabhangt und scharfe Mébelkanten und heilRe
Oberflachen nicht berlhrt.

Zum Abtrennen des Netzsteckers von der Steckdose
ziehen Sie das Netzkabel nicht, sondern halten Sie den
Netzstecker

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel und den Netzstecker
mit nassen Handen anzuschlieRen, abzutrennen und zu
halten, es kann zum Stromschlag flihren.

Dieses Gerét ist nicht fiir Gebrauch von Kindern geeignet.
Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel wahrend
des Betriebs des Gerats nicht beriihren.

Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen Sie
das Gerét an einem fiir Kinder unzugénglichen Ort auf.
Dieses Gerat ist fir Personen (darunter Kinder) mit
Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Lebenserfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person, die fur
ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht befinden oder ent-
sprechende Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.
Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder dhnlich qualifiziertem Personal ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu reparieren.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig auseinander-
zunehmen, bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen
oder im Sturzfall trennen Sie das Gerét von der Steckdose
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ab und wenden Sie sich an einen autorisierten (bevoll-
méchtigten) Kundendienst unter Kontaktadressen am
Garantieschein und auf der Webseite www.rondell.ru.

+ Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie das
Gerat nur in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und behin-
derte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN
HAUSHALTSGEBRAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE
NUTZUNG UND VERWENDUNG DES GERATS IN
BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAUMEN IST
VERBOTEN.

ACHTUNG!

+ Vergewissern Sie sich vor dem Hacken von Fleisch, dass
alle Knochen und Fettreste entfernt sind.

+ Es ist nicht gestattet, die Nahrungsmittel mit fremden
Gegenstanden oder mit den Fingern durchzustofen,
benutzen Sie nur den mitgelieferten Stampfer (6).

+ Tauchen Sie nie das Fleischwolfgehduse, das Netzkabel
oder den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flussigkeiten.

» Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten Fasern
(z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem Fleischwolf zu
bearbeiten.

+ Um Verstopfungen zu vermeiden, verwenden Sie beim
DurchstoRRen des Fleisches mit dem Stampfer (6) keine
libermaRige Kraft.

+ Falls ein harter Bissen der Nahrungsmittel steckenbleibt
und zum Drehungsstop der Schnecke und des Messers
fiihrt, schalten Sie das Gerat sofort aus und entfernen
Sie die Verstopfung, indem Sie die Ricklauffunktion der
Schnecke «REV» (Reverse) benutzen, bevor Sie die
Nutzung fortsetzen.

FUNKTION DER AUTOMATISCHEN ABSCHALTUNG

+ Der Fleischwolf ist mit einer Funktion der automatischen
Abschaltung bei der Uberhitzung des Elektromotors aus-
gestattet.

+ Bei der Uberhitzung des Elektromotors spricht das
Sicherungselement automatisch an, und der Fleischwolf
schaltet sich aus.

+ In diesem Fall ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose sofort heraus.

+ Lassen Sie den Fleischwolf etwa 50 bis 60 Minuten abkiih-
len (bei erhdhter Raumtemperatur kann der Motor lan-
gere Zeit zum Abktihlen brauchen), bevor Sie ihn wieder
einschalten.

+ SchlieBen Sie den Fleischwolf ans Stromnetz an und
schalten Sie ihn ein; falls sich der Fleischwolf nicht
einschaltet, kann dies bedeuten, dass der Fleischwolf
andere Beschadigungen hat. In diesem Fall wenden
Sie sich zur Reparatur des Fleischwolfs an einen auto-
risierten (bevollmachtigten) Kundendienst unter den am
Garantieschein und auf der Website www.rondell.ru ange-
gebenen Kontaktadressen.

VORBEREITUNG DES FLEISCHWOLFS ZUM BETRIEB
Falls das Gerét bei niedrigen Temperaturen transpor-
tiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der
Raumlufttemperatur nicht weniger als drei Stunden
bleiben.

* Nehmen Sie den Fleischwolf heraus und entfernen Sie
alle Verpackungsmaterialien, wischen Sie das Gehéuse
des Gerats mit einem feuchten Tuch ab, danach trock-
nen Sie es ab.

» Alle abnehmbaren Teile (6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15,
16, 17) waschen Sie mit Warmwasser und einem neutra-
len Reinigungsmittel, spiilen und trocknen Sie sie vor dem
Zusammensetzen griindlich ab.

+ Vergewissern Sie sich vor der ersten Nutzung, dass die
Spannung des Gerats und die Netzspannung Uberein-
stimmen.

GRUNDSATZE DES FLEISCHWOLFBETRIEBS

+ Das Gerat ist fir die Bearbeitung von Fleisch ohne
Knochen und nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet.

» Setzen Sie das Gerat zusammen und stellen Sie es auf
eine ebene trockene Oberflache auf.

+ \Vergewissern Sie sich, dass die Liftungséffnungen am
Gehause nicht blockiert sind.

+ Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

+ Stellen Sie geeignetes Geschirr unter den Fleischwolf-
Kopf (8).

+ Vergewissern Sie sich, dass Fleisch komplett aufgetaut ist,
entfernen Sie Ubriges Fett und Knochen, schneiden Sie
das Fleisch in passende Wiirfel oder Streifen, dass sie in
die Offnung der Schale (2) frei durchgehen.

» Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie den Schalter (3) in
die Position «ON» drehen.

+ StoRen Sie Fleisch in den Trichter des Fleischwolf-Kopfs
(8) mit dem Stampfer (6) langsam durch. Benutzen
Sie wahrend des Betriebs den Stampfer (6), der zum
Lieferumfang gehért.

« Es ist nicht gestattet, andere Gegenstanden zum
DurchstofRen des Fleisches zu benutzen, stolRen Sie das
Fleisch mit Ihren Handen nie durch.



+ Wenden Sie keine (ibermaRige Kraft an, um Fleisch oder
andere Nahrungsmittel durchzustoRen.

» Eskannsich eine Verstopfung wahrend des Fleischhackens
bilden. Um die entstandene Verstopfung zu beseitigen,
benutzen Sie die Schnecke-Ricklauffunktion. Um den
Fleischwolf in den Rucklaufbetrieb der Schnecke umzu-
schalten, schalten Sie den Fleischwolf aus, indem Sie den
Schalter (3) in die Position «OFF» und dann in die Position
«REV» drehen.

« Die Dauerbetriebszeit der Nahrungsmittelbearbeitung soll
5 Minuten nicht Ubersteigen.

+ Schalten Sie das Gerat nach 5 Minuten Dauerbetriebs
aus, lassen Sie es innerhalb von 10-15 Minuten abkhlen,
danach kann der Betrieb fortgesetzt werden.

+ Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie den Schalter (3) in die
Position «OFF» stellen, trennen Sie den Fleischwolf vom
Stromnetz ab, erst danach beginnen Sie mit dem Ausbau
des Geréts.

FLEISCHBEARBEITUNG
Driicken Sie die Sperrtaste (4), wahrend Sie den
Fleischwolf-Kopf (8) festhalten, und setzen Sie ihn in
die Einéffnung (5) (beachten Sie beim Einbau, dass der
Fleischwolf-Kopf gemal dem oben angezeigten Pfeil
geneigt werden muss, siehe Abb. 1), dann bewegen Sie
den Kopf gegen den Uhrzeigersinn, so dass der Kopf fest
angezogen ist (Abb. 2).

+ Setzen Sie die Schnecke (9) in das Gehaduse des
Fleischwolf-Kopfs (8) ein (Abb. 3).

+ Setzen Sie das Kreuzmesser (10) auf (Abb. 4).

+ Wahlen Sie ein erforderliches Gitter (11, 12 oder 13)
aus und setzen Sie es Uber dem Messer, indem Sie die
Vorspriinge am Gitter mit den Aussparungen im Gehéause
des Fleischwolf-Kopfs (8) zusammenfallen lassen, setzen
Sie den Befestigungsring (14) Giber dem Gitter und schrau-
ben Sie ihn fest im Uhrzeigersinn (Abb. 5).

Achtung!

— Stellen Sie das Messer mit der Schneidseite gegen das
Gitter auf. Falls das Messer falsch aufgesetzt ist, wird es
keine Hackfunktion erfiillen.

— Das Gitter mit gréBeren Offnungen (12, 13) eignet
sich fiir die Verarbeitung von rohem Fleisch, Gemiise,
getrockneten Friichten, Kése, Fisch usw.

— Das Gitter mit kleineren Offnungen (11) ist fiir die
Bearbeitung sowohl von Rohfleisch, als auch von schon
zubereitetem Fleisch, Fisch usw. geeignet.

« Setzen Sie die Schale fur Nahrungsmittel (7) auf den
Trichter des Fleischwolf-Kopfs (8) auf.

DEUTSCH

« Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Schalter (3) in die Position «ON» stellen.

« Benutzen Sie wahrend des Betriebs nur den Stampfer
(6) (Abb. 7).

Anmerkungen:

— Um Fleisch besser zu bearbeiten, schneiden Sie es in
Streifen oder Wiirfel. Eingefrorenes Fleisch soll véllig
aufgetaut werden.

— Benutzen Sie wéhrend des Betriebs den Stampfer (6),
der zum Lieferumfang gehért; es ist nicht gestattet,
andere Gegenstande zum Durchsto3en des Fleisches
zu benutzen, stoBen Sie die Nahrungsmittel mit Ihren
Fingern nie durch.

« Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie den Schalter (3) in die Position
«OFF» stellen, und trennen Sie ihn vom Stromnetz ab,
und erst danach beginnen Sie mit dem Ausbau des
Geréts.

* Um den Fleischwolf-Kopf (8) abzunehmen, driicken Sie
die Sperrtaste (4) und nehmen Sie den Fleischwolf-Kopf
(8) ab.

* Um den Fleischwolf-Kopf auszubauen, schrauben Sie den
Befestigungsring (14) ab und ziehen Sie das aufgesetzte
Gitter (11, 12 oder 13), das Kreuzmesser (10) und die
Schnecke (9) aus dem Gehause des Fleischwolf-Kopfs
heraus.

Auffiillen von Wiirstchen

— Bereiten Sie Flillsel zu.

Setzen Sie den Fleischwolf-Kopf (8) auf den Aufstellplatz
( 5) auf wie oben beschrieben ist.

— Setzen Sie die Schnecke (9) in das Geh&use des
Fleischwolf-Kopfs (8) ein, setzen Sie das Kreuzmesser
(10), eines der Gitter (11, 12 oder 13), den
Wirstchenfiilleraufsatz  (15), den Befestigungsring
(14) auf die Schnecke (9) und schrauben Sie ihn im
Uhrzeigersinn ein (Abb. 11).

— Setzen Sie die Schale flir Nahrungsmittel (7) auf (Abb.
12).

— Legen Sie das fertige Fillsel auf die Schale fir
Nahrungsmittel (7).

— Benutzen Sie eine Naturhllle fir die Zubereitung von
Wiirstchen, legen Sie diese vorher in einen Behalter mit
Warmwasser fiir 10 Minuten ein.

— Ziehen Sie die aufgeweichte Hiille auf den Aufsatz (15)
an und binden Sie einen Knoten am Ende der Hiille.

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

— Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Schalter (3) in die Position «ON» stellen.
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Fir die Zufuhr des fertigen Fiillsels benutzen Sie
den Stampfer (6), ziehen Sie die Hiille wahrend des
Aufflillens vom Aufsatz (15) langsam ab, feuchten Sie
die Hulle bei Abtrocknung mit Wasser an.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie den Schalter (3) in die
Position «OFF» stellen, und trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab, und erst danach beginnen Sie mit dem
Ausbau des Gerats.

Um den Fleischwolf-Kopf (8) abzunehmen, driicken Sie
die Sperrtaste (4) und nehmen Sie den Fleischwolf-Kopf
(8) ab.

Um den Fleischwolf-Kopf auszubauen, schrauben Sie
den Befestigungsring (14) ab und entfernen Sie den
Aufsatz (15), das eingebaute Gitter (11, 12 oder 13),
das Kreuzmesser (10) und die Schnecke (9) aus dem
Gehause des Fleischwolf-Kopfs.

Nutzung des Kebbeaufsatzes

Kebbe ist ein traditionelles Nahost-Gericht aus
Lammfleisch, Weizenmehl und Gewirzen, die
zusammen gehackt werden, um die Grundlage fir
die Hohlréhrchen-Zubereitung zu bekommen. Die
Hohlréhrchen werden gefiillt und frittiert.

Beim Experimentieren mit der Fullung fir Hohlréhrchen
kénnen verschiedene Delikatessen zubereitet werden

Bereiten Sie die Grundlage fiir eine Hiille vor

Setzen Sie den Fleischwolf-Kopf (8) auf den Aufstellplatz
(5) auf wie oben beschrieben ist.

Setzen Sie die Schnecke (9) in das Gehause
des Fleischwolf-Kopfes (8) ein, setzen Sie den
Kebbeaufsatz (17) auf die Schnecke und dariiber
die Kebbeaufsatzbefestigung (16), setzen Sie den
Befestigungsring (14) Uber die Befestigung (16) und
schrauben Sie ihn im Uhrzeigersinn fest (Abb. 8 und 9).
Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel (7) auf.
Legen Sie die fertige Grundlage fiir die Hiille auf die
Schale (7).

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Schalter (3) in die Position «ON» stellen.

Fir die Zufuhr der Grundlage fiir die Hiille benutzen Sie
den Stampfer (6).

Schneiden Sie fertige Rohrchen erforderlicher Lange ab.
Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie den Schalter (3) in die
Position «OFF» stellen, und trennen Sie ihn vom

Stromnetz ab, und erst danach beginnen Sie mit dem
Ausbau des Gerats.

Um den Fleischwolf-Kopf (8) abzunehmen, driicken Sie
die Sperrtaste (4) und nehmen Sie den Fleischwolf-Kopf
(8) ab.

Um den Fleischwolf-Kopf auszubauen, schrauben
Sie den Befestigungsring (14) ab und entfernen Sie
die Kebbeaufsatzbefestigung (16), den Kebbeaufsatz
(17), das eingebaute Gitter (11, 12 oder 13), und die
Schnecke (9) aus dem Gehause des Fleischwolf-Kopfs.

REZEPT

Fiillung

100 g Hammelfleisch

1,5 Essloffel Olivend!

1,5 Essloffel

Knollenzwiebel (fein gehackt)

Gewtirze nach Geschmack

1/4 Teeltffel Salz

1 Essléffel oder 1/2 Essloffel Mehl
Hammelfleisch soll im Fleischwolf einmal oder zweimal
zerkleinert werden.

+ Knollenzwiebel wird in Ol goldgelb gerdstet, danach wer-
den gehacktes Hammelfleisch, alle Gewlirze, Salz und
Mehl zugegeben.

Hiille

450 g Mageres Fleisch

150-200 g Mehl

1 Teeloffel Gewtirze (nach Geschmack)

1 St. Muskatnul3

Gemabhlener roter Pfeffer (nach Geschmack)

Pfeffer (nach Geschmack)

* Fleisch wird im Fleischwolf dreimal zerkleinert,
Muskatnuss wird auch zerkleinert, danach werden alle
Komponenten gemischt.

« Die groRere Fleischmenge und kleinere Mehimenge in
der AuRenhlille gewahrleisten eine bessere Konsistenz
und besseren Geschmack des zubereiteten Gerichtes.

« Die zubereiteten Roéhrchen werden gefillt, an den
Randern geklemmt und nach Wunsch geformt.

+ Die Rohrchen werden frittiert.

PFLEGE DES FLEISCHWOLFES

+ Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie den Schalter (3) in die Position
«OFF» stellen und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose heraus.



+ Schrauben Sie den Befestigungsring (14) ab und entfer-
nen Sie die Gitter (11, 12 oder 13), das Kreuzmesser (10)
von der Schnecke (9).

* Nehmen Sie die Schnecke (9) aus dem Fleischwolf-Kopf
(8) heraus.

+ Entfernen Sie die Nahrungsmittelreste von der Schnecke
(9).

+ Waschen Sie die Fleischwolfteile (6, 7, 8, 9, 10, 11, 12,
13, 14, 15, 16, 17) in warmem Wasser mit neutralem
Reinigungsmittel, spilen Sie sie ab und trocknen Sie sie
vor dem Zusammenbau griindlich ab.

+ Wischen Sie das Gehduse des Fleischwolfs (1) mit
einem angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie das
Gehause ab.

+ Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und Lésungsmittel fir die
Reinigung des Gehauses des Fleischwolfs (1) zu benutzen.

» Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit ins Gehause des
Fleischwolfs gelangt.

+ Bevor Sie das getrocknete Zubehdr zur Aufbewahrung
wegpacken, schmieren Sie die Gitter (11, 12, 13) und das
Kreuzmesser (10) mit Pflanzendl — so schiitzen Sie diese
vom Oxidieren.

FBEWAHRUNG

Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung wegnehmen,

vergewissern Sie sich, dass das Fleischwolfgehduse und

alle abnehmbaren Teile sauber und trocken sind.

* Abnehmbare Teile des Fleischwolfs kénnen in dem
Behalter (2) aufbewahrt werden (Abb. 14).

+ Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen, kiihlen und

fir Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort

auf.

AU

LIEFERUMFANG
Fleischwolf — 1 St.

Stampfer — 1 St.

Schale fir Nahrungsmittel — 1 St.
Gitter — 3 St.
Waurstfiillaufsatz-Set — 1 St.
Kebbeaufsatz-Set — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 230 V ~ 50 — 60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 230 W
Maximale Leistung: 2000 W

ENTSORGUNG
|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer
des Geréates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen
Sie diese zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen
nicht weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte flr weitere Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfélle
sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsmaRig zu
entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflus-
sende technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu veréndern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung
vom Gerét gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher
Unterschiede bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir
eine aktualisierte Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.






o

Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZAVHASI CITIPABOYHAS] CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxkaemblit nokynaresnb!
RONDELL 6naropaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPYeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboThbl
npuoGpeTeHHOro BaMmu npubopa npu co60AeHUM NPaBuA ero aKCrlyaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsLEeB CO AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAVTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro npubopa n 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6eCNNaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoamTens. MapaHTUHbLIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BEEH B IIOOOM aBTOPU3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUA:

1. MapaHTus gencTsyeT npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUIbHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepuHOro Homepa, AaTbl NPOAAXN, NPY HANUYMK NevaTn GupMbi-NpoaasLia U NOANUCHK NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TasloHe, Nevarteit Ha KaxA0M OTPbIBHOM KYNOHe, NOANMCY NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBAsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 06CNYXMBaHW B CIly4ae HENPeA0CTaBNEHMS BbilLEYKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEMoNHOM, Hepa3bopyMBOWA, MPOTVBOPEYUBOIA.

2. TapaHTWs oeicTBYeT Npy COBMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMosb30BaHve Npubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCMyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboeaHmini 6e30MacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe o6CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE rapPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NoBpexaeHus;

+ HecobMofieHNe YCNOBMIA SKCTyaTaLm Uin oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswbHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonagaHue BHyTpb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npudopa B npodeccrnoHanbHbIX LENsX (Harpy3ka npeBbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO MPUMEHEHUS);

noaklo4eHne npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHuyeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEV Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCTIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLUMENR 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaBeHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeu, anemeHTbl NuTaHus (b6atapeiku), BHewHve 610kn
NUTaHUs 1 3apsiaHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BepTeNbl, LNAHMW, TPYOKW, LETKW, HacaAKM, NbinecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HeNOAXOAALLVIMM AN UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ans nprbopos, paboTaloLyX OT akKKyMyNsiTOPOB — /l0OblE MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV MPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas UM nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeAoCTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHbLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. MponsBoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3@ BO3MOXHbIA Bpef, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuyen
«RONDELL>, noasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX L, B CAly4ae, €CAM 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTare HeCOO M0 AEH NS NPaBUIT M YCNIOBUIA 9KCTyaTaLym, YCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX 1/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBLCTB HENPEOAOMMON CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

-+ the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

- breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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onals Recommend

FapaHTMiHbIM TanoH /Guarantee card

132- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mopensb/Model:
Msacopy6ka RDE-1453

CepuinHblii Homep N2 /Serial N2:

[Hara nokynkun/Date of purchase:

CBepeHus o npopasue/Seller information

HassaHue n agpec npopaioueii opraHmsaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Iou.TBer,u.aro noJsiy4eHmne ncnpaBHoOro n3aennsd, ¢ ycanoBusiMm rapaHTum 03HakoMIeH 1 cornaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanvcs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbI TanoH AeicTBUTENeH TONbLKO NPy HaNnu4um nevaTi npoaatoLLen opraHusaumm/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

@»



KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21

132- | 132- | 132-

Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mogenb/Model:
Msacopy6ka RDE-1453 Mscopy6ka RDE-1453 Mscopy6ka RDE-1453

CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/

Serial N2: Serial N2: Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @

Repair start date: Repair start date: Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS PEMOHTA/ [lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/

Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:
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