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* certain models only
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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste Anspriiche
an Qualitat, Funktionalitat und Design zu erfiillen.

Wir wiinschen Ihnen mit lhrem neuen Braun Produkt viel
Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig und
vollstdndig, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Vorsicht
. A Die Messer sind sehr scharf. Behan-
™) deln Sie die Messer mit groBter Vor-
sicht, um Verletzungen zu vermeiden.

e \orsicht beim Entleeren der Schiissel und
wahrend der Reinigung mit scharfen Messern.

* Dieses Gerat kann von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezliglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt
werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind
von Kindern fernzuhalten.

e Schalten Sie das Gerat immer aus wenn es
unbeaufsichtigt ist und ziehen Sie den Netz-
stecker vor dem Zusammenbau, Auseinan-
dernehmen, Reinigen oder Aufbewahren.

¢ Wenn das Anschlusskabel beschadigt ist,
muss dieses vom Hersteller, dessen Kunden-
dienst oder @hnlich qualifiziertem Fachperso-
nal ersetzt werden, um Gefahr flir den Benut-
zer zu vermeiden.

e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme, ob die
Spannungsangabe auf dem Gerat mit lhrer
Netzspannung Ubereinstimmt.

® Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum Gebrauch
im Haushalt und fiir haushaltstibliche Mengen
konstruiert.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-Herd
verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem ersten
Gebrauch oder nach Bedarf geméaB den
Anweisungen im Abschnitt Pflege und Reini-

gung.

Beschreibung (vgl. Bilder S. 3 und 4)

1 Sicherheitstaste @

2 Kontroll-Leuchte

3 Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung .l

4  Motorteil

6
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Entriegelungstasten
Purierstab

Becher

a Getriebeteil

b Schlagbesen

350 ml Zerkleinerer «hc»
a Deckel

b Messer

c Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch Ring

10 1250 ml Zerkleinerer «bc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer

¢ Eismesser

d Zerkleinerer-Topf

e Anti-Rutsch Ring

© [N\ Ne)Né)|

Auspacken

Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton. Entfernen Sie alle
Verpackungsteile. Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am
Gerat (nicht das Typenschild entfernen).

Kontroll-Leuchte

Die Kontroll-Leuchte (2) zeigt den Betriebszustand des Gerates,
vorausgesetzt es ist an einer Steckdose angeschlossen.
Kontroll- Betriebszustand
Leuchte
Rotes Blinken  Gerét ist betriebsbereit.

Griin Gerat ist freigeschaltet (Sicherheitstaste ist
gedriickt) und kann angeschaltet werden.

Rot Gerat ist Uberhitzt. Gerat abkihlen lassen.

Es ist wieder betriebsbereit, wenn die
Kontroll-Leuchte anfangt rot zu blinken.

Smartspeed Technologie

Smartspeed Regler fiir stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung ..l

Einmal driicken fiir alle Geschwindigkeiten: Je fester Sie
driicken, desto hoher die Geschwindigkeit (Abb. A.).

Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller und feiner das
Verarbeitungsergebnis.

Ein-Hand-Bedienung: Mit dem Smartspeed Regler (3) kbnnen
Sie das Gerat einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regein.

Gebrauch des Gerates

Erstgebrauch: Ziehen Sie die rote Lasche vom Motorteil ab, um
die Transportsicherung zu entfernen.

Einschalten (vgl. S. 3/ Abb. A)

Das Gerat ist mit einer Einschaltsperre ausgestattet.
Zum sicheren Einschalten gehen Sie wie folgt vor:

1. Zuerst die Sicherheitstaste (1) mit dem Daumen driicken
und halten. Die Kontroll-Leuchte leuchtet dauerhaft grin.

2. Driicken Sie danach den Smartspeed Regler (3) ent-
sprechend der gewlinschten Geschwindigkeit.
Wenn der Smartspeed Regler (3) nicht innerhalb von
2 Sekunden gedruickt wird, kann das Gerat aus Sicherheits-
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grunden nicht mehr eingeschaltet werden.

Die Kontroll-Leuchte blinkt rot.

Um das Gerat wieder einschalten zu kénnen, I6sen Sie alle
Tasten und beginnen erneut mit Schritt 1.

3. Wahrend des Betriebs kdnnen Sie die Sicherheitstaste
loslassen.

Piirierstab (vgl. S. 3/Abb. B)

Der Purierstab eignet sich z.B. fur die Zubereitung von Dips,
SoBen, Suppen, Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum Mixen
von Getranken und Milchshakes. Wahlen Sie die hdchste
Geschwindigkeit flir beste Ergebnisse.

¢ Klicken Sie das Motorteil (4) auf den Plirierstab (6).

e Halten Sie den Plrierstab tief in einen Becher oder eine
Schiissel und schalten Sie das Gerat ein.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
ab.

Wenn Sie beim Kochen direkt in einem Kochtopf arbeiten
wollen, nehmen Sie den Topf vom Herd, um zu vermeiden, dass
kochelnde Flissigkeiten herausspritzen (Verbrihungsgefahr!).

Rezeptbeispiel: Mayonnaise

250 g Ol (z.B. Sonnenblumendl),

1 Eiund 1 Eigelb,

1-2 EL Essig (ca. 15 g),

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Alle Zutaten (Raumtemperatur) in der genannten Reihenfolge in
den Becher geben. Den Stabmixer auf den Boden des Bechers
stellen. Den Stabmixer auf Maximalgeschwindigkeit einschalten
und in dieser Position halten, bis das Ol beginnt zu emulgieren.
Ohne auszuschalten, den Pirierstab dann langsam ganz nach
oben und wieder nach unten bewegen, bis das Ol komplett
eingearbeitet ist. Verarbeitungszeit: 1 Minute (fir Salat) bis zu
2 Minuten fir mehr Konsistenz (z. B . fur Dips).

Schlagbesen (vgl. S. 3/Abb. B)

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum Schlagen
von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und Fertig-Desserts.

e Schlagbesen (8b) in das Getriebeteil (8a) stecken. Dann das
Motorteil (4) auf das Getriebeteil klicken.

e Schlagbesen in eine Schissel eintauchen und erst dann
einschalten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
ab. Danach den Schlagbesen vom Getriebeteil abziehen.

Fiir beste Ergebnisse

e Verwenden Sie eine mittelgroBe Schiissel.

e Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und bewegen ihn
im Uhrzeigersinn.

e Schlagsahne (max. 400 ml gekiihlte Sahne, min. 30% Fett,
4-8°C): Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeit
(Regler nur leicht driicken) und erhéhen Sie die Geschwin-
digkeit wahrend des Schlagens (Druck auf den Regler
erh6hen).

e Eischnee (max. 4 Eier): Beginnen Sie mit einer mittleren
Geschwindigkeit (Regler halb eindriicken) und erhéhen Sie
die Geschwindigkeit wahrend des Schlagens (Druck auf
Regler erhéhen).

Zerkleinerer (vgl. S. 4/Abb. D)
Die Zerkleinerer (9) und (10) eignen sich zum Zerkleinern von

Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Karotten,
Nissen, Mandeln, etc.
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Verwenden Sie flir das Zerkleinern harter Lebensmittel immer
die hochste Geschwindigkeitsstufe (z.B. Parmesan, Schoko-
lade). Fiir das Zerkleinern von Eiswiirfeln, verwenden Sie den
«bc» Zerkleinerer (10) und das Eismesser (10c).

Maximale Betriebszeit fiir den «hc» Zerkleinerer: 2 Minuten
(groBe Mengen an feuchten Zutaten) / 30 Sekunden (trockene
oder harte Zutaten oder Mengen < 100g / 100 ml). Stoppen
Sie die Verarbeitung sofort, wenn die Motorleistung abnimmt
und/oder starke Vibrationen auftreten.

Extrem harte Lebensmittel (z.B. Muskatniisse, Kaffeebohnen
oder Getreide) dirfen nicht zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

e Fleisch, Kase, Zwiebeln, Knoblauch, Karrotten vorschneiden.

e Stiele von Krautern und Nuss-Schalen entfernen.

e Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei Fleisch entfernen.

e |Immer sicherstellen, dass der Anti-Rutsch Ring (9d/10d)
am Zerkleinerer-Topf angebracht ist.

Vorsicht: Die Messer sind sehr scharf! Fassen Sie sie immer am
Kunststoffschaft an und gehen Sie sehr vorsichtig damit um.

1. Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz.

2. Driicken Sie das Messer mit gleichzeitigem Drehen auf die
Achse im Zerkleinerertopf bis es einrastet.

3. Fllen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den Deckel
(9a/10a).

4. Klicken Sie das Motorteil auf den Deckel.

5. Schalten Sie das Gerat ein, um den Zerkleinerer in Betrieb
zu nehmen.Halten Sie wahrend der Verarbeitung das Motor-
teil mit einer Hand und den Zerkleinerer mit der anderen.

6. Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie die
Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil ab.

7. Nehmen Sie den Deckel ab.

8. Entfernen Sie vorsichtig das Messer, bevor Sie den Zerklei-
nerertopf leeren. Um das Messer zu entnehmen, drehen
Sie es leicht und ziehen es dann ab.

Rezept Beispiel: Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fullung oder Brotaufstrich)

e Fillen Sie 50 g Trockenpflaumen und 70 g cremigen Honig
in den «hc» Zerkleinerer-Topf.

e Mixen Sie 4 Sekunden mit maximaler Geschwindigkeit
(Smartspeed Regler voll durchdriicken).

e Flgen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie noch 1,5 Sekunden weiter.

Zusatzliche Anwendungen fiir den «bc»
Zerkleinerer (10)

Mit dem «bc» Zerkleinerer kdnnen Sie auch Shakes oder
Smoothies zubereiten, Pfannkuchenteig mixen oder Eiswiirfel
zerkleinern.

Pfannkuchenteig mixen

Zuerst 375 ml Milch in den Arbeitsbehalter fillen, dann 250 g
Mehl und schlieBlich 2 Eier zufligen. Mit maximaler Geschwin-
digkeit mixen, bis ein glatter Teig entsteht.

Eiswiirfel zerkleinern

e Eismesser (10c) fest auf die Achse im Arbeitsbehalter (10d)
dricken, bis es einrastet.

e Bis zu 7 Eiswidrfel in den Arbeitsbehalter fillen. Deckel und
Motorteil aufsetzen und mit maximaler Geschwindigkeit
einschalten.
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e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie die
Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil ab und
dann den Deckel. Dann das Eismesser herausnehmen.

e Das zerkleinerte Eis entnehmen oder einfach das zu
kiihlende Getrank auf das Eis im Arbeitsbehalter geben
und so servieren.

Pflege und Reinigung (vgl. S. 3/Abb. E)

Reinigen Sie das Motorteil (4) und das Getriebeteil (8a) nur mit
einem feuchten Tuch. Der Deckel (10a) des «bc» Zerkleinerers
kann unter flieBendem Wasser abgespllt werden, darf jedoch
nicht in den Geschirrspller.

Alle anderen Teile sind spllmaschinengeeignet.

Fir extra-grindliches Reinigen kénnen Sie die AntiRutsch
Ringe (9d/10e) von den Zerkleinerer-Topfen entfernen.

Die Kunststoffteile kdnnen sich bei der Verarbeitung von
farbstoffreichen Nahrungsmitteln (z.B. Karotten) verfarben:
Wischen Sie in diesem Fall die Teile mit Pflanzendl ab, bevor
Sie sie reinigen.

Zubehor

(kann nachgekauft werden / nicht in jedem Land verfligbar)

MQ 30: 500 ml Zerkleinerer, zum Zerkleinern von Karotten,
Fleisch, Zwiebeln, etc.

MQ 70:  Kichenmaschinen-Zubehor (1500 ml) zum
Zerkleinern, Mixen, Schneidenund Raspeln.

Die Designspezifikationen und diese Gebrauchsanweisungen
kénnen ohne Vorankiindigung geandert werden.

mit dem Hausmiill entsorgt werden. Die Entsorgung
kann Gber den Braun Kundendienst oder lokal

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer nicht E
verfligbare Riickgabe- und Sammelstellen erfolgen.

Materialien und Gegen-stande stimmen mit den
Vorschriften der Europaischen Verordnung
1935/2004 Uiberein.

Die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommenden QI?
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English

Our products are engineered to meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun appliance.

Before use

Please read the use instructions carefully and completely

before using the appliance.

Caution

. The blades are very sharp! To avoid

=2} injuries, please handle blades with
utmost care.

e Care shall be taken when handling the sharp
cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

¢ This appliance can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabili-
ties or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards
involved.

e Children shall not play with the appliance.

¢ This appliance shall not be used by children.

e Children shall be kept away from the appli-
ance and its mains cord.

¢ Always unplug or switch off the appliance
when it is left unattended and before assem-
bling, disassembling, cleaning and storing.

e |f the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

e Before plugging into a socket, check whether
your voltage corresponds with the voltage
printed on the bottom of the appliance.

¢ This appliance is designed for household use
only and for processing normal household
quantities.

¢ Do not use any part in the microwave.

® Please clean all parts before first use or as
required, following the instructions in the Care
and Cleaning section.

Description (see pictures on p. 3 and 4)

Safety button @

Pilot light

Smartspeed switch / variable speeds uill
Motor part

Release buttons

Blender shaft

Beaker

a Gear box

b Whisk

O~NO O~ WN =
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9 350 ml chopper «hc»
a Lid
b Blade
c Bowl
d Anti-slip ring
10 1250 ml chopper «bc»
Lid (with gear)
b Blade
c lIce blade
d Bowl
e Anti-slip ring

[]

Unpacking

Take the unit out of the carton. Remove all pieces of the
packing. Remove any possibly extant labels on the unit (do not
remove the rating plate).

Pilot light

The pilot light (2) shows the status of the appliance, when it is
connected to an electrical outlet.

Pilot light Appliance/operating status

Red flashing  Appliance is ready for use

Green Appliance is released (switch release button
is pressed) and can be switched on

Red Appliance is overheated. Let it cool down.
It is ready for use again when the pilot light
flashes red

Smartspeed technology

Smartspeed switch for variable speeds ..l

One squeeze, all speeds. The more you press, the higher the
speed (fig. A). The higher the speed, the faster and finer the
blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3) allows you
to turn on the motor part and control the speed with one hand.

How to use the appliance

First use: Remove the transportation lock from the motor part
(4) by pulling it at the red strap.

Switching on the appliance (see p 3/fig. A)

The appliance has a safety button. To safely switch it on, follow
these points:

1. First press the safety button (1) with your thumb and hold.
The pilot light will light up permanently green.

2. Then directly press the Smartspeed switch (3) according to
the desired speed.
If the Smartspeed switch (3) is not pressed within 2 seconds,
the appliance cannot be switched on for safety reasons.
The pilot light flashes red.
In order to switch the appliance on, release all switches and
start again with step 1.

3. During operation you do not have to keep the safety button
pressed.
Hand blender (see p. 3/fig. B)
The hand blender is perfectly suited for preparing dips,

sauces, soups, mayonnaise and baby food as well as for
mixing drinks and milk shakes.
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For best blending results use highest speed.

e Click the motor part (4) into the blender shaft (6).

e Position the hand blender deep in a beaker or bowl.
Then switch the appliance on as described above.

e After use unplug and press the release buttons (5) to detach
the motor part.

When blending directly in the saucepan while cooking, remove
the pan from the stove first to avoid splashing of the boiling
liquid (risk of scalding!).

Recipe example: Mayonnaise

250 g ail (e.g. sunflower oil),

1 egg and 1 extra egg yolk,

1-2 tbsp. vinegar (approx. 15 g),

salt and pepper to taste

Place all ingredients (at room temperature) into the beaker in
the a.m. order. Place the hand blender on the bottom of the
beaker. Operate the hand blender at maximum speed, keep it
in this position until the oil starts emulsifying. Then without
switching off slowly raise the shaft to the top of the mixture
and back down to incorporate the rest of the oil. Processing
time: from 1 minute (for salad) up to 2 minutes for more
stiffness (e.g. for dip).

Whisk (see p. 3/fig. B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites
and mixing sponges and ready-mix desserts.

¢ |nsert the whisk (8b) into the whisk gear box (8a) then click
the motor part (4) into the gear box.

e Place the whisk in a bowl and only then switch the appliance
on.

e After use, unplug and press the release buttons (5) to
detach the motor part. Then pull the whisk out of the gear
box.

Tips for best results

e Use a medium-sized bowl.

* Move the whisk clockwise, holding it slightly inclined.

e Whipped cream (max. 400 ml chilled cream, min. 30 % fat
content, 4-8 °C): Start with low speed (light pressure on the
switch) and increase the speed (more pressure on switch)
while whipping.

e Beaten egg whites (max. 4 eggs): Start with a medium
speed (half way pressure on switch) and increase the speed
(more pressure on switch) while beating.

Choppers (see p. 4/fig. D)

The choppers (9) and (10) are perfectly suited for chopping
meat, hard cheese, onions, herbs, garlic, carrots, nuts,
almonds etc.

Always chop hard foods at full speed (e.g. parmesan, chocolate).
For ice cubes use the «bc» chopper with ice blade (10c).

For best results see processing tables E. Maximum operation
time for the «hc» chopper: 2 minutes (large amounts of wet
ingredients) / 30 seconds (dry or hard ingredients or amounts
< 100g / 100 ml). Immediately stop processing when motor
speed decreases and/or strong vibrations occur.

Do not chop extremely hard food, such as nutmeg, coffee
beans or grains.

Before chopping ...

pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots

remove stems from herbs, shell nuts

remove bones, tendons and gristle from meat

always make sure that the anti-slip ring (9d, 10e) is attached
to the chopper bowls.

10
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Caution: The blade is very sharp! Always hold it by the upper
plastic part and handle it carefully.

1. Carefully remove the plastic cover from the blade.

2. Place the blade on the centre pin of the chopper bowl
(9¢,10d). Press it down and give it a turn so that it locks.

3. Fill the chopper with food and put on the lid (9a/10a).
4. Click the motor part onto the lid.

5. To operate the chopper, switch the appliance on. During
processing, hold the motor part with one hand and the
chopper bowl with the other.

6. After use, unplug and press the release buttons (5) to
detach the motor part.

7. Remove the lid.

8. Carefully take out the blade before you remove the
processed food from the chopper bowl. To remove the
blade, slightly turn it then pull it off.

Recipe example: Vanilla-Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread):

e Fill the «<hc» chopper bowl with 50 g prunes and 70 g
creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed (fully press the
Smartspeed button).

e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another 1.5 seconds.

Additional applications for the «bc»
chopper (10)

With the «bc» chopper, you can also blend shakes or drinks,
mix batters or crush ice cubes.

Mixing pancake batter
First pour 375 ml milk into the bowl, then add 2509 flour and
finally 2 eggs. Using full speed, mix the batter until smooth.

Crushing ice cubes
e Firmly push the ice blade (10c) onto the centre pin of the

bowl (10d) until it locks.

e Fill the bowl with up to 7 ice cubes. Put on the lid, attach the
motor part and operate at full speed.

e After use, unplug and press the release buttons (5) to
detach the motor part, remove the lid and the ice blade.

e Remove the crushed ice or simply pour your drink into the
bowl for serving at the table.

Care and Cleaning (see p. 3/fig. C)

Clean the motor part (4) and the whisk gear box (8a) with a
damp cloth only. Clean the «bc» chopper lid (10a) only under
running water. Do not place it in the dishwasher.

All other parts can be cleaned in a dishwasher.

You may remove the anti-slip rings (9d, 10e) from the chopper
bowls for extra thorough cleaning.

When processing foods with a high pigment content

(e.g. carrots), the plastic parts of the appliance may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil before
cleaning them.
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Accessories
(can be bought individually, not available in every country)

MQ 30: 500 ml chopper to chop carrots, meat, onions,
etc.

MQ 70:  Compact kitchen machine accessory (1500 ml)
to chop, mix, slice and shred.

Both the design specifications and these user instructions are
subject to change without notice.

waste at the end of its useful life. Disposal can take
place at a Braun Service Centre or at appropriate

Please do not dispose of the product in the household E
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into contact 1[]
with food conform to EEC regulation 1935/2004.

For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum guarantee
period of two years. The rights and benefits under this
guarantee are additional to your statutory rights which are not
affected.

Please keep your receipt as this will form the basis of
your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access to
professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified period to
repair or replace any part of the appliance, free of charge (with
the exception of any glass or porcelain-ware incorporated in
the product) found to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in accordance with the
User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or subjected
to misuse or repair by a person other than an authorised
service agent for Braun Household.

¢ No rights are given under this guarantee to a person
acquiring the appliance second hand or for commercial or
communal use.

e Any repaired or replaced appliance will be guaranteed on
these terms for the unexpired portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by insufficient
aftercare or cleaning: or damage caused by the chemical or
electrochemical effects of water.

Under no circumstances shall the application of this guarantee
give rise to the complete replacement of the appliance or
entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident that you will
get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time details on
exclusive offers, promotions, recipes and inside tips.
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Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouvel appareil Braun vous apportera

entiere satisfaction.

Avant utilisation

Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier avant
d’utiliser cet appareil.

Attention
. ‘ Les lames sont trés coupantes! Mani-
i pulez-les avec précautions afin d’éviter
toute blessure.

¢ Manipulez avec beaucoup de précaution les
lames coupantes lorsque vous videz le réci-
pient ainsi que durant son nettoyage.

e Cet appareil peut étre utilisé par des per-
sonnes presentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou des
personnes sans experience ni connais-
sances, dans la mesure ou celles-ci sont sur-
veillées ou ont recu des instructions concer-
nant I’utilisation de I’appareil de maniére
sécurisée et si elles sont conscientes des
risques éventuels encourus.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appa-
reil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants.

e Tenir I'appareil et son cordon d’alimentation
secteur hors de portée des enfants.

¢ Toujours éteindre ou déebrancher I'appareil
lorsqu’il est laissé sans surveillance et avant
de I'assembler, le démonter, le nettoyer ou le
ranger.

e Sile cordon d’alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, un techni-
cien du service aprés-vente ou toute autre
personne diment qualifiée afin d’éviter tout
danger.

¢ Avant de brancher I’appareil, bien vérifier que
la tension correspond a celle indiquée sous
I’appareil.

e Cet appareil est congu pour un usage domes-
tique uniquement et pour traiter des quantités
domestiques.

¢ N'utilisez aucun des éléments de ce produit
au micro-ondes.

e \euillez nettoyer toutes les pieces avant la
premiére utilisation ou selon le besoin,
conformément aux instructions dans la sec-
tion Soin et
nettoyage.

12
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Description (voirimages p. 3 et 4)

1 Bouton de sécurité @
2 Voyant lumineux
3 Gachette Smartspeed / variateur de vitesses .lll
4 Bloc moteur
5 Boutons de déverrouillage
6 Pied mixeur
7 Bol gradué
8 a Entraineur
b Fouet
9 Bol hachoir 350ml « hc »
a Couvercle
b Couteau
¢ Bol
d Socle antidérapant
10 Bol hachoir 1250ml « bc »
a Entraineur
b Couteau
Couteau pour la glace
d Bol
e Socle antidérapant

(o]

Déballage

Sortez I'appareil du carton.

Retirez tous les morceaux d’emballage. Retirez les étiquettes
restantes de I'appareil (ne retirez pas la plaque signalétique).

Voyant lumineux

Le voyant lumineux (2) montre I’état de I’appareil lorsque
celui- ci est branché a une prise électrique.

Voyant
lumineux

Appareil/ état de I’appareil

Clignotement Lappareil est prét a étre utilisé

rouge

Vert L'appareil est déverrouillé (le bouton de
déverrouillage est pressé) et peut étre mis en
marche

Rouge L'appareil est en surchauffe. Laissez-le

refroidir. Il est de nouveau prét a étre utilisé
quand le voyant lumineux rouge clignote

Technologie Smartspeed

Gachette Smartspeed pour varier les
vitesses .l

Toutes les vitesses en une pression. Plus vous pressez la
gachette et plus la vitesse sera élevée (image A). Pour de
meilleurs résultats pour mixer ou trancher, utilisez une vitesse
plus élevée.

La gachette Smartspeed (3) vous permet de mettre en marche
le bloc moteur et de contrdler la vitesse d’une main.

Comment utiliser I’appareil?

Retirer la bande collante rouge qui neutralise la commande sur
le bloc moteur (4) lors des transports.

Mise en marche (voir p. 3/image A)

L'appareil est équipé d’un bouton de sécurité. Pour le mettre
en marche en toute sécurité, suivez les étapes suivantes :
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1. Pressez d’abord le bouton de sécurité (1) avec votre pouce
et maintenez le bouton enfoncé. Le voyant lumineux
s’allumera et restera vert.

2. Puis pressez immédiatement plus ou moins fort la gachette
Smartspeed (3) en fonction de la vitesse souhaitée.
Si la gachette Smartspeed (3) n’est pas pressée dans les
2 secondes, I'appareil ne pourra pas étre mis en marche
pour des raisons de sécurité.
Le voyant lumineux rouge clignote.
Pour mettre en marche I’appareil, recommencez a I’étape 1.

3. Pendant que vous utilisez I'appareil, vous n’avez pas besoin
de garder le bouton de sécurité enfoncé.

Mixeur plongeant (voir p. 3/image B)

Le mixeur est parfaitement adapté a la préparation de sauces,
soupes, mayonnaises, aliments pour bébé, ainsi qu’a celle
des boissons mixées et milk-shakes.

Pour de meilleurs résultats de mixage, utilisez la vitesse la plus
élevée.

e |nstallez le pied mixeur (6) sur le bloc moteur (4) dans le
pied mixeur.

e Plongez le mixeur au fond du hachoir ou du bol.

e Puis démarrez I’'appareil comme décrit au dessus.

e Apreés utilisation, débranchez toujours I’'appareil et pressez
les boutons de déverrouillage (5) pour séparer le bloc
moteur.

Sivous utilisez le mixeur directement dans une casserole
pendant la cuisson, retirez-la d’abord du feu pour éviter tout
risque d’éclaboussures de liquide bouillant (risque de brilure !).

Exemple de recette: la mayonnaise

250 g d’huile (ex: huile de tournesol),

1 ceuf entier plus 1 jaune d’ceuf supplémentaire,

1-2 cuillere(s) a café de vinaigre (environ 15g),

Sel et poivre a votre convenance

Mettez tous les ingrédients (a température ambiante) dans un
bol dans I’ordre mentionné ci-dessus. Placez le mixeur au
fond du bol. Allumez le mixeur a la vitesse maximale et
maintenez-le dans la méme position jusqu’a ce que I’huile
commence a émulsionner. Ensuite, sans éteindre I’appareil,
relevez doucement le manche vers le haut du bol puis
plongez-le de nouveau dans le mélange afin d’incorporer
I’huile restante. Temps de préparation : de une minute (pour
les salades) a 2 minutes pour une texture plus ferme (ex : en
sauce).

Fouet (voir p. 3/image B)

Utilisez le fouet uniquement pour fouetter la creme, monter
les blancs en neige, mixer gateaux, mousselines et desserts
réalisés a base de préparations.

¢ |nsérez le fouet (8b) dans I’entraineur du fouet (8a) puis
assemblez-le sur le bloc moteur (4) jusqu’au verrouillage.

e Plongez le fouet dans un récipient et mettez-le en marche.

e Apres utilisation, débranchez et pressez les boutons de
déverrouillage (5) pour séparer le bloc moteur. Ensuite,
retirez le fouet de I’entraineur.

Pour de meilleurs résultats

e Utilisez un bol de taille moyenne.

e Déplacez le fouet dans le sens des aiguilles d’une montre
en le maintenant légérement incliné.

e Creme fouettée (max 400 ml de creme fraiche, min. 30 %
de matiére grasse, 4-8 °C) : Commencez par une vitesse
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moyenne (pression moyenne de la gachette) et augmentez
la vitesse (en augmentant la pression sur la gachette)
pendant que vous fouettez.

e CEufs en neige (max 4 blancs d’ceufs) : Commencez a
vitesse moyenne (pression moyenne de la gachette) et
augmentez la vitesse (en augmentant la pression sur la
gachette) pendant que vous fouettez.

Bols hachoirs (voir p.4/image D)

Les hachoirs (9) et (10) sont parfaitement adaptés pour mixer
de la viande, des fromages durs, des oignons, des herbes, de
I’ail, des carottes, des noisettes, des amandes etc.

Hachez toujours les aliments durs a vitesse maximale (par
exemple le parmesan ou le chocolat). Pour les glacons,
utilisez le hachoir «bc» équipé du couteau pour la glace (10c).
Pour de meilleurs résultats, voir le tableau E. Le temps
maximum pour utiliser le hachoir « hc » est de 2 minutes
(grande quantité d’ingrédients humides) / 30 secondes
(ingrédients humides ou secs ou quantité < 100 g / 100 ml).
Arrétez immédiatement le traitement si la puissance du moteur
diminue et/ou si vous sentez de fortes vibrations.

Ne pas hacher des aliments extrémement durs comme de la
noix de muscade, des grains de café ou tout autre type de
grains.

Avant de hache ....

e Découpez au préalable la viande, le fromage, les oignons,
I’ail, les carottes, les piments.

e Enlevez les tiges et dénoyautez les aliments avant de les
hacher.

e Enlevezles 0s, les tendons et les nerfs de la viande.

e Assurez-vous toujours que les socles antidérapants (9d, 10e)
sont bien fixés aux bols hachoirs.

Attention : les lames sont trés coupantes! Manipulez-les
toujours avec précaution en tenant la partie supérieure en
plastique.

1. Retirez avec précaution la protection plastique du couteau.

2. Placez le couteau sur I’axe central du bol hachoir (9¢, 10d).
Appuyez dessus jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.

3. Mettez les aliments dans le bol hachoir. Placez I’entraineur
(9a/10a) sur le bol hachoir.

4. Insérez le bloc moteur dans I’entraineur jusqu’a ce qu’ils
s’enclenchent.

5. Pour utiliser le bol hachoir, mettez en marche I'appareil et
maintenez le bloc moteur d’une main et le bol hachoir de
I’autre main.

6. Apres utilisation, débranchez I’appareil et pressez les
boutons de déverrouillage (5) pour séparer le bloc moteur.

7. Retirez I’entraineur.

8. Retirez le couteau avec précaution avant d’enlever les
aliments du bol. Pour démonter le couteau, tournez-le
légérement et retirez-le.

Exemple de recette : Pruneaux a la vanille et au miel

(comme garniture de pancakes ou a étaler)

e Placez 50 g de pruneaux et 70 g de miel crémeux dans le
hachoir « hc ».

e Mettez-le en marche pendant 4 secondes (pressez la
gachette Smartspeed au maximum).

e Ajoutez ensuite 10 ml d’eau (parfumée a la vanille)

e Hachez de nouveau pendant 1,5 secondes.

13
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Autres utilisations du hachoir «be» (10)

Avec le hachoir « bc », vous pouvez aussi préparer des milk-
shakes ou boissons, mélanger des pates ou piler des glagons.

Mixer de la pate a pancake

Versez d’abord 375 ml de lait dans le bol, puis ajoutez 250 g

de farine et 2 ceufs. Mixez la pate jusqu’a ce qu’elle devienne

homogeéne en utilisant la vitesse maximale.

Piler des glagons

e Placez fermement le couteau pour la glace (10c) dans le
trou central du bol (10c) jusqu’a ce gu’il soit bien enclenché.

e Remplissez le bol avec 7 glacons. Installez I’entraineur,
enclenchez le bloc moteur et mettez I’appareil en marche a
vitesse maximale.

e Apreés utilisation, débranchez I’appareil, pressez les boutons
de déverrouillage (5) et séparez le bloc moteur, I’entraineur
et le couteau pour la glace.

e Retirez la glace pilée ou versez directement la boisson a
I’intérieur du grand bol pour la servir a table.

Entretien et nettoyage (voir p. 3/image C)

Nettoyez le bloc moteur (4) et I’entraineur du fouet (8a) avec
un chiffon humide seulement. Le couvercle avec I’entraineur
du bol hachoir « bc » (10a) doit uniquement étre nettoyé a
I’eau. Ne le mettez pas dans le lave-vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre nettoyés au lave-
vaisselle.

Vous pouvez retirer les socles antidérapants des bols hachoirs
(9d, 10e) pour un meilleur nettoyage.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de légumes
colorés (exemple : carottes), les parties en plastique de
I’appareil peuvent étre colorées. Dans ce cas, enduisez-les
d’huile végétale avant de les nettoyer.

Accessoires

(peuvent étre achetés séparément, pas disponibles dans tous
les pays)

MQ 30: Hachoir de 500 ml pour hacher les carottes, la
viande, les oignons, etc.

MQ70: Robot de cuisine compact (1500 ml) pour hacher,
meélanger, trancher et émincer.

Les caractéristiques techniques du design ainsi que les
présentes instructions peuvent changer sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne pas le jeter
avec vos déchets ménagers. Remettez-le a votre centre
Service Agréé Braun ou déposez-le dans les sites de
récupération appropriés conformément aux
réglementations locales ou nationales en vigueur.

avec les produits alimentaires sont conformes aux

Les matériaux et les objets destinés a étre en contact [
prescriptions du réglement européen 1935/2004.

14
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Espaiiol

Nuestros productos han sido disefiados para satisfacer los
mas altos estandares de calidad, funcionalidad y disefo.
Esperamos que disfrute plenamente de su nueva batidora
Braun.

Antes de usar

Por favor, lea detenida e integramente las instrucciones
antes de usar la batidora.

iCuidado!

. iLas cuchillas estan muy afiladas! Para

=2) evitar lesiones, por favor maneje las
cuchillas con el maximo cuidado.

e Se ha de tener especial cuidado a la hora de
manipular las cuchillas, vaciar el recipiente o
durante la limpieza.

* L as personas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales reducidas o con falta de
conocimientos y experiencia también pueden
hacer uso de este dispositivo, siempre que se
les haya supervisado o proporcionado ins-
trucciones con respecto a
su uso de una forma segura, y que
comprendan los peligros que este conlleva.

® Los nifos no deben jugar con el aparato.

e Este dispositivo no debe ser utilizado por
ninos.

¢ Se debe mantener a los nifios alejados del
aparato y de su cable de alimentacion.

¢ Desenchufe y apague el dispositivo siempre
que se deje desatendido y antes de armarlo,
desarmarlo, limpiarlo o almacenarlo.

¢ Si el cable de alimentacion esta danado, para
evitar riesgos debe reemplazarlo el fabri-
cante, su agente de servicio 0 una persona
cualificada de modo similar.

¢ Antes de conectar el aparato a la red, verifi-
que que el voltaje indicado en la base del apa-
rato se corresponda con el de su hogar.

e Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para el uso doméstico y para el procesa-
miento de cantidades propias en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas en el microon-
das.

¢ Limpie todas las piezas antes de usarlas por
primera vez o cuando se requiera siguiendo
las instrucciones de la seccion Mantenimiento
y limpieza.

Descripcion
(véanse ilustraciones en pags. 3y 4)
1 Boton de seguridad @

2 Luzpiloto
3 Interruptor Smartspeed / velocidad variable il
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Cuerpo del motor
Botones de expulsion
Pie de la batidora
Vaso

a Caja de engranajes
b Varilla monta-claras
Picadora 350 ml «hc»
a Tapa

b Cuchilla

¢ Recipiente

d Anillo antideslizante
10 Picadora 1250 ml «bc»
a Tapa (con engranaje)
b Cuchilla

¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente

e Anillo antideslizante

© oO~NO O~

Desembalaje

Extraiga la unidad de la caja.

Retire todas las piezas del embalaje. Retire cualquier etiqueta
que encuentre en la unidad (no retire la placa de caracteristicas).

Luz piloto

La luz piloto (2) indica el estado de la batidora, cuando se
encuentra conectada a la red eléctrica.

Luz piloto Estado de la batidora / funcionamiento

Roja La batidora esta lista para su uso.

parpadeante

Verde La batidora esta desbloqueada (se ha
pulsado el boton de seguridad) y puede
ponerse en funcionamiento.

Roja La batidora se ha recalentado. Deje que se

enfrie. Volvera a estar lista para uso cuando
la luz piloto parpadee en rojo.

Tecnologia Smartspeed

Interruptor Smartspeed de velocidad
variable .l

Un boton, todas las velocidades. Cuanto mas se presiona,
mayor es la velocidad (fig. A). Cuanto mayor la velocidad, mas
finos y rapidos son los resultados obtenidos con la batidora y
la picadora.

Manejo con una sola mano: el interruptor Smartspeed (3) le
permite poner en marcha el motor y controlar la velocidad con
una sola mano.

Como usar la batidora

Primer uso: retire el pestillo de transporte del cuerpo del
motor (4) tirando de la cinta roja.

Encendido (véase pag. 3/ fig. A)

La batidora cuenta con un boton de seguridad. Para ponerla
en marcha con toda seguridad, siga estos pasos:

1. Primero, presione con el pulgar el botén de seguridad (1) y
manténgalo presionado. La luz piloto cambiara a verde.

2. Inmediatamente después, presione el interruptor
Smartspeed (3) hasta alcanzar la velocidad deseada.
Si en dos segundos no se pulsa en interruptor Smartspeed,
la batidora queda bloqueada por motivos de seguridad.

15
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La luz piloto parpadea en rojo.Para volver a encender la
batidora reinicie el proceso desde el paso 1.

3. No hay que mantener pulsado el botén de seguridad
mientras la batidora esté en funcionamiento.

Batidora (véase pag. 3/ fig. B)

La batidora esta perfectamente adaptada para la preparacion
de salsas, sopas, mayonesa y comida para bebés, asi como
para mezclar bebidas y preparar batidos.

Para obtener los mejores resultados utilice la velocidad mas
alta.

¢ [nserte el cuerpo del motor (4) en el pie de la batidora (6)
hasta que haga «clic».

e Apoye el pie de la batidora contra el fondo de un cuenco o
del vaso. Sélo entonces, encienda la batidora como se ha
indicado con anterioridad.

e Después de su uso, presione los botones de expulsion (5)
para separar el cuerpo del motor.

Cuando utilice la batidora directamente en el recipiente de
coccion, retire primero éste del fuego para evitar que salpique
el liquido hirviente (riesgo de quemaduras).

Ejemplo de receta: Mahonesa

250 ml de aceite ( Por ejemplo: aceite de girasol),

1 huevo y una yema de huevo extra,

1-2 cucharadas de vinegre (aprox. 15 ml),

Sal y pimienta al gusto

Poner todos los ingrediente(a temperuta ambiental) en un
vaso . Apoyar la batidora en la parte inferior del vaso. Poner la
batidora a la velocidad maxima y mantenerla en la misma
posicion hasta que el aceite empieze a emulsionar. A
continuacion, sin apagarla, levantar el pie de la batidora
lentamente hasta arriba y volver a bajarlo incorporando el
resto del aceite. Tiempo de proceso: Desde 1 minuto (para
ensaladas) a 2 minutos para mayor densidad (por
ejemplo:para Dips).

Varilla monta-claras (véase pag. 3 / fig. B)

Use las varillas inicamente para montar nata o claras, y para
preparar bizcochos o postres de mezcla lista.

¢ [nserte la varilla (8b) en la caja de engranaje de la varilla
monta-claras (8a), y luego inserte el cuerpo del motor (4)
en la caja de engranajes.

e Apoye la varilla contra el fondo del recipiente.
Sélo entonces, encienda la batidora.

e Después de su uso, presione los botones de expulsion (5)
para separar el cuerpo del motor. A continuacion, extraiga
la varilla de la caja de engranajes.

Consejos para obtener mejores resultados:

e Utilice un recipiente mediano.

e Mueva la varilla en la direccion de las agujas del reloj,
manteniéndola ligeramente inclinada.

e Nata montada (max. 400 ml de nata fria, min. 30% M.G.,
4-8 °C): empiece con una velocidad baja (una ligera
presion sobre el interruptor) e incremente la velocidad
(ejerciendo mas presion sobre el interruptor) al tiempo
que monta la nata.

e Claras montadas (max. 4 claras): empiece con una velocidad
media (presione hasta la mitad el interruptor) e incremente
la velocidad (ejerciendo mas presion sobre el interruptor) al
tiempo que monta las claras.

16
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Picadoras (véase pag. 4 / fig. D)

Las picadoras (9) y (10) estan perfectamente adaptadas

para picar carne, quesos curados, cebolla, finas hierbas, ajo,
zanahorias, frutos secos, almendras, etc.

Para picar alimentos duros (p. ej. queso parmesano, chocolate)
utilice siempre la velocidad maxima. Para triturar hielo, utilice
la picadora «bc» con la cuchilla para hielo (10c).

Para obtener los mejores resultados, consulte las tablas E.
Tiempo maximo de funcionamiento de la picadora «hc»:

2 minutos (grandes cantidades de ingredientes himedos)

/ 30 segundos (ingredientes secos o duros o cantidades

< 100 g / 100 ml). Detener inmediatamente el procesado de
los alimentos cuando disminuya la velocidad del motor y/o se
produzcan fuertes vibraciones.

No utilice la picadora con alimentos extremadamente duros
como nuez moscada, granos de café o cereales.

Antes de utilizar la picadora:

e Corte la carne, queso, cebollas, ajo, zanahorias.

e Retire los tallos de las finas hierbas y las cascaras de los
frutos secos.

e Retire huesos, tendones y cartilagos de la carne.

e Asegurese siempre de que el anillo antideslizante (9d, 10e)
esté colocado bajo el recipiente.

iCuidado! jLa cuchilla esta muy afilada! Sujétela siempre por
el extreme superior de plastico y manéjela con cuidado.

1. Con cuidado, retire la cubierta protectora de la cuchilla.

2. Coloque la cuchilla sobre el eje central del recipiente (9c,
10d). Presione firmemente y girela para fijarla en posicion.

3. Introduzca los alimentos en el recipiente y ciérrelo con la
tapa (9a/10a).

4. Inserte el cuerpo del motor en la tapa.

5. Para poner en funcionamiento la picadora, encienda la
batidora. Durante la operacion de picar, sujete el cuerpo del
motor con una mano y el recipiente con la otra.

6. Después de su uso, desenchufe la batidora y presione los
botones de expulsion (5) para separar el cuerpo del motor.

7. Retire la tapa.

8. Con cuidado, retire primero la cuchilla antes de retirar los
alimentos picados. Para retirar la cuchilla, girela ligeramente
y tire de ella.

Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con vainilla y miel

(relleno para tortitas o pasta para untar):
e Coloque 50 g de ciruelas pasas 'y 70 g de miel en el
recipiente de la picadora «hc».

e Pique a maxima velocidad durante 4 segundos (presione a
fondo el botén Smartspeed).

e A continuacion, afiada 10 ml de agua (con aroma de vainilla).

e Vuelva a picar durante otros 1,5 segundos.

Otros usos de la picadora «bc» (10)

La picadora «bc» también sirve para preparar batidos y
bebidas, mezclar masas ligeras o triturar hielo.

Masa para tortitas
Ponga 375 ml de leche en el recipiente, a continuacion 250 g

de harina 'y, por ultimo 2 huevos. Mezcle los ingredientes a
maxima velocidad hasta obtener una masa homogénea.

Triturar hielo
e Presione la cuchilla para hielo (10c) sobre el eje central del
recipiente hasta que quede fija.
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e [ntroduzca un maximo de 7 cubitos de hielo en el recipiente.
Ponga la tapa, inserte el cuerpo del motor y pongalo en
funcionamiento a velocidad maxima.

e Después de su uso, desenchufe y presione los botones de
expulsion (5) para separar el cuerpo del motor, retire la tapa
y la cuchilla para hielo.

e Retire el hielo triturado o simplemente vierta la bebida en el
recipiente para servirla en la mesa.

Cuidado y limpieza (véase pag. 3/ fig. C)

Utilice unicamente un pafno humedo para limpiar el cuerpo
del motor (4) y la caja de engranajes de la varilla monta-claras
(8a). La tapa de la picadora «bc» (10a) s6lo debe limpiarse
bajo el grifo. No la introduzca en el lavavajillas.

Los demas elementos pueden lavarse en el lavavajillas.

Los anillos antideslizantes de los recipientes de las picadoras
(9d, 10e) pueden extraerse para una mayor limpieza.

Cuando se procesan alimentos con elevada pigmentacion

(p. ej. zanahorias), los accesorios pueden sufrir decoloracion.
Frote estos elementos con aceite vegetal antes de proceder a
su limpieza.

Accesorios

(se adquieren por separado, no estan disponibles en todos los
paises)

MQ 30: Picadora de 500 ml, para picar zanahorias, carne,
cebollas, etc.

MQ 70:  Accesorio robot de cocina compacto (1500 ml)
para picar, mezclar, cortar y rallar.

Tanto las especificaciones de disefio del producto como estas
instrucciones para el usuario estan sujetas a cambios sin
aviso.

Por favor, al final de su vida 0til no se deshaga de este
producto junto con los residuos domésticos.
Depositelo en un Centro de Servicio Técnico de Braun

|
o en los puntos de recogida adecuados que haya en
su pais.
Los materiales y objetos destinados a entrar en Il
contacto con alimentos cumplen las disposiciones
del Reglamento europeo 1935/2004.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para alcangar os

mais elevados padrdes de qualidade, funcionalidade e design.

Esperamos que desfrute em pleno do seu novo aparelho
Braun.

Antes de utilizar o seu aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez, leia
atenta e cuidadosamente as instrucoes de utilizacao.

Atencao
o As laminas sao muito afiadas! Para evi-
=2 tar ferimentos, manuseie as laminas
com 0 maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao manusear as laminas
cortantes afiadas, ao esvaziar ataca e
durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser usado por pessoas
com limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais
ou sem experiéncia e conhecimentos, se
supervisionadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso compreendam 0s
perigos envolvidos.

* N3o deixe que criangas brinquem com o apa-
relho.

e Este aparelho ndo deve ser usado por crian-
cas.

* As criancas deverao ser mantidas afastadas
do aparelho e do respetivo cabo de alimenta-
cao.

® Desligue sempre 0 aparelho e desconecte-0
da tomada, quando este for deixado sem vigi-
lancia e antes de
0 montar, desmontar, limpar e armazenar.

* Em caso de dano, o cabo de alimentacdo tem
de ser substituido pelo fabricante, por um
seu agente de assisténcia técnica ou por
pessoas igualmente qualificadas, com vista a
evitar potenciais perigos.

¢ Antes de ligar a uma tomada, certifique-se de
que a respetiva voltagem corresponde a vol-
tagem impressa no fundo do aparelho.

e Este aparelho foi concebido apenas para uso
domeéstico e para processar quantidades
domésticas normais.

* Nao utilize nenhuma peca no micro-ondas.

e Limpe todas as pecas antes da primeira utili-
zacao ou conforme necessario, seguindo as
instrucdes na seccao «Cuidados e limpeza».

Descricao (consulte as figuras na pags. 3 e 4)

Bot&o de seguranca @

Luz piloto

Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis .l
Corpo do motor

Botdes de desbloqueio

Pé da varinha

U wON =
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7 Copo misturador
8 a Acoplador
b Acessorio
9 Acessorio picador «<hc» de 350 ml de capacidade
a Tampa
b Lamina
¢ Recipiente
d Base anti-deslizante
10 Acessorio picador «bc» de 1250 ml de capacidade
a Tampa (com acoplador)
b Lamina
¢ Lamina para triturar gelo
d Recipiente
e Base anti-deslizante

Desembalar

Retire a unidade para fora da caixa. Retire todas as pecas da
embalagem.

Remova as etiquetas que possam existir na unidade (nao
remova a placa identificativa).

Luz piloto

A luz piloto (2) indica o estado do aparelho, quando o mesmo
se encontra ligado a uma tomada eléctrica.

Luz piloto Aparelho/estado de funcionamento

Vermelho a O aparelho esta pronto a funcionar.
piscar

Verde O aparelho pode ser colocado em
funcionamento (o botao de libertacao esta
pressionado).

Vermelho Sobreaquecimento do aparelho. Deixe-o
arrefecer. Quando a luz vermelha piscar, o
aparelho esta pronto a funcionar.

Tecnologia Smartspeed

Interruptor Smartspeed para velocidades
variaveis .l

Uma pressao do interruptor para todas as velocidades.
Quanto mais pressionar, maior sera a velocidade (fig. A).
Quanto maior a velocidade, mais rapidos e finos serao os
resultados obtidos na preparacao dos alimentos.

Funcionamento com apenas uma mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o corpo do motor e controlar
a velocidade apenas com uma mao.

Como usar o aparelho

Primeiro uso: Remova o bloqueio para transporte da parte do
motor (4), puxando a cinta vermelha.

Ligar (consulte a pag. 3/fig. A)

O aparelho possui um botédo de seguranca. Para ligar o aparelho
com seguranca, siga os pontos seguintes:

1. Em primeiro lugar, prima o botao de seguranca (1) com o
polegar e mantenha pressionado. A luz piloto acende e
permanece verde.

2. A seguir, prima o interruptor Smartspeed (3), de acordo
com a velocidade desejada. Se ndo premir o interruptor
Smartspeed (3) no espaco de 2 segundos, ndo podera ligar
o aparelho, por razdes de seguranca. A luz vermelha do
piloto pisca. Para ligar o aparelho, repita o passo 1.
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3. Durante o funcionamento, ndo é necessario manter o botao
de seguranca pressionado.

Varinha (consulte a pag. 3/fig. B)

A varinha € ideal para preparar molhos, sopas, maionese e
comida para bebés e ainda para misturar bebidas ou batidos.
Para obter os melhores resultados, utilize o nivel de velocidade
mais elevado.

e Encaixe o corpo do motor (4) no pé da varinha (6) até fazer
um «clique».

® Introduza a varinha até ao fundo de um recipiente ou copo
misturador. Depois ligue o aparelho, tal como se descreve
acima.

* Apos a utilizacdo, desligue o aparelho da corrente e pressione
os botdes de desbloqueio (5) para separar o corpo do motor.

Quando utilizar a varinha directamente numa panela ao lume,

enquanto cozinha, retire primeiro a panela do fogao para

evitar salpicos do liquido a ferver (risco de queimaduras!).

Exemplo de receita: Maionese

250 g de ¢6leo (por exemplo, 6leo de girassol),

1 ovo e 1 gema de ovo adicional,

1-2 colheres de sopa de vinagre (15 g aprox.),

sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes (a temperatura ambiente) no
copo misturador, de acordo com a ordem acima indicada.
Introduza a varinha até ao fundo do copo misturador. Ligue-a
e utilize o nivel maximo de velocidade. Mantenha a varinha
nessa posicao até que o 6leo se comece a misturar com os
outros ingredientes. De seguida, e sem desligar a varinha,
mova-a lentamente para cima e para baixo até a maionese
ficar bem ligada. Tempo de processamento: de 1 minuto (para
salada) até 2 minutos para uma maior consisténcia (como, por
exemplo, para molho).

Acessorio batedor (consulte a pag. 3/fig. B)

Utilize o acessorio batedor apenas para fazer chantilly, bater
claras em castelo e preparar mousses ou sobremesas
instantaneas de pacote.

* [nsira o0 acessorio batedor (8b) no acoplador (8a) e a
seguir, introduza o corpo do motor (4) no acoplador até
encaixar com um «clique».

e Coloque o acessorio batedor num recipiente fundo e s6
depois pressione o interruptor para colocar o aparelho em
funcionamento.

* Apos a utilizacdo, pressione os botdes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor. A seguir, puxe 0 acessorio
batedor do acoplador.

Dicas para obter 6ptimos resultados

e Utilize um recipiente médio.

e Movimente o batedor no sentido dos ponteiros do relogio,
inclinando-o ligeiramente.

e Natas batidas (max. de 400 ml de natas muito frias, 30%
de teor minimo de gordura, 4-8 °C): Para fazer chantilly,
comece com um nivel de velocidade baixo (leve pressao no
interruptor) e, sem deixar de bater, aumente a velocidade
até ao nivel maximo (maior pressao no interruptor).

e Claras em castelo (max. 4 ovos): Para bater claras em castelo,
comece com um nivel de velocidade médio (pressao média
no interruptor) e, sem deixar de bater, aumente a velocidade
até ao nivel maximo (maior pressao no interruptor).
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Acessorios picadores (consulte a pag. 4/fig. D)

Os acessorios picadores (9) e (10) sdo ideais para triturar
carne, queijo rijo, cebolas, ervas aromaticas, alho, cenouras,
nozes, améndoas, etc.

Triture sempre os alimentos duros (como, por exemplo, queijo
parmesdo ou chocolate) na velocidade maxima. Para triturar
cubos de gelo utilize 0 acessorio picador «bc» com a lamina
para gelo (10c).

Para obter os melhores resultados, consulte as tabelas de
preparacao de alimentos na seccao E. Tempo maximo de
funcionamento para o acessorio picador «hc»: 2 minutos
(grandes quantidades de ingredientes imidos) / 30 segundos
(ingredientes secos ou duros ou quantidades < 100g / 100 ml).
Pare imediatamente o processamento quando a velocidade
do motor diminuir e/ou se ocorrerem fortes vibracoes.

Nao triture alimentos extremamente duros, como noz moscada,
café em grao ou cereais.

Antes de picar ...

¢ Corte em pequenos pedacos a carne, queijo, cebolas,
alho, cenouras.

e Retire os talos das ervas aromaticas e descasque os frutos
Secos.

e Retire 0ssos, tenddes e cartilagens da carne.

e Coloque sempre os recipientes do picador sobre a base
anti-deslizante (9d, 10e).

Cuidado: A lamina esta muito afiada! Segure-a sempre pela
parte superior de plastico e manipule-a com cuidado.

1. Retire cuidadosamente a proteccao de plastico da lamina.

2. Coloque a lamina no espigao do centro do recipiente do
picador (9c,10d). Pressione-a para baixo e rode-a até
bloquear.

3. Introduza os alimentos no recipiente e coloque a tampa
(9a/10a).

4. Insira o corpo do motor na tampa até encaixar com um
«clique».

5. Para colocar o aparelho em funcionamento, prima o
interruptor. Quando o aparelho estiver em funcionamento,
segure o corpo do motor com uma mao enquanto mantém
0 recipiente seguro com a outra mao.

6. Apos a utilizacao, pressione os botdes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor.

7. Retire a tampa.

8. Retire cuidadosamente a lamina antes de retirar os alimentos
picados. Para retirar a lamina, rode-e ligeiramente e puxe-a
para fora.

Exemplo de receita: Baunilha-Mel-Ameixas Secas

(como recheio de panquecas ou para barrar):

e Cologue 70 g de mel cremoso e 50 g de ameixas secas no
recipiente do acessorio picador «hc».

e Triture durante 4 segundos na velocidade maxima (pres-
sione totalmente o botdo Smartspeed).

e Adicione 10 ml de agua (com sabor a baunilha).

e Triture novamente durante mais 1,5 segundos.
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Outras aplicacdes para o acessorio picador
«bc» (10)

Com o acessorio picador «bc», também pode fazer batidos ou
bebidas, misturar massas leves ou triturar cubos de gelo.

Misturar massa para panquecas

Em primeiro lugar, deite 375 ml de leite no recipiente, depois
adicione 250 g de farinha e, por fim, 2 ovos. Use o nivel de
velocidade maximo e bata a massa até ficar macia.

Picar cubos de gelo

e Coloque a lamina para triturar gelo (10c) no espigao do
centro do recipiente e pressione-a para baixo até bloquear.

e Coloque até 7 cubos de gelo no recipiente e feche com a
tampa. Insira o corpo do motor e utilize o nivel de velocidade
maximo.

* Apos a utilizacdo, pressione os botdes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor e retire a tampa e a lamina
para triturar gelo.

e Retire o0 gelo picado ou deite a sua bebida directamente no
jarro para servir a mesa.

Cuidados e limpeza (consulte a pag. 3/fig. C)

O corpo do motor (4) e o acoplador do acessoério batedor

(8a) s6 podem ser limpos com um pano humido. A tampa do
acessorio picador «bc» (10a) deve apenas ser passada sob
agua corrente. Nao a coloque na maquina de lavar loica.
Todas as outras pecas podem ser lavadas na maquina de lavar
loica.

Pode retirar as bases anti-deslizantes (9d, 10e) dos recipientes
do picador para uma melhor limpeza.

Quando se preparam alimentos de cores intensas (como
cenouras, por exemplo), as pecgas de plastico podem ficar
manchadas. Limpe estas pecas com 6leo vegetal alimentar
antes de as lavar.

Acessorios

(podem ser comprados individualmente, nao disponivel em
todos os paises)

MQ 30:  Acessorio picador de 500 ml de capacidade,
para picar cenouras, carne, cebolas, etc.

MQ 70:  Acessorio de cozinha compacto (1500 ml)
para picar, misturar, laminar e ralar.

Tanto as especificagdes de design como estas instrucoes de
utilizacao estao sujeitas a alteragdes sem aviso prévio.

sua vida util. Podera entrega-lo num Centro de
Assisténcia da Braun ou num dos pontos de recolha
ou reciclagem previsto para esse efeito.

Nao deite o produto no lixo doméstico no final da K

com produtos alimenticios estao em conformidade
com as prescricoes do regulamento Europeu
1935/2004.

Os materiais e 0s objetos destinados ao contacto QI?
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Italiano

I nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli standard piu
elevati in termini di qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che I’elettrodomestico Braun soddisfi appieno le
vostre esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attentamente e
interamente le istruzioni.

Attenzione
. A Le lame sono molto affilate! Per evitare
> lesioni, si prega di maneggiare le lame
con cautela.

* Maneggiare con cautela le lame affilate, pre-
stare attenzione durante le operazioni di
svuotamento del recipiente e la pulizia.

¢ Questo dispositivo pud essere utilizzato da
persone con ridotte capacita fisiche, senso-
riali 0 mentali o prive di esperienza e cono-
scenza, a patto che siano supervisionate o
istruite sull’utilizzo sicuro del dispositivo e
comprendano i potenziali rischi.

¢ | bambini non devono giocare con I'apparec-
chio.

¢ | bambini non devono utilizzare questo dispo-
sitivo.

¢ | bambini devono essere tenuti fuori dalla por-
tata di apparecchio e cavo di alimentazione.

e Spegnere e staccare sempre I'apparecchio
dall’alimentazione quando lo si lascia incusto-
dito e prima di montaggio, smontaggio, puli-
Zia, conservazione.

e Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo
agente addetto all’assistenza o da altre per-
sone similmente qualificate al fine di evitare
pericoli.

e Assicuratevi che il voltaggio del vostro impia-
nto elettrico corrisponda a quello stampato
sul fondo del prodotto.

e |'apparecchio e stato progettato solo per I'u-
tilizzo domestico e per processare normali
guantita adatte alla casa.

¢ Non utilizzare le parti di questo apparecchio
nel forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti precedente-
mente al primo utilizzo o come richiesto,
seguendo le istruzioni nella sezione Manuten-
zione e Pulizia.

Descrizione (vedere immaginip. 3 e 4)

Pulsante di sicurezza @

Spia

Interruttore Smartspeed / velocita variabile .l
Corpo motore

AwWN =
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Pulsanti di sgancio
Gambo frullatore
Bicchiere graduato

a Attacco

b Frusta

Tritatutto da 350 ml «hc»
a Coperchio

b Lama

¢ Ciotola

d Base anti-scivolo

10 Tritatutto da 1250 ml «bc»
a Coperchio (con attacco)
b Lama

¢ Lama per ghiaccio

d Ciotola

e Base anti-scivolo

© [N\ Ne)Né)|

Disimballaggio

Prelevare I’'unita dalla confezione. Rimuovere tutte le parti
dell’imballaggio.

Rimuovere eventuali etichette presenti sull’unita (non
rimuovere la targhetta dati).

Spia

La spia (2) mostra lo stato dell’apparecchio, quando & collegato
a una presa elettrica.

Colore della Apparecchio/stato operativo

spia
Rosso L'apparecchio € pronto all’uso
intermittente
Verde L’apparecchio & in modalita rilascio
(il pulsante di sgancio € premuto) e puo
essere acceso
Rosso L’apparecchio & in surriscaldamento.

Lasciarlo raffreddare. Sara nuovamente
pronto all’'uso quando la spia diventa rossa
a intermittenza

Tecnologia Smartspeed

Interruttore Smartspeed per velocita
variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, pit aumenta la
velocita (fig. A). Maggiore ¢ la velocita, piu rapidi e fini sono i
risultati della miscelazione e della triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore Smartspeed (3)
consente di accendere il corpo motore e di controllare la
velocita con una mano sola.

Come utilizzare I’apparecchio

Al primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il trasporto dal
corpo motore (4) tirandola dalla fascetta rossa.

Accensione (vedip. 3/fig. A)
Lapparecchio dispone di un pulsante di sicurezza. Per accenderlo
in sicurezza, seguire questa procedura:

1. Innanzitutto premere il pulsante di sicurezza (1) con il pollice
e tenerlo premuto. La spia diventa verde.

2. Poi premere direttamente il pulsante Smartspeed (3) in
base alla velocita desiderata.

21

23.08.17 09:25



Se l'interruttore Smartspeed (3) non viene premuto entro
2 secondi, I'apparecchio non si accendera per ragioni di
sicurezza.

La spia diventa rossa ad intermittenza.

Per accendere I'apparecchio, ripartire dalla fase 1.

3. Durante il funzionamento, non € necessario tenere premuto
il pulsante di sicurezza.

Frullatore a immersione (vedi p. 3/fig. B)

Il frullatore a immersione & perfetto per preparare intingoli,
salse, zuppe, maionese, pappe per bambini oltre a frullati,
frappé, cocktail.

Per ottenere risultati ottimali di miscelazione impostare la
velocita massima.

¢ Inserire il gambo frullatore (6) nel motore (4) finché non si
blocca.

e Mettere il frullatore a immersione in profondita nella ciotola
o nel bicchiere graduato. Ora accendere I’apparecchio
come descritto sopra.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per staccarlo
dal corpo motore.

In caso di utilizzo direttamente nella pentola durante la cottura,
spostare la pentola dal fuoco per evitare schizzi di liquido
bollente (rischio di scottature).

Esempio di ricetta: Mayonnaise

250 g di olio (per esempio olio di semi di girasole),

1 uovo e 1 extra tuorlo d’uovo,

1-2 cucchiai da tavola di aceto (15g circa),

Mettere tutti gliingredienti (a temperatura ambiente) nel
bicchiere graduato nell’oardine indicato. Utilizzare il frullatore
ad immersione alla massima velocita mantenendolo in
posizione fino a che olio comincia ad emulsionare. In seguito,
senza spegnerlo, portare lentamente il frullatore ad
immersione alla cima del liquido e poi tornare in basso
incorporando la parte restante dell’olio. Tempo di lavorazione:
da 1 minuto (per insalata) fino a 2 minuti per una maggiore
consistenza (per esempio per salsine).

Frusta (vedip. 3/fig. B)

Usare la frusta solo per montare a neve panna e chiare d’uovo,
mescolare preparati gia pronti per dessert.

¢ |Inserire la frusta (8b) nell’attacco (8a), poi inserire il corpo
motore (4) nell’attacco finché non si blocca con un click.

e Posizionate la frusta in profondita in un recipiente e accen-
dere I'apparecchio.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per staccarlo
dal corpo motore. Quindi staccare la frusta dall’attacco.

Per ottenere risultati ottimali

e Usate un recipiente di dimensioni medie.

* Muovete la frusta in senso orario tenendola leggermente
inclinata.

e Montate una quantita massima di 400 ml di panna
raffreddata (min. 30% di grasso, 4-8 °C). Iniziate a bassa
velocita (leggera pressione dell’interruttore) per poi aumen-
tare la velocita (maggior pressione sull’interruttore) durante
la lavorazione.

e Montate le uova (non piu di 4 alla volta): iniziate con una
velocita media (pressione intermedia sull’interruttore) per poi
aumentare la velocita (maggior pressione sull’interruttore)
durante la lavorazione.

22
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Tritatutto (vedip. 4/fig. D)

| tritatutto (9) e (10) sono perfettamente adatti per tritare carne,
formaggio, cipolle, aglio, erbe, carote, noci, mandorle, ecc.
Quando si tritano cibi molto duri (per esempio il formaggio
Parmigiano o il cioccolato) utilizzare la velocita massima.

Per frantumare il ghiaccio, utilizzare il tritatutto «bc» con le lame
per il ghiaccio (10c).

Per risultati ottimali, consultare la tabella E sulla lavorazione.
Durata massima di utilizzo tritatutto «<hc»: 2 minuti (grandi
quantita di ingredienti umidi) / 30 secondi (ingredienti secchi o
duri o quantita < 100g / 100ml). Interrompere immediatamente
la lavorazione in caso di riduzione della velocita di
azionamento o se si verificano forti vibrazioni.

Non tritare alimenti estremamente duri come cubetti di ghiaccio,
noci moscate, chicchi di caffé o granaglie.

Prima di tritare ...

e Tagliare a pezzi la carne, il formaggio, le cipolle, I’aglio,
le carote.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.

e Rimuovere ossa, tendini e cartillagini dalla carne.

¢ Inserire sempre la ciotola sulla base antiscivolo (9d, 10e).

Attenzione: la lama & molto affilata! Maneggiarla sempre
tenendola dalla parte superiore in plastica.

1. Rimuovere attentamente la copertura di plastica dalle lame.

2. Posizionare la lama sul perno al centro della ciotola (9c, 10d),
premere le lame verso il basso e girarle di 90° per bloccarle.

3. Mettere il cibo nella ciotola e agganciare la parte superiore
(9a/10a).

4. Inserire il corpo motore sulla parte superiore.

5. Per utilizzare I'apparecchio, accenderlo. Durante la lavora-
zione, tenere il corpo motore con una mano e la ciotola con
I’altra mano.

6. Dopo I'uso staccare la spina e premere i pulsanti di sgancio
(5) per staccarlo dal corpo motore.

7. Rimuovere il coperchio.

8. Estrarre la lama con attenzione prima di rimuovere il cibo
lavorato dalla ciotola tritatutto. Per rimuovere la lama,
girarla leggermente e tirarla.

Esempio di ricetta: Vaniglia-Miele-Prugne secche

(come ripieno di frittella 0 da spalmare)

e Versare 50 g di prugne secche e 70 g di miele cremoso
nella ciotola del tritatutto «<hc».

e Tritare per 4 secondi alla velocita massima (esercitare la
massima pressione sul pulsante Smartspeed)

e Aggiungere 10 ml di acqua (al sapore di vaniglia)

e Tritare ancora il tutto per 1,5 secondi.

Ulteriori applicazioni del tritatutto «bc» (10)

Con il tritatutto «bc», & anche possibile mescolare frullati e
bevande, miscelare pastelle o frantumare cubetti di ghiaccio.

Miscelazione della pastella per frittelle

Prima di tutto versare 375 ml di latte nella ciotola, aggiungere
250 g di farina e infine 2 uova. Utilizzando la velocita massima,
miscelare la pastella finché non risulta morbida.

Tritare il cubetti di ghiaccio
e Posizionare la lama per il ghiaccio (10c) sul perno al centro
della ciotola (10c).
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e Inserire fino a 7 cubetti di ghiaccio nella ciotola. Mettere
la parte superiore, attaccare il corpo motore e lavorare a
velocita massima.

e Dopo I'uso, scollegarlo dalla corrente e premere i pulsanti
di sgancio (5) per staccare il corpo motore, la parte superiore
e la lama per il ghiaccio.

e Rimuovere il ghiaccio frantumato o versare semplicemente il
drink nella ciotola per servirlo a tavola.

Cura e pulizia (vedi p. 3/fig. C)

Pulire il corpo motore (4) e I'attacco della frusta (8a) solo con
un panno umido. Pulire il coperchio (10a) «bc» solo sotto acqua
corrente ma non va immerso. Non lavarlo in lavastoviglie.
Tutte le altre parti possono essere lavate in lavastoviglie.

Per una pulizia completa, € possibile rimuovere la base anti-
scivolo (9d, 10e) dalle ciotole tritatutto.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le parti in
plastica dello strumento possono perdere il colore originario.
Pulire queste parti utilizzando dell’olio vegetale prima di
metterle in lavastoviglie.

Accessori

(possono essere acquistati singolarmente, non disponibili in
tutti i paesi)

MQ 30:  Tritatutto da 500 ml per tritare carote, carne,
cipolle, ecc.

MQ 70: Robot da cucina compatto (1500 ml) per tritare,
miscelare, affettare e sminuzzare.

Le specifiche di progettazione e le presenti istruzioni d’'uso
sono soggette a modifica senza preawviso.

Lo smaltimento puo essere eseguito presso un
centro assistenza Braun o presso i punti di raccolta
appositi del nostro paese.

Non gettare I’apparecchio nella spazzatura. E
—

prodotti alimentari sono conformi alle prescrizioni

I materiali e gli oggetti destinati al contatto con Il
del regolamento Europeo 1935/2004.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan de hoogste
standaard wat betreft kwaliteit, functionaliteit en ontwerp.

We hopen dat u heel erg zult genieten van uw nieuwe Braun-
apparaat.

VGoor gebruik

Lees de handleiding in zijn geheel zorgvuldig door
voordat u het apparaat in gebruik neemt.

Waarschuwing:

. De messen zijn uiterst scherp! Om let-

=2 sels te vermijden, moeten de messen
zeer voorzichtig gehanteerd worden.

¢ Er moet voorzichtig te werk worden gegaan
bij de hantering van scherpe snijmessen, de
lediging van de kom en tijdens de reiniging.

e Dit toestel mag niet worden gebruikt door
personen met verminderde fysieke, zintuig-
lijke of mentale vermogens of een gebrek aan
ervaring en kennis tenzij onder speciaal toe-
zicht of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en tenzij ze
de ermee verbonden risico’s kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het apparaat spe-
len.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt door kin-
deren.

¢ Kinderen moeten uit de buurt worden gehou-
den van het apparaat en zijn netsnoer.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd uit
wanneer u het alleen laat en voor het gemon-
teerd, gedemonteerd, gereinigd of opgebor-
gen wordt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet het ver-
vangen worden door de fabrikant, diens
onderhoudsvertegenwoordiger of personen
met vergelijkbare kwalificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

e Controleer, voordat u de stekker in het stopcon-
tact steekt, of het voltage van het stopcontact
overeenkomt met het voltage dat staat vermeld
op de onderkant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor huis-
houdelijk gebruik en voor het verwerken van
huishoudelijke hoeveelheden.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in de mag-
netron.

¢ Reinig alle onderdelen voor het eerste
gebruik of wanneer nodig, volgens de instruc-
ties in de rubriek «Onderhoud en reiniging».

Beschrijving (zie afbeeldingen op pag. 3 en 4)

1 Veiligheidsknop @
2 Signaallicht

24
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Smartspeedknop / variabele snelheden ulll
Motordeel
Ontgrendelingsknoppen
Staafmixervoet
Mengbeker

a Inzetstuk voor de garde
b Garde

a Deksel

b Mes

¢ Kom

d Anti-slip ring

10 1250 ml hakmolen «bc»

a Deksel (met aandrijving)
b Mes

c lijsmes

d Kom

e Anti-slipring

© o~NOoO Ok~ W

Uitpakken

Neem de eenheid uit de doos. Verwijder alle stukken van de
verpakking.

Verwijder eventuele etiketten op de eenheid (zonder het
typeplaatje weg te halen).

Signaallicht

Het signaallicht (2) geeft de status van het apparaat weer
wanneer het is aangesloten op de electriciteit.

Signaallicht Apparaat/status

Rood Apparaat is klaar voor gebruik

knipperend

Groen Apparaat is ontgrendeld (ontgrendeling om in
te schakelen is ingedrukt) en kan ingeschakeld
worden

Rood Apparaat is oververhit. Laat het afkoelen. Het

is klaar voor gebruik als het signaallicht rood
begint te knipperen

Smartspeed technologie

Smartspeedknop voor variabele snelheden il

Een druk op de knop: alle snelheden. Hoe meer u de knop
induwt, hoe hoger de snelheid (fig. A). Hoe hoger de snelheid,
hoe sneller en fijner de mix- en hakresultaten.

Bedienen met één hand: de Smartspeedknop (3) maakt het u
mogelijk om met één hand het motordeel aan te zetten en de
snelheid onder controle te houden.

Hoe het apparaat te gebruiken

Bij het eerste gebruik: Verwijder het transportslot van het motor-
deel (4) door aan het rode bandije te trekken.

Aanzetten (zie pag. 3/fig. A)

Het apparaat is uitgerust met een veiligheidsknop. Om het
apparaat veilig aan te zetten, volg onderstaande instructies:

1. Druk ten eerste de veiligheidsknop (1) met uw duim in en
houd de knop ingedrukt. Het signaallicht licht blijvend groen

op.
2. Druk vervolgens direct de Smartspeedknop (3) in volgens
de gewenste snelheid. Indien de Smartspeedknop (3) niet
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binnen 2 seconden wordt ingedrukt, kan het apparaat, van-
wege veiligheidsredenen, niet worden ingeschakeld.

Het signaallicht begint rood te knipperen.

Om het apparaat aan te zetten, volg de instructies opnieuw
vanaf punt 1.

3. Tijdens gebruik van het apparaat hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

Staafmixer (zie pag. 3/fig. B)

De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het bereiden van
dips, sauzen, soepen, mayonaise en babyvoeding alsmede
voor het mixen van drankjes en milkshakes.

Gebruik altijd de hoogste snelheid voor het beste resultaat.

¢ Klik het motordeel (4) in de pureervoet (6).

e Steek de staafmixer zo diep mogelijk in een beker of kom.
Zet daarna het apparaat in werking zoals hierboven
beschreven.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel los te
koppelen.

Indien u het apparaat tijdens het koken direct in een pan wilt
gebruiken, dient u de pan van het vuur te halen om spetteren
van hete vloeistof (risico op brandwonden) te voorkomen.

Voorbeeldrecept: Mayonaise

250 ml olie (bijv. zonnebloemolie),

1 ei en 1 extra eidooier,

1-2 el azijn (zo’n 15 ml),

zout en peper naar smaak

Alle ingrediénten dienen op kamertemperatuur gebracht te
worden. Doe alle ingrediénten in bovenstaande volgorde in
de mengbeker. Plaats de staafmixer op de bodem van de
mengbeker. Zet de mixer op de hoogste snelheid en houd hem
in deze positie tot de olie begint te emulgeren (te binden).
Beweeg de mixer zonder hem uit te zetten langzaam naar
boven en naar beneden door het mengsel tot er een gladde
massa ontstaat. Mixtijd: vanaf 1 minuut (voor salade) tot

2 minuten voor meer stevigheid (bijv. voor dipsaus).

Garde (zie pag. 3/fig. B)

Gebruik de garde alleen voor het kloppen van (slag)room,

eiwitten en het mixen van beslag en kant-en-klare dessert-

mixen.

e Steek de garde (8b) in het koppelingsstuk (8a) en klik het
motordeel (4) erop.

e Plaats de garde in een kom en zet daarna pas het apparaat
in werking.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk de
ontgrendelingsknoppen (5) in om het motordeel los te
koppelen. Trek vervolgens de garde uit het koppelingsstuk.

Tips voor het beste resultaat

e Gebruik een middelgrote kom.

e Beweeg de garde met de klok mee en houd hem in een
lichte hoek gebogen.

e Slagroom (max. 400 ml gekoelde room (min. 30 %
vetgehalte, 4-8 °C): Begin op lage snelheid (lichte druk op
de knop) en verhoog de snelheid (meer druk op de knop)
tijdens het kloppen.

e Geklopte eiwitten (max. 4 eieren): Begin op een gemiddelde
snelheid (houd de knop halverwege i gedrukt) en verhoog
de snelheid (knop dieper indrukken) tijdens het kloppen.
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Hakmolen (zie pag. 4/fig D)

De hakmolen (9) en (10) zijn uitermate geschikt voor het
hakken van vlees, harde kaas, uien, kruiden, knoflook,
wortelen, noten, amandelen etc.

Gebruik voor het hakken van harde ingrediénten (bijv. Parme-
zaanse kaas of chocolade) altijd de hoogste snelheid.

Om ijsblokjes fijn te hakken gebruikt u de «bc» hakker met
ijsmes(10c).

Voor het beste resultaat zie tabel E. De maximale
gebruiksduur voor de «hc» hakmolen: 2 minuten achter elkaar
(grote hoeveelheden aan vochtige ingrediénten) /

30 seconden (droge of harde ingrediénten of hoeveelheden
<100 g / 100 ml). Stop de verwerking onmiddellijk wanneer
het motorvermogen afneemt en/of sterke trillingen optreden.

Hak geen extreem harde ingrediénten zoals ijsblokjes, muskaat-
noot, koffiebonen of granen.

Voor het hakken...

e Snijd vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen en pepers in
stukken.

e Verwijder de steeltjes van kruiden en de schillen van noten.
Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees.

e Zorg ervoor dat de anti-slipring (9d, 10e) altijd aan de hak-
kom is bevestigd.

Waarschuwing: Het mes is zeer scherp! Houd het altijd vast aan
het bovenste plastic gedeelte en ga er voorzichtig mee om.

1. Verwijder voorzichtig de plastic beschermkap van het mes.

2. Plaats het mes op de pin in het midden van de hakkom
(9c, 10d), druk het naar beneden en draai eraan zodat het
vastklikt.

3. Vul de kom met ingrediénten en doe het deksel (9a/10a)
erop.

4. Klik het motordeel op het deksel.

5. Zet het apparaat aan om de hakmolen in werking te zetten.
Houd tijdens het hakken het motorgedeelte vast met een
hand en de hakkom met de andere.

6. Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel te ont-
koppelen.

7. Verwijder het deksel.

8. Verwijder voorzichtig het mes alvorens de gehakte ingre-
diénten uit de hakkom te nemen. Om het mes te verwijde-
ren, draait u er eventjes aan en trekt het eruit.

Voorbeeldrecept: Vanille-honing pruimen

(Iekker op pannenkoeken of als broodbeleg):
Doe 70 g romige honing en 50 g pruimen in de «hc» hak-
kom.

e |aat hem 4 seconden op maximum snelheid draaien
(Smartspeedknop helemaal indrukken).

e Voeg vervolgens 10 ml water met vanille-extract toe.

* Nogmaals laten draaien gedurende 1,5 seconden.

Extra gebruiksmogelijkheden voor de
«bc» hakmolen (10)

Met de «bc» hakmolen kunt u tevens milkshakes maken,
drankjes mixen, beslag mixen of ijsklontjes crushen.

Pannenkoekenbeslag mixen

Schenk als eerste 375 ml melk in de kom, voeg er vervolgens
2509 bloem en als laatste 2 eieren aan toe. Mix het beslag op
snelheid Il tot het mooi glad is.

25
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IJsblokjes crushen
e Druk hetijsmes (10c) stevig in de middenpin van de kom

(10c) tot hij vastklikt.

e Vul de kom met max. 7 ijsblokjes. Doe het deksel erop,
bevestig het motordeel en zet het apparaat aan op maxi-
male snelheid.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel los te
koppelen, verwijder het deksel en het ijsmes.

e Haal het gecrushte ijs uit de kom of doe uw drank rechts-
treeks in de kom zodat u het aan tafel kunt serveren.

Verzorging en reiniging (zie pag. 3 fig. C)

Reinig het motordeel (4) en het koppelingsstuk voor de garde
(8a) uitsluitend met een vochtige doek. Spoel het deksel (10a)
van de hakmolen «bc» onder stromend water af. Niet in de
vaatwasser plaatsen.

Alle andere onderdelen mogen in de vaatwasser gereinigd
worden.

Voor extra grondige reiniging: haal de anti-slipring (9d, 10e)
van de hakmolen.

Wanneer u groenten hakt met veel pigment (bijv. wortelen)
kunnen de plastic onderdelen van het apparaat verkleuren.
Veeg deze onderdelen met plantaardige olie af alvorens ze te
reinigen.

Accessories

(kunnen individueel bijgekocht worden, niet in elk land
verkrijgbaar)

MQ 30: 500 ml hakmolen om wortelen, vlees, uien etc. te
hakken

MQ 70: Compact keukenmachine-accessoire (1500 ml)
om te hakken, te mixen, plakjes en/of reepjes te
snijden.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze gebruiksaanwijzing
kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

Gooi dit product na de levensduur a.ub. niet bij het
huishoudelijk afval. U kunt het naar een Braun Service ﬁ
Centre brengen of naar een ander afvalinzamelings-

puntin uw buurt waar het op de juiste manier zal worden
verwerkt.

raking te komen met levensmiddelen, zijn conform
met de voorschriften van de Europese richtlijn
1935/2004.

De materialen en voorwerpen bestemd om in aan- QI?
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de starste krav med
hensyn til kvalitet, funktionalitet og design.
Vi haber, du vil fa stor glaede af dit nye apparat fra Braun.

For ibrugtagning

Laes hele denne brugsvejledningen omhyggeligtigennem,
for du tager apparatet i brug.

Forsigtig
J Knivene er meget skarpe! For at undga
=2 skader skal knivene handteres yderst
forsigtigt.

e Der skal udvises omhu ved handtering af de
skarpe knive, nar skalen tammes og under
rengering.

e Dette apparat kan benyttes af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa erfaring, hvis de er
under opsyn eller har modtaget instruktion i
brugen af apparatet pa en sikker made og har
forstaet de involverede farer.

® Barn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af barn.

¢ Barn skal holdes vaek fra apparatet og dets
stramkabel.

e Treek altid stikket ud eller sluk for apparatet,
nar det er uden opsyn og far det samles, skil-
les ad, rengares eller stilles til opbevaring.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten eller dennes ser-
viceveerksted eller af en kvalificeret fagmand
for at undga enhver risiko.

e Kontroller fgr brug, at spaendingen pa lysnet-
tet svarer til speendingsangivelsen i bunden af
apparatet.

e Dette apparat er designet til brug i hushold-
ningen og til maengder, som normalt indgar i
en husholdning.

* Ingen af delene ma anvendes i mikroovn.

® Renger alle dele far farste brug eller efter
behov ved at fglge anvisningerne i afsnittet
om pleje og rengaring.

Beskrivelse (se billeder pa s. 3 og 4)

Sikkerhedsknap @
Kontrollampe
Smartspeed-knap/variable hastigheder .ulll
Motordel
Udlgserknapper
Blenderskaft
Beeger

a Gearkasse

b Piskeris

350 ml hakker «hc»
a Lag

b Kniv
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c Skal
d Anti-slip ring
10 1250 ml hakker «bc»
a Lag (med gearkasse)
b Kniv
c Iskniv
d Skal
e Anti-slip ring

Udpakning

Tag enheden ud af kartonen. Fjern alle emballagestykker.
Fjern eventuelt resterende etiketter pa enheden (fjern ikke
typeskiltet).

Kontrollampe

Kontrollampen (2) viser apparatets status, nar det er tilsluttet
en stikkontakt.

Kontrollampe Apparat/Betjenings-status

Radt blink Apparatet er klar til brug

Gren Apparatet er udlgst (udlgserknappen er
trykket ned) og kan teendes

Radt Apparatet er overophedet. Lad det kale af.
Det er klar til brug igen, nar kontrollampen
blinker rgdt

Smartspeed-teknologi

Smartspeed-knap til variable hastigheder .l

Et tryk, alle hastigheder. Jo hardere du trykker, desto hurtigere
karer apparatet (fig A). Jo hgjere hastighed, desto hurtigere
og finere bliver blender og hakkeresultatet.

Betjening med én hand: Smartspeed-knappen (3) giver dig
mulighed for at teende for motordelen og styre hastigheden
med én hand.

Brug af apparatet

Far brug: Fjern transportlasen fra motordelen (4) ved at
traekke i den rade strop.

Taend (se s. 3/fig. A)

Apparatet er forsynet med en sikkerhedsknap. Gar falgende
for at teende for det:

1. Tryk farst pa sikkerhedsknappen (1) med tommelfingeren
og hold den nede. Kontrollampen lyser permanent grgnt.

2. Tryk derefter pa Smartspeed-knappen (3) i henhold til
ognsket hastighed.
Hvis Smartspeed-knappen (3) ikke trykkes ned inden for
2 sekunder, kan man ikke teende for apparatet af sikker-
hedsgrunde.
Kontrollampen blinker rgdt.
For at teende for apparatet skal man starte forfra med trin 1.

3. Du behgver ikke at holde sikkerhedsknappen trykket ned
under brug af apparatet.

Stavblender (se s. 3/fig. B)

Stavblenderen er perfekt til at tilberede dips, saucer, supper,
mayonnaise, babymad samt til at blande drinks og milkshakes.
Du opnar de bedste blenderresultater med den hgjeste
hastighed.
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¢ Klik motordelen (4) fast pa blenderskaftet (6).

e Placer stavblenderen i et hgjt beaeger eller en skal. Teend
derefter for apparatet som beskrevet ovenfor.

e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lasne motordelen.

Nar du blender direkte i en gryde under madlavningen, skal
gryden fgrst tages af varmen for at undga sprgjt fra kogende
vaeske (risiko for skoldning).

Eksempler pa opskrifter: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie),

1 aeg og 1 ekstra aeggeblomme,

1-2 spsk. vineddike (ca. 15 g),

Salt og peber

Kom alle ingredienser (ved stuetemperatur) i beegeret i
ovennavnte raekkefglge. Hold stavblenderen helt ned i
bunden af malebaegeret. Taend stavblenderen pa hgjeste
hastighed, hold den i denne position, til olien begynder at
emulgere. Uden at slukke fares stavblenderen langsomt op i
toppen af blandingen og ned igen for at fa resten af olien med.
Tilberedningstid: fra 1 minut (til salat) op til 2 minutter til en
mere fast konsistens (f.eks. til dip).

Piskeris (se s. 3/fig. B)

Brug kun piskeriset til at piske fladeskum, seggehvider, sand-
kagedej og feerdige dessertblandinger.

e Saet piskeriset (8b) i gearboksen (8a), og klik derpa motor-
delen (4) fast pa gearboksen.

e Placer piskeriset i en skal, og teend farst derefter for appa-
ratet.

e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lasne motordelen. Traek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

Tips til at opna de bedste resultater

e Brug en mellemstor skal.

* Bevaeg piskeriset med uret, mens det holdes en smule
skrat.

e Flgdeskum (maks. 400 ml afkglet piskeflade, min. 30%
fedtindhold, 4-8 °C): Begynd ved lav hastighed (let tryk pa
knappen), og @g hastigheden (hardere tryk pa knappen),
mens du pisker.

e Piskede seggehvider (maks. 4 seg): Begynd ved middel-
hastighed (halvt tryk pa knappen), og @g hastigheden
(hardere tryk pa knappen), mens du pisker.

Hakkere (se s. 4/fig. D)

Hakkerne (9) og (10) er perfekt egnet til at hakke kad, hard ost,
lag, krydderurter, hvidlag, gulergdder, ngdder, mandler etc.

Hak altid harde fedevarer med hgjeste hastighed (f.eks.
parmesan, chokolade). Til isterninger anbefaler vi «<bc» hakker
med iskniv (10c).

Se behandlingstabeller E for de bedste resultater. Maksimal
betjeningstid for «<hc» hakker: 2 minutter (store maengder af
vade ingredienser) / 30 sekunder (tarre eller faste
ingredienser eller maengder < 100 g / 100 ml). Stop
bearbejdningen nar motorhastigheden falder og/eller der
opstar steerk vibration.

Hak ikke ekstremt harde madvarer som muskatngd, kaffebgn-
ner og korn.

For du hakker:

e Skeer kgd, ost, l@g, hvidleg og gulergdder i mindre stykker

e Fjern steengler fra krydderurter, knaek ngdder og fiern
skallerne
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e Fjern ben, sener og brusk fra kad.
e Sgrg altid for, at anti-slip-ringen (9d, 10e) er monteret pa
hakkeskalene.

Advarsel: Kniven er meget skarp! Hold altid i den gverste
plastikdel, og handter den forsigtigt.

1. Fjern forsigtigt plastdeekslet fra kniven.

2. Placer kniven pa centerpinden i hakkeskalen (9¢,10d).
Tryk den ned og drej den, til den laser fast.

3. Fyld hakkeren med madvarer og seet laget (9a/10a) pa.
4. Klik motordelen pa laget.

5. Teend for apparatet for at bruge hakkeren. Under tilbered-
ningen holdes motordelen med den ene hand og hakke-
skalen med den anden, mens der hakkes.

6. Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lasne motordelen.

7. Tag laget af.

8. Tag forsigtigt kniven ud, fgr du fjerner de tilberedte madvarer
fra hakkeskalen. Drej kniven lidt og treek i den for at fjerne
den.

Eksempler pa opskrifter: Vanilje-honning-svesker

(som fyld i pandekager eller til at smare pa brad):

e Fyld «<hc» hakkeskalen med 70 g cremet honning og 50 g
svesker.

e Hak 4 sekunder ved maksimal hastighed (tryk Smartspeed-
knappen helt i bund).

e Tilseet 10 ml vand (smagt til med vanilje).

e Fortseet hakningeniendnu 1,5 sekunder.

Yderligere anvendelse af «<bc» hakkeren (10)

Med «bc» hakkeren kan du ogsa blende shakes eller drinks,
rore dej eller knuse isterninger.

Tilberedning af pandekagedej

Heeld farst 375 ml maelk i skalen, tilseet 250 g mel og til sidst
2 &eg. Brug hgjeste hastighedsindstilling til at blande en
ensartet de;j.

Knuste isterninger
e Trykiskniven (10c) fast pa centerpinden i skalen (10d), til

den laser fast.

e Fyld skalen med op til 7 isterninger. Seet laget pa, monter
motordelen og betjen den ved hgjeste hastighedsindstilling.

o Traek stikket ud efter brug, og tryk pa udlgserknapperne (5)
for at tage motordelen af, tag laget af og iskniven.

e Fjern den knuste is, eller heend din drink direkte ned i skalen
klar til servering.

Pleje og rengegring (se s. 3/fig. C)

Motordelen (4) og piskerisets gearkasse (8a) ma kun renggres
med en fugtig klud. Laget (10a) til <bc» hakker ma kun rengares
under rindende vand. Ma ikke komme i opvaskemaskinen.

Alle andre dele kan renggres i opvaskemaskinen.

Fjern anti-slip-ringene (9d, 10e) fra hakkeskalene for ekstra
grundig rengaring.

Ved behandling af madvarer med meget pigment (f.eks. gule-
redder) kan apparatets plastdele blive misfarvede. Gnid disse
dele med vegetabilsk olie, inden de renggres.
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Tilbehor

(kan kebes separat, fas ikke i alle lande)

MQ 30: 500 ml hakker til at hakke guleradder, kad, lag etc.

MQ 70: Tilbehear til kompakt kekkenmaskine (1500 ml) til
at hakke, rare, snitte og rive.

Bade designspecifikationer og denne brugervejledning kan
andres uden varsel.

ningsaffaldet. Bortskaffelse kan ske i et Braun Service-

Produktet ma ikke bortskaffes sammen med hushold- E
center eller et passende indsamlingssted i dit land.

|
Materialer og genstande bestemt til kontakt [
med fadevarer er i overensstemmelse med
EU-forordning 1935/2004.
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Norsk

Vare produkter er konstruert for 8 imgtekomme de hayeste
standarder nar det gjelder kvalitet, funksjonalitet og design.
Vi haper du blir forngyd med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye for du begynner a bruke
apparatet.

Forsiktig

. Skjeerebladene er sveert skarpe! Hand-
ter skjeere-
bladene sveert varsomt for & unnga skader.

e Opptre varsomt nar de skarpe knivbladene
handteres, bollen tammes og ved rengjering.

¢ Dette apparatet kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring og kunn-
skap, dersom de har fatt opplaering eller
instruksjoner om hvordan apparatet brukes
pa en sikker mate og forstar farene ved bruk.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av barn.

e Apparatet og tilhgrende stramledning ma hol-
des utenfor rekkevidde for barn.

e Skru alltid av apparatet og trekk ut stikkontak-
ten nar det ikke er under oppsyn, samt far
montering, demontering, rengjaring eller lag-
ring.

e Hvis stramledningen er skadet ma den skiftes
av produsenten, et av deres serviceverkste-
der eller en annen kvalifisert person, for &
unnga fare.

* Far du setter stgpslet i stikkontakten, sjekk at
spenningen stemmer overens med spen-
ningsangivelsen pa etiketten under apparatet.

e Dette apparatet er kun beregnet til bruk i hus-
holdninger og for tilbered ning av mengder
som er vanlige i privathusholdninger.

¢ Ingen av delene skal benyttes i mikrobglge-
ovn.

e \ennligst rengjer alle deler far de benyttes
farste gang eller nar det kreves, og falg inst-
ruksjonene i avsnittet Pleie og Rengjaring.

Beskrivelse (se bilder pas. 3 0g 4)

Sikkerhetsknapp @
Indikatorlampe
Bryter for smarthastighet / regulerbar
hastighet .l
Motordel
Utlgserknapper
Blandestav

Beger

a Girkobling

b Visp

350 ml «<hc»-hakker
a Lokk

30
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b Knivblad

c Bolle

d Sklisikker ring
10 1250 ml «bc»-hakker
Lokk (med kobling)
Knivblad
Iskniv
Bolle
e Sklisikker ring

o0 oL

Utpakning

Ta enheten ut av esken.

Fjern all emballasjen. Fjern eventuelle gjenvaerende etiketter
pa enheten (ikke fiern typeskiltet).

Indikatorlampe

Indikatorlyset (2) viser apparatets status nar det er koblet til et
streamuttak.

Indikatorlampe Apparat/driftsstatus

Blinker rgdt Apparatet er klar til bruk

Lyser grgnt Apparatet er frikoblet (strambryteren er
trykket inn) og kan slas pa

Lyser rgdt Apparatet er overopphetet. La det

avkjales. Det er klar til bruk igjen nar
indikatorlampen blinker rgdt

Teknologi for smarthastighet

Bryter for smarthastighet med regulerbar
hastighet .l
Ett trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, jo hgyere hastig-

het (fig. A). Jo hgyere hastighet, jo raskere og finere blir ingre-
diensene hakket og blandet.

Betjenes med én hand: Med bryteren for smarthastighet (3)
kan du sla pa motoren og regulere hastigheten med én hand.

Slik bruker du apparatet

Far bruk: Fjern transportlasen fra motordelen (4) ved a dra i
den rgde stroppen.

Sla pa (se s. 3/fig. A)

Apparatet har en sikkerhetsknapp. Slik slar du pa apparatet pa
en trygg mate:

1. Trykk farst pa sikkerhetsknappen (1) med tommelen, og
hold den inne. Indikatorlampen vil lyse grant.

2. Hold deretter inne bryteren for smarthastighet (3) inntil
ansket hastighet er oppnadd.
Av sikkerhetsarsaker kan ikke apparatet slas pa hvis du
ikke har trykket pa bryteren for smarthastighet (3) innen
2 sekunder.
Indikatorlampen blinker rgdt.
Du ma starte pa nytt fra trinn 1 for a kunne sla pa apparatet.

3. Du behgver ikke holde inne sikkerhetsknappen under bruk.

Stavmikser (se s. 3/fig. B)

Stavmikseren passer perfekt nar du skal lage dip, sauser,

supper, majones og babymat, og nar du skal mikse milkshake

og andre drikker.

Du oppnar best resultat ved maksimal hastighet.

¢ Kilikk fast motordelen (4) pa blandestaven (6).

e Plasser stavmikseren i bunnen av et beger eller en bolle.
Sla deretter pa apparatet som beskrevet ovenfor.
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e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & koble fra motordelen.

Nar stavmikseren brukes direkte i kielen under matlagingen,
skal du ta kjelen vekk fra platen for & unnga at det spruter
kokende veeske (fare for skalding!).

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f. eks. solsikkeolje),

1 egg og 1 ekstra eggeplomme,

1-2 ss eddik (ca. 15 g),

Salt og pepper etter smak

Hell alle ingrediensene (de skal ha romtemperatur) i en bolle i
rekkefglgen ovenfor. Plassér stavmikseren i bunnen av bollen.
Kjar stavmikseren pa full effekt, behold denne posisjonen til
oljen begynner @ emulgere. Uten & sla av mikseren, lgft den
sakte mot toppen av blandingen og beveg den ned igjen for a
blande inn resten av oljen. Tilberedningstid: fra 1 minutt (til
salat), opp til 2 minutter for et fastere resultat (f. eks. dip).

Visp (se s. 3/fig. B)

Bruk vispetilbehgret kun til visping av krem, eggehviter og
miksing av sukkerbrgd og ferdigblandete desserter.

e Settinn vispen (8b) i girkoblingen (8a), og klikk deretter fast
motordelen (4) i girkoblingen.

e Plasser vispen i en bolle, farst da kan du sla pa apparatet.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & koble fra motordelen. Trekk deretter ut
vispen fra girkoblingen.

Tips for best mulig resultat

e Bruk en passe stor bolle.

e Beveg vispen med klokken mens du holder den lett pa skra.

e Pisket krem (maks. 4 dl kremflgte, min. 30 % fettinnhold,
4-8 °C): Start med lav hastighet (lett trykk pa bryteren), og
ok hastigheten (hardere trykk pa bryteren) mens du pisker
kremen.

e Stivpiskede eggehviter (maks. 4 egg): Start med middels
hastighet (trykk bryteren halvveis inn), og gk hastigheten
(hardere trykk pa bryteren) mens du pisker hvitene.

Hakkere (se s. 4/fig. D)

Hakkerne (9) og (10) passer perfekt til a hakke kjatt, harde
oster, lgk, urter, hvitlgk, gulrgtter, ngtter, mandler osv.

Harde ingredienser skal alltid hakkes pa full hastighet (f.eks.
parmesan eller sjokolade).

Til hakking av isbiter skal du bruke «bc»-hakkeren med
iskniven (10c).

Du oppnar best resultat ved a falge tabell E. Maksimal driftstid
for «hc»-hakkeren: 2 minutter (store mengder av fuktige
ingredienser) / 30 sekunder (eller harde t@rre ingredienser
eller mengder < 100 g/100 ml). Stopp bearbeidelsen
umiddelbart hvis motorytelsen reduseres og/eller det oppstar
sterke vibrasjoner.

Ikke hakk sveert harde ingredienser, slik som muskat, kaffe-
banner eller korn.

For hakking ...

e kutt farst opp kjatt, ost, lgk, hvitlek og gulrgtter i biter

¢ fjern stilkene fra urter og skallet fra ngtter

e fjern ben, brusk og sener fra kjott

e sgrg alltid for at den sklisikre ringen (9d, 10e) er festet til
hakkebollene.

Advarsel: Knivbladet er veldig skarpt! Hold alltid i den gvre
plastdelen, og handter knivbladet forsiktig.
1. Fjern plastbeskyttelsen forsiktig fra knivbladet.

2. Plasser knivbladet pa midtstaven i hakkebollen (9¢, 10d).
Trykk ned og drei knivbladet rundt slik at det lases fast.
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3. Fyll hakkebollen med ingredienser, og sett pa lokket (9a/10a).

. Klikk fast motordelen til lokket.

. Sla pa apparatet for a bruke hakkeren. Hold motordelen
med den ene handen og hakkebollen med den andre mens
denerigang.

o b

6. Etter bruk trekker du ut st@pselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & koble fra motordelen.

7. Ta av lokket.

8. Fjern knivbladet forsiktig far du tar ut maten fra hakkebollen.
Vri pa knivbladet og trekk det opp for a fierne det.

Eksempel pa oppskrift: Svisker med vanilje og honning

(til pannekake- eller kakefyll):

e Fyll <hc»-hakkebollen med 70 g flytende honning og 50 g
svisker.

e Hakk i 4 sekunder pa maksimal hastighet (trykk bryteren for
smarthastighet helt inn).

e Tilsett 10 ml vann (med vaniljesmak).

e Fortsett hakkingeni 1,5 sekunder til.

Andre bruksomrader for «bc»-hakkeren (10)

Med «bc»-hakkeren kan du ogsa lage milkshake eller drikker,
blande sammen rgrer eller knuse isbiter.

Lage pannekakergre
Hell farst 3,75 dl melk i bollen, tilsett 250 g mel og til slutt 2 egg.
Bland til jevn rgre pa full hastighet.

Knuse isbiter

e Festiskniven (10c) pa midtstaven i bollen til den klikker pa
plass.

e Fyll bollen med maks. 7 isbiter. Sett pa lokket, fest motor-
delen og kjgr pa full hastighet.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for a kople fra motordelen. Ta sa av lokket og
iskniven.

e Tautden knuste isen, eller fyll bollen med drikken for &
servere den ved bordet.

Pleie og rengjering (se s. 3/fig. C)

Rengjgr motordelen (4) og girkoblingen for visp (8a) kun med en
fuktig klut. Rengjer lokket til <bc»-hakkeren kun under rennende
vann. Skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Du kan Igsne de sklisikre ringene (9d, 10e) fra hakkebollene
for ekstra grundig rengjering.

Nar du bearbeider sterkt farget mat (f.eks. gulratter), kan
plastdelene til apparatet bli misfarget. Tark av disse delene
med matolje for du rengjer dem.

Tilbehor

(kan kjgpes individuelt, ikke tilgjengelig i alle land)

MQ 30:
MQ 70:

500 ml hakker til & kutte gulratter, kjatt, ok osv.

Redskaper til kompakt kjgkkenmaskin (1500 ml)
til & kutte, blande, snitte, rive og elte.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne bruksanvisningen kan

endres uten varsel.
|
QI?
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Ikke kast dette produktet i husholdningsavfallet nar
det skal kasseres. Det kan leveres til et Braun service-
senter eller pa en kommunal miljgstasjon.

Materialer og gjenstander ment for kontakt med

matvarer (food grade) er i samsvar med EU-
forskrift 1935/2004.
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Svenska

Vara produkter &r framtagna for att mota de hogsta kraven pa
kvalitet, funktion och design. Vi hoppas att du kommer att bli
n6jd med din nya apparat fran Braun.

Fore anvandning

Lds bruksanvisningen noga, och i sin helhet, innan du
anvander apparaten.

Varning

. Knivbladen ar valdigt vassa! Hantera
knivbladen ytterst
forsiktigt for att forhindra skador.

e \ar forsiktig nar du hanterar de vassa kni-
varna, nar du tommer skalen och nér du ren-
gor apparaten.

¢ Den har apparaten kan anvandas av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kun-
skap, om de dvervakas eller far instruktioner
angaende anvandning av apparaten pa ett
sakert satt och forstar riskerna med anvand-
ning.

e Barn far inte leka med apparaten.

e Denna apparat far inte anvandas av barn.

e Barn ska hallas utom rackhall for apparaten
och tillhorande natkabel.

e Koppla alltid fran eller stdng av apparaten nar
den lamnas utan tillsyn och innan montering,
demontering, rengoring eller forvaring.

* Om anslutningskabeln ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, serviceombudet eller
en annan behorig person for att undvika fara.

e Innan du ansluter stickkontakten maste du
kontrollera att spanningen stammer Gverens
med den angivna spanningen pa apparatens
undersida.

¢ Den har apparaten ar endast avsedd for hus-
hallsbruk och for bearbetning av normala
mangder vid hushallsbruk.

e Anvand inte delarna i mikrovagsugn.

¢ Rengor alla delar innan produkten anvands
for forsta gangen eller efter behov, enligt
anvisningarna i avsnittet Skotsel och Rengo-
ring.

Beskrivning (se tabell pa sid. 3 och 4)

Séakerhetsknapp @
Kontrollampa
Smartspeed-reglage/ variabla hastigheter il
Motordel
Utlésarknappar
Mixerskaft

Bagare

a Vaxelldada

b Visp

350 ml hackare «hc»
a Lock

© O~NO O~ WN =
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b Knivblad
c Skal
d Anti-halkring
10 1250 ml hackare «bc»
a Lock (med vaxel)
b Knivblad
¢ Isknivblad
d Skal
e Anti-halkring

Uppackning

Lyft upp apparaten ur kartongen. Ta bort allt emballage. Ta
bort eventuella kvarsittande etiketter fran apparaten (ta inte
bort markskylten).

Kontrollampa
Kontrollampan (2) visar apparatens status nar den ar ansluten
till ett eluttag.

Kontrollampa Apparat/driftstatus

Blinkar rott Apparaten ar redo att anvandas

Gron Apparaten ar i utlésningslage (utlésnings-
knappen ar nedtryckt) och kan sattas pa

Rod Apparaten ar 6verhettad. Lat den svalna.

Den ar redo att anvéndas igen nar kontrol-
lampan blinkar rott

Smartspeed-teknik

Smartspeed-reglage for variabel
hastighet .l

Ett tryck for alla hastigheter. Ju mer du trycker, desto hogre
hastighet (bild A.). Ju hogre hastighet, desto snabbare och
finare mixnings- och hackningsresultat uppnas.

Enhandsbetjaning: Smartspeed-reglaget (3) gor att du kan
satta pa motordelen och kontrollera hastigheten med bara en
hand.

Anvianda apparaten

Fore anvandning: Ta bort transportlasen fran motordelen (4)
genom att dra i den réda remmen.

Satta pa (se sid. 3/bild A)

Apparaten har en sékerhetsknapp. FOr att sla pa den sakert,
folj dessa steg:
1. Tryck pa sékerhetsknappen (1) och hall in den med tummen.
Kontrollampan tands och lyser med ett fast gront sken.
2. Tryck darefter direkt pa Smartspeed-reglaget (3) for att fa
onskad hastighet.
Om du inte trycker pa Smartspeed-reglaget (3) inom
2 sekunder kan apparaten inte sattas pa av séakerhetsskal.
Kontrollampan blinkar rott.
Borja om fran steg 1 for att starta apparaten pa nytt.

3. Under drift behover du inte halla in sékerhetsknappen.

Stavmixer (se sid. 3/bild B)

Stavmixern ar perfekt for tillredning av dippsaser, saser, soppor,
majonnas och barnmat samt for att blanda drinkar och milk-
shake. For optimalt mixningsresultat anvand hogsta hastighet.

¢ Klicka fast motordelen (4) i mixerskaftet (6).
e Placera stavmixern i en bagare eller skal. Satt sedan pa
apparaten i enlighet med beskrivningen ovan.

23.08.17 09:25



e Nar du ar klar trycker du pa knapparna (5) for att ta bort
motordelen.

Nar du mixar direkt i kastrullen samtidigt som du tillagar mat —
ta forst bort kastrullen fran spisen for att undvika sténk fran
kokande vétska (skallningsrisk!).

Receptexempel: Majonnés

250 g olja (t.ex. solrosolja),

1 agg och 1 extra aggula,

1-2 msk vinager (ca 15 g),

salt och peppar efter smak

Satt alla ingredienser (rumstempererade) i bagaren i den
ordning som de listas i receptet ovan. Placera stavmixern i
bagarens botten. Kér stavmixern vid maximal hastighet och
hall kvar i det héar laget till dess att oljan borjar emulgera. For
darefter stavmixern langsamt uppat och nedat i blandningen
utan att stdnga av den, for att arbeta in resterande mangd olja.
Processtid: fran 1 minut (till sallad) upp till 2 minuter for en
fastare majonnas (t.ex. dippsas).

Visp (se sid. 3/bild B)

Anvand vispen endast till att vispa gradde, dgg, kaksmet och
efterrattsmixer.

e Forinvispen (8b) i vaxelladan (8a). Klicka sedan fast motor-
delen (4) i vaxelladan.

e Placera vispen i en skal och satt forst darefter pa apparaten.

e Nar du ar klar trycker du pa utldsarknapparna (5) for att
lossa motordelen. Dra sedan ut vispen ur vaxelladan.

For basta resultat

e Anvand en mellanstor skal.

e ROr vispen medurs samtidigt som du haller den aningen lutad.

e Vispad gradde (max 4 dl kylskapskall gradde, fetthalt minst
30 %, 4-8 °C): Borja pa lag hastighet (tryck latt pa reglaget)
och Oka hastigheten (0ka trycket pa reglaget) under visp-
ningen.

e Vispade aggvitor (max 4 8gg): Borja pa lag hastighet (tryck
medelhart pa reglaget) och oka hastigheten (6ka trycket pa
reglaget) under vispningen.

Hackningstillbehor (se sid. 4/bild D)

Hackningstillbehdren (9) och (10) ar perfekta for att hacka
kott, hard ost, 16k, Orter, vitlok, morotter, nétter, mandel o.s.v.

Hacka alltid harda ingredienser pa hdgsta hastighet (t.ex.
parmesan, choklad). For att hacka isbitar — anvand «bc»-hacka-
ren med isknivbladen (10c).

For basta resultat — se beredningstabell E. Maximal drifttid for
«hc»-hackaren: 2 minuter (stora mangder fuktiga ingredienser)
/ 30 sekunder (torra eller harda ingredienser eller mangder

< 100g / 100 ml). Stoppa bearbetningen omedelbart om
motoreffekten avtar och/eller kraftiga vibrationer uppstar.

Hacka inte ingredienser med véldigt hard konsistens, som
muskotnot, kaffebénor och gryn.

Fore hackning ...

e skar kott, ost, 10k, vitlok, morot mindre bitar

e avlagsna stjalkar fran kryddorter och skala notter

e avlagsna ben, senor och brosk fran kott

o sakerstall att anti-halkringen (9d, 10e) har satts fast pa
hackningsskalen.

Varning! Knivbladen ar véldigt vassa! Hall alltid i den 6vre
plastdelen och hantera dem varsamt.

1. Avlagsna forsiktigt plastskyddet fran knivbladen.

2. Placera knivbladen pa hackningsskalens mittpinne (9c, 10d).
Tryck dem nedat och vrid runt s& att de lases pa plats.

3. Fyll hackningsskalen med ingredienser och satt pa locket
(9a/10a).
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4. Klicka fast motordelen pa locket.

5. Satt pa apparaten for att anvénda hackningstillboehoret.
Hall motordelen med en hand och hackningsskalen med
den andra under beredning.

6. Nar du ar klar trycker du pa utlosarknapparna (5) for att
lossa motordelen.

7. Avlagsna locket.

8. Ta forsiktigt bort knivbladen innan du témmer hacknings-
skalen. For att ta bort knivbladen vrider du dem forst en
aning och drar sedan.

Receptexempel: Honungs och vaniljsmakande katrinplommon
(som pannkaksfyllning)
e Fyll <hc»-hackningsskalen med 70 g krdmig honung och
50 g katrinplommon.
e Hacka i 4 sekunder pa hogsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt).
e Tillsatt 10 ml vatten (smaksatt med vanilj).
e Fortsatt hacka i ytterligare 1,5 sekunder.

Ytterligare anvandningsomraden for
«bc»-hackaren (10)

Med «bc»-hackaren kan du dven blanda milkshakes eller
drinkar, mixa kaksmet eller krossa is.

Blanda pannkakssmet
Hall 375 ml mjolk i skalen, tillsatt 250 g mjol och avslutningsvis
2 4gg. Mixa smeten slat pa hogsta hastighet.

Krossa is

e Sittisknivbladen (10c) pa plats pa skalens mittpinne (10d)
sa att de lases korrekt pa plats.

e Fyll skalen med max 7 isbitar. Satt pa locket, satt fast
motordelen och kor pa hogsta hastighet.

e Nar du ar klar trycker du pa utldsarknapparna (5) for att
lossa motordelen, ta bort locket och isknivbladen.

e Hall ut den krossade isen eller fyll helt enkelt dryck i skalen
for servering vid bordet.

Vard och rengoring (se sid. 3/bild C)

Motordelen (4) och véxelladan for vispen (8a) far endast
rengOras med en fuktig trasa. Locket (10a) till <bc»-hackaren
far endast diskas under rinnande vatten. Far ej diskas i disk-
maskin.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskinen.

Du kan ta bort anti-halkringarna fran hackningsskalarna for
extra grundlig rengoring.

Vid tillredning av ingredienser med starka fargamnen (t.ex.
morotter) kan apparatens plastdelar missfargas. Torka av
dessa delar med vegetabilisk olja innan du reng6r dem.

Tillbehor

(kan kopas separat, finns inte i alla Iander)

MQ 30:
MQ 70:

500 ml hackare for att hacka morot, kétt, [0k etc.

Kompakt tillbehor till koksapparat (1500 ml) for att
hacka, mixa, skiva och riva.

Bade specifikationerna fér utformningen och denna
bruksanvisning kan &ndras utan féregdende meddelande.
Av hansyn till miljon ber vid dig att inte slanga den har
apparaten i de vanliga hushallssoporna nar den ar

uttjant. Du kan lamna in den uttjanta produkten hos ett

Braun-servicecenter eller till en atervinningsstation.

g
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tdyttdmaan korkeimmat laadun,
toimivuuden ja muotoilun vaatimukset.

Toivottavasti saat paljon iloa ja hy6tya uudesta Braun-
laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue nama kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoonottoa.

Varoitus

. Terat ovat erittain teravia!

Kasittele teria erittain varovaisesti valt-
tyaksesi vammoilta.

e QOle varovainen kasitellessasi teravia teria, tyh-
jentaessasi kulhoa ja puhdistaessasi tuotetta.

e Tata laitetta saavat kayttaa myos henkilot, joi-
den fyysinen, havainto- tai henkinen kyky on
alentunut tai joilla on vain vahaista kokemusta
tai tietamysta laitteen kaytosta, jos heidan toi-
mintaansa valvotaan tai heille annetaan ohjeet
laitteen turvallisesta kaytosta ja jos he ymmar-
tavat kayttoon liittyvat vaarat.

e [ apset eivat saa leikkia laitteella.

¢ Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

e [ apset on pidettava kaukana laitteesta ja sen
virtajohdosta.

e Sammuta laite ja irrota pistoke seindsta aina,
kun sita ei valvota, seka ennen kokoamista,
purkamista, puhdistusta ja varastoimista.

e Jos virtajohto vahingoittuu, valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavasti patevan hen-
kilon on vaihdettava se vaarojen valttamiseksi.

¢ Ennen kuin kytket johdon pistorasiaan, tarki-
sta etta jannite vastaa laitteen pohjaan mer-
kittya jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotikayt-
toon ja tavallisten kotitaloudessa kaytettyjen
maarien kasittelyyn.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa mikroaaltouu-
nissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista kayt-
tOkertaa tai tarpeen vaatiessa Hoito ja puhdis-
tus -luvun ohjeiden mukaisesti.

Kuvaus (katso kuvat s. 3 ja 4)

Turvapainike g
Merkkivalo
Smartspeed-kytkin / sdadettavat nopeudet il
Moottoriosa
Vapautuspainikkeet
Sekoitinvarsi
Mittakulho

a Vaihteisto-osa

b Vispila

350 ml leikkuri «hc»

a Kansi

b Tera

¢ Kulho

d Liukumaton rengas

© oO~NOUORAOWOWN =
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10 1250 ml leikkuri «bc»
a Kansi (vaihteilla)
b Tera
c Jaatera
d Kulho
e Liukumaton rengas

Purkaminen pakkauksesta

Ota laite ulos laatikosta.

Ota kaikki osat pois pakkauksesta. Irrota kaikki tarrat laitteesta
(ala irrota arvokilpea)..

Merkkivalo

Merkkivalo (2) nayttaa laitteen tilan, kun se on kytketty verk-
kovirtaan.
Merkkivalo Laite/kadyttotila

Punainen vilkkuva Laite on valmis kaytettavaksi

Vihrea Laite on vapautettu (kaynnistyksen
vapautuspainiketta on painettu) ja se
voidaan kaynnistaa

Punainen Laite on ylikuumentunut. Anna sen

jaahtya. Se on valmis kaytettavaksi, kun
merkkivalo vilkkuu punaisena

Smartspeed-tekniikka

Smartspeed-kytkin nopeuden saatoon ..l

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman painat, sita
korkeampi nopeus (kuva A.). Mité korkeampi nopeus, sita
nopeampi ja hienojakoisempi lopputulos.

Kayttd yhdella kadella: Smartspeed-kytkimen (3) avulla voit
kaynnistdd moottoriosan ja hallita nopeutta yhdella kadella.

Nain laite toimii

Kayttd ensimmaista kertaa: Poista moottoriosan kuljetuslukko
(4) vetamalla sitd punaisesta nauhasta.

Kaynnistys (katso s. 3/kuva A)

Laitteessa on turvapainike. Kaynnista laite turvallisesti
seuraavasti:

1. Paina ensin peukalolla turvapainiketta (1) ja pida sita painet-
tuna. Merkkivalo syttyy palamaan yhtéjaksoisesti vihnreana.

2. Paina sitten Smartspeed-kytkinta (3) halutun nopeuden
mukaisesti.
Jos Smartspeed-kytkinta (3) ei paineta kaksi sekunnin
kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle turvallisuussyista.
Merkkivalo vilkkuu punaisena.
Kaynnista laite aloittamalla uudestaan vaiheesta 1.

3. Kayton aikana turvapainiketta ei tarvitse pitaa alaspainettuna.

Pikasekoitin (katso s. 3/kuva B)

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien, kastikkeiden,
keittojen, majoneesin ja vauvanruokien valmistukseen seka
juomien ja pirteldiden sekoitukseen.

Saat parhaan sekoitustuloksen kayttamalla maksiminopeutta.

e Kiinnita moottoriosa (4) sekoitinvarteen (6).

e Aseta pikasekoitin syvalle mittakulhoon tai kulhoon.
Kaynnista laite edelld kuvatulla tavalla.

e |rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen ja irrota moottoriosa
painamalla vapautuspainikkeita (5).
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Jos kaytat pikasekoitinta kattilassa ruoanlaiton yhteydessa,
nosta kattila ensin pois levylta kiehuvien roiskeiden
valttamiseksi (palovammojen vaara!).

Ruokaohje-esimerkki: Majoneesi

250 g dljya (esim. auringonkukkadljya),

1 kananmuna ja 1 ylimaarainen keltuainen,

1-2 rkl viinietikkaa (noin 15 g),

suolaa ja pippuria maun mukaan

Laita kaikki (huoneenlampoiset) ainekset mittakulhoon mainitussa
jarjestyksessa. Laita sekoitin kulhon pohjalle ja kdynnista se.
Kayta sekoitinta suurimmalla mahdollisella nopeudella ja pida se
paikallaan, kunnes 6ljy alkaa emulgoitua. Pida sekoitin kdynnissa.
Nosta sekoitin hitaasti ylos seoksen pinnalle ja paina se sitten
jalleen alas, jotta loput 6ljysta sekoittuu. Valmistusaika: 1 minuutti
(juokseva majoneesi esim. salaatinkastikkeeksi) tai 2 minuuttia
(paksu majoneesi esim. dipiksi).

Vispila (katso s. 3/kuva B)

Kayta vispildd ainoastaan kerman ja munanvalkuaisten
vatkaukseen seka vanukkaiden ja jalkiruokien sekoitukseen.

e Aseta vispila (8b) vispilan vaihteisto-osaan (8a) ja kiinnita
sitten moottoriosa (4) vaihteisto-osaan.

e Aseta vispila kulhoon ja kdynnista laite vasta sitten.

¢ [rrota moottoriosa kdyton jalkeen irrottamalla laite pistora-
siasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5).
Veda sen jalkeen vispila irti vaihteisto-osasta.

Vinkkeja parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi

e Kayta keskikokoista kulhoa.

e Liikuta vispilad myotapaivaan ja pida sita hieman kallistet-
tuna.

e Kermavaahto (enintddn 400 ml kylmaa kermaa, rasvapitoi-
suus vahintdan 30 %, 4-8 °C): Aloita matalalla nopeudella
(kevyt painallus kytkimesta) ja lisdd nopeutta (voimakkaampi
painallus) vatkatessa.

e Munanvalkuaisten vatkaus (enintddn 4 kananmunaa): Aloita
keskinopeudella (kytkin painettu puoliksi pohjaan) ja lisaa
nopeutta (voimakkaampi painallus) vatkatessa.

Leikkurit (katso s. 4/kuva D)

Leikkurit (9) ja (10) sopivat erinomaisesti lihan, juuston, sipulin,
yrttien, valkosipulin, porkkanoiden, pdhkindiden, manteleiden
jne. hienontamiseen.

Hienonna kovat ruoka-aineet aina maksiminopeudella (esim.
parmesaani, suklaa). Kayta jadpaloihin «bc» leikkuria jaateralla
(10c).

Saadaksesi parhaan mahdollisen lopputuloksen katso kaytto-
taulukko E. Leikkurin «<hc» enimmaiskayttdaika:

2 minuuttia (suuri maara kosteita aineksia) / 30 sekuntia
(kuivia tai kovia aineksia tai maara < 100g / 100 ml). Lopeta
kasittely valittomasti, kun moottorin nopeus kasvaa ja/tai laite
alkaa tarista voimakkaasti.

Al hienonna erittéin kovia elintarvikkeita, kuten muskottipah-
kinaa, kahvipapuja tai jyvia.

Ennen hienontamista ...

e paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli, porkkanat

e poista yrteista varret ja kuori pahkinat

e poista lihasta luut, janteet ja rustot

e varmista aina, ettd liukumaton rengas (9d, 10e) on kiinnitetty
leikkurikulhoihin.

Varoitus: Tera on erittdin terava! Pida aina kiinni teran muovisesta
ylaosasta ja kasittele sita varoen.

1. Poista varovasti terdn muovisuojus.

2. Aseta tera leikkurikulhon (9c, 10d) keskitappiin. Paina se
alas ja kaanna sita niin, etté se lukkiutuu.
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3. Tayta leikkuri ruoka-aineella ja laita kansi (9a/10a) paikalleen.

. Kiinnitd moottoriosa kanteen.

5. Kayta leikkuria kaynnistamalla laite. Pida kayton aikana kiinni
toisella kddella moottoriosasta ja toisella leikkurikulhosta.

6. Irrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla laite pistora-
siasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5).

7. Irrota kansi.

8. Irrota terd varovasti ennen hienonnetun ruoan poistamista
leikkurikulhosta. Irrota tera kdantamalla sitd ensin hieman ja
veda se sitten irti.

IN

Ruokaohje-esimerkki: Vaniljalla ja hunajalla maustetut kuivatut

luumut (ohukaisten taytteeksi tai levitteeksi):

e Lisad «hc» leikkurikulhoon 70 g paksua hunajaaja 50 g
kuivattuja luumuja.

e Hienonna 4 sekuntia maksiminopeudella (paina Smartspeed-
painike kokonaan pohjaan).

e Lisdd 10 ml vettd (vaniljalla maustettua).

e Jatka hienontamista viela 1,5 sekuntia.

«be» leikkurin (10) muut kdyttotarkoitukset

«bc» leikkurilla voit myds tehda pirteldita tai juomia, sekoittaa
taikinoita tai murskata jaapaloja.

Ohukaistaikinan sekoittaminen

Kaada ensin 375 ml maitoa kulhoon, lisda sitten 250 g jauhoja
ja lopuksi 2 kananmunaa. Sekoita taikina kuohkeaksi
maksiminopeudella.

Jadpalojen murskaaminen

e Paina jaatera (10c) tiukasti kulhon (10c) keskitappiin, kun-
nes se lukittuu.

e Laita kulhoon enintdan 7 jadpalaa. Laita kansi paikalleen,
kiinnitd moottoriosa ja kayta laitetta maksiminopeudella.

e |rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen, irrota moottoriosa
painamalla vapautuspainikkeita (5) ja irrota kansi ja jaatera.

e Poista jaamurska tai lisda juoma kulhoon tarjottavaksi.

Hoito ja puhdistus (katso s. 3/kuva C)

Puhdista moottoriosa (4) ja vispilén vaihteisto-osa (8a)
ainoastaan kostealla liinalla. Puhdista «bc» leikkurin kansi (10a)
vain juoksevan veden alla. Al4 laita sit4 astianpesukoneeseen.
Kaikki muut osat voi pesta astianpesukoneessa.

Voit irrottaa liukumattomat renkaat (9d, 10e) leikkurikulhoista
perusteellista puhdistusta varten.

Laitteen muoviosat voivat varjadntya runsaasti pigmenttia
sisdltavia raaka-aineita (esimerkiksi porkkanoita) kasiteltaessa.
Pyyhi nama osat kasvidljylla ennen puhdistamista.

Lisavarusteet

(voidaan ostaa yksittain, ei saatavana kaikissa maissa)

MQ 30: 500 ml leikkuri porkkanan, lihan, sipulin jne.
hienontamiseen
MQ 70: Kompakti keittiolaitteen lisdosa (1500 ml)

hienontamiseen, sekoittamiseen, viipalointiin ja
silppuamiseen.

Seka mallin tietoja etta naita kayttdohjeita voidaan muuttaa

ilman erillista ilmoitusta.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, ala havita sita
kotitalousjatteiden mukana. Havita tuote viemalla se
Braun-huoltoliikkeeseen tai asianmukaiseen

kerdyspisteeseen.
Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materi- Il
aalit ja tarvikkeet vastaavat Euroopan yhteisén
asetuksen 1935/2004 vaatimuksia.
35
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Polski

Nasze produkty spefniajg najwyzsze standardy jakosci, funkcjo-

nalnosci oraz wzornictwa. ODIS (et e Sl

Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia firmy Braun 1 Przycisk bezpieczeristwa i
bedzie przyjemnoscig. 2 Kontrolka_ . >
3 Przetgcznik Smartspeed/zmienna predkos$¢ il
. . 4 Czesc silnikowa urzgdzenia
Przed uzyciem 5 Przyciski zwalniajgce
Przed uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie i w catosci 6 Koncéwka rozdrabniajaca
przeczytaé instrukcje obstugi. 7 Gteboki pojemnik
8 a Uchwyt
b Przystawka do ubijania
Uwaga | . , 9 Przystawka do siekania 350 ml «hc»
o Ostrza sg bardzo ostre! Aby unikna¢ a Pokrywa
: skaleczen, obchodz sie z nimi niezwykle b Ostrze
ostroznie. ¢ Pojemnik

. a 5 aa d Pierscien antyposlizgo
e Nalezy zachowa¢ 0strozno$¢ podczas 0bChO- 10 Praystawka do siekania 1250 mi <bos

dzenia sie z ostrzami o ostrych krawedziach, a Pokrywa (z otworem do mocowania)
oprozniania misy i czyszczenia. 2 8:3;2 4o lodu

e Urzgdzenie nie powinno byC€ uzywane przez d Pojemnik
0soby o obnizonej sprawnosci fizycznej, sen- e Pierscien antyposlizgowy
sorycznej lub umystowej oraz osoby z niewy- Rozpakowywanie
starczajgcg wiedzg i doswiadczeniem, jeslinie  Wyciagnij urzadzenie z opakowania. Zdemontuj wszystkie
znajdujq SiQ one pod nadzorem osoby Ode- elementy opakowania. Zdemontuj wszystkie etykiety

. . . . X o f znajdujgce sie na urzadzeniu
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo, nie Zostaty  (ma usaws; faolierki soamionowei).

poinstruowane jak bezpiecznie uzywac urzg-
dzenia oraz nie zrozumiaty zwigzanych z tym Kontrolka
zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity sie tym
urzadzeniem.

Kontrolka (2) pokazuje stan urzgdzenia, gdy jest ono podtgczone
do gniazda elektrycznego.

e Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez Kontrolka  Urzadzenie/Stan
dzieci. N _ _ o Miga na Urzadzenie jest gotowe do uzycia

¢ W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla zasilajg- czerwono
cego nie mogg przebywac dzieci. Swieci sie na Urzadzenie jest zwolnione (wcisniety jest

* Przed przystgpieniem do rozbierania, zielono przycisk zwalniania przetgcznika) i moze zosta¢
sktadania lub czyszczenia urzadzania lub w wigczone
przypadku odstawienia go na przechowanie Swieci sig na Urzadzenie jest przegrzane. Poczekaj, az
7awsze nalezy wpierw WyCqunqC WtyCZkQ 7 czerwono ostygnie. Urzgdzenie jest ponownie gotowe

. . do uzycia, gdy kontrolka zacznie migac na

gniazda sieciowego. czerwono

¢ W przypadku, gdy kabel zasilajgcy jest usz-
kodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen
dla uzytkownika, kabel ten musi zosta¢ wymi-
eniony przez producenta, autoryzowany ser-
wis naprawczy producenta lub przez osobe o
podobnych kwalifikacjach fachowych.

Technologia Smartspeed

Przetacznik Smartspeed umozliwiajacy
ustawianie réznychpredkosci .l

e Przed pod.chzemem urza'dzenia do gniazda Jedno nacisnigcie, wszystkie predkosci. Im mocniej naciskasz,
. . p .. " tym wiekszg predkos¢ uzyskujesz (rys. A). Im wieksza predkos¢,

zasilania sprayvd;, czy nl?pleme pra.du JeSt tym szybsze i doktadniejsze jest miksowanie i siekanie.
ZgOdne 2 hapieciemwskazanym na UI’ZQdZG- Obstuga jedng reka; przetgcznik Smartspeed (3) umozliwia
niu. L . wtgczenie uchwytu urzgdzenia i sterowanie predkosciag za

e Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do pomoca jednej reki.
uzytku w gospodarstwie domowym i do
obrobki normalnych dla gospodarstw domo- Jak uzywac urzadzenia

wych ilosci produktow.

¢ Nie uzywac zadnych czesci urzgdzenia w
kuchenkach mikrofalowych.

* Przed pierwszym uzyciem lub w razie koniecz-
nosci nalezy wyczyscic wszystkie elementy

zgodnie z instrukcjami z rozdziatu Konserwa- ~ Urzadzenie jest wyposazone w przycisk bezpieczenstwa.
ciai CZ szczenie W celu jego bezpiecznego wtaczenia nalezy postepowac
J A% o w nastepujacy sposob:

Pierwsze uzycie: Usun blokade transportows z czesci silnikowej
urzadzenia (4) poprzez pociggnigcie jej za czerwony pasek.

Wiaczanie (patrz sir. 3/rys. A)

36
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1. Najpierw wcisnij i przytrzymaj kciukiem przycisk bezpie-
czenstwa (1). Kontrolka zaswieci sie na zielono.

2. Nastepnie nacisnij przetgcznik Smartspeed (3) w celu
ustawienia zgdanej predkosci.
Jesli przetacznik Smartspeed (3) nie zostanie nacisniety
w ciggu 2 sekund, urzgdzenie nie bedzie mogto zosta¢
wtaczone ze wzgledow bezpieczenstwa.
Kontrolka bedzie miga¢ na czerwono.
W celu wtgczenia urzgdzenia rozpocznij ponownie od kroku 1.

3. Podczas obstugi urzgdzenia nie musisz trzymac wcisnie-
tego przycisku bezpieczenstwa.

Blender reczny (patrz str. 3/rys. B)

Blender reczny doskonale nadaje sie do przygotowywania
dipbw, sosow, zup, majonezu oraz positkoéw dla dzieci, a takze
mieszania drinkdw i koktajli mlecznych.

W celu uzyskania najlepszych efektow miksowania nalezy
uzywac najwyzszej predkosci.

e Potgcz czesc silnikowg urzagdzenia (4) z przystawkg rozdra-
bniajaca (6).

e Zanurz blender w misce lub gtebokim pojemniku tak, aby
koncowka byta blisko dna. Nastepnie wtgcz urzgdzenie
w opisany powyzej sposob.

® Po zakonczeniu pracy odfacz czesc silnikowg urzadzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5).

W wypadku miksowania zawartosci rondla podczas gotowania
zdejmij naczynie z palnika przed uzyciem urzadzenia, aby
zapobiec rozprysnieciu sie wrzgcego ptynu (i poparzeniom).

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. stonecznikowego),

1 jajko i 1 z6ttko dodatkowo,

1-2 tyzki octu (ok. 15 g),

sol i pieprz wedtug smaku

Wszystkie sktadniki (w temperaturze pokojowej) umies¢ w
pojemniku wedtug wyzej podanej kolejnosci. Zanurz blender
reczny, tak aby koncowka znajdowata sie blisko dna. Miksuj
z maksymalng predkoséciag bez poruszania blenderem, az
mieszanina zacznie zamienia¢ sie w emulsje.

Nastepnie, nie przerywajac miksowania, delikatnie przesun
koncowke blizej powierzchni i ponownie opus¢, aby potaczy¢
reszte oleju. Czas przyrzgdzania: od 1 minuty (do satatki) do
2 minut, aby uzyska¢ wigkszg gestos¢ (np. do dipu).

Przystawka do ubijania (patrz str. 3/rys. B)

Uzywaj przystawki do ubijania wytagcznie do przygotowywania
bitej Smietany, ubijania biatek oraz mieszania ciasta biszkopto-
wego i gotowych deserow.

e Potgcz koncowke ubijajgcg (8b) z uchwytem przystawki do
ubijania (8a), a nastepnie podtgcz catg przystawke do czesci
silnikowej urzadzenia (4).

* Umies¢ przystawke do ubijania w misce, a nastepnie wtgcz
urzgdzenie.

e Po zakonczeniu pracy odfgcz czesc silnikowg urzadzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5). Nastgpnie wyjmij
przystawke do ubijania z uchwytu.

Jak uzyskaé¢ najlepsze rezultaty

e Uzywaj miski srednich rozmiarow.

* Podczas ubijania lekko pochyl urzgdzenie i zataczaj nim kota
W prawo.

e Bita $mietana (maks. 400 ml schtodzonej $mietany,
zawartos$¢ ttuszczu min. 30%, 4-8 °C): Zacznij od niskiej
predkosci (lekko nacisnij przetacznik), zwigkszajac ja,

w miare ubijania (mocniej nacisnij przetacznik).
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e Piana z biatek (maks. 4 biatka): Zacznij od $redniej
predkosci (nacisnij przetgcznik do potowy), zwiekszajac jg
w miare ubijania (mocniej nacisnij przetacznik).

Przystawki do siekania (patrz str. 4/rys. D)

Pojemniki do siekania (9) i (10) idealnie nadajg sie do siekania
migsa, zo6ttego sera, cebuli, ziot, czosnku, marchwi, orzechow,
migdatow itp.

Twarde produkty (np. parmezan, czekolade) zawsze siekaj
z maksymalng predkosécia. W celu rozdrobnienia kostek lodu
uzywaj pojemnika do siekania «bc» z ostrzem do lodu (10c).

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zapoznaj sie z tabe-
lami przetwarzania produktéw E. Maksymalny czas dziatania
pojemnika do siekania «hc»: 2 minuty (duze iloci wilgotnych
sktadnikéw) / 30 sekund (sktadniki suche lub twarde lub ilosci
<100 g / 100 ml). Wytgcz natychmiast, kiedy predkos¢ silnika
spadnie i/lub wystgpig silne wibracje.

Nie siekaj bardzo twardych produktow, takich jak gatka muszka-
totowa, ziarna kawy czy zboza.

Przed rozpoczeciem siekania ...

® Pokroj mieso, ser, cebule, czosnek i marchew na mniejsze
kawatki.

e Oderwij todyzki ziot, wytuskaj orzechy z tupin.

* Usun z migsa kosci, sciegna i chrzastki.

e Zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do siekania zatozony
jest pierscien antyposlizgowy (9d, 10e).

Uwaga: Noz jest bardzo ostry! Zawsze trzymaj go za gorng,
plastikowg cze$¢ i obchodz sie z nim ostroznie.
1. Ostroznie zdejmij z ostrza plastikowg ostong.

2. Umies¢ ostrze na bolcu w $rodku pojemnika do siekania
(9c, 10d). Docisnij je i obro¢ w celu zablokowania.

3. Napetnij pojemnik do siekania produktami i zat6z pokrywe
(9a, 10a).

4. Potacz czesSc silnikowg urzgdzenia z pokrywa.

5. W celu skorzystania z przystawki do siekania wtgcz
urzgdzenie. Podczas siekania jedng rekg trzymaj czesc¢
silnikowg urzadzenia, a drugg — pojemnik do siekania.

6. Po zakonczeniu pracy odfgcz czes¢ silnikowg urzadzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5).

7. Zdejmij pokrywe.

8. Przed wyjeciem posiekanych produktow z pojemnika do
siekania ostroznie usun ostrze. W tym celu delikatnie je
obroc¢ i wyciggnij.

Przyktadowy przepis: Masa waniliowo-miodowo-$liwkowa

(nadzienie do nale$nikéw lub masa do smarowania):

e W pojemniku do siekania «<hc» umies¢ 70 g ptynnego miodu
i 50 g sliwek.

e Siekaj przez 4 sekund z maksymalng predkoscig (nacisnij
do konca przetgcznik Smartspeed).

e Dodaj 10 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Wznow siekanie na kolejne 1,5 sekundy.

Dodatkowe zastosowania przystawki do
siekania «bc» (10)

W przystawce do siekania «<bc» mozna takze miesza¢ koktajle,
drinki i rzadkie ciasto oraz kruszy¢ kostki lodu.

Mieszanie ciasta na nalesniki

Wilej do pojemnika 375 ml mleka, nastepnie dodaj 250 g maki
i wbij 2 jajka. Mieszaj ciasto z maksymalng predkoscia, az
nabierze gtadkiej konsystencji.
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Kruszenie kostek lodu

e Mocno wepchnij ostrze do lodu (10c¢) na bolec w $rodku
pojemnika (10c), az zostanie zablokowane.

e Wt6z do pojemnika maksymalnie 7 kostek lodu. Zat6z
pokrywe, podtgcz czesc¢ silnikowg urzadzenia i uruchom je
z maksymalng predkoscig.

* Po zakonczeniu pracy odfgcz czes¢ silnikowg urzgdzenia,
naciskajgc przyciski zwalniajgce (5), zdejmij pokrywe i
wyjmij ostrze do lodu.

e Wyjmij pokruszony l6d albo wlej napo6j do pojemnika, aby
podac go do stotu.

Konserwacja i czyszczenie (patrz str. 3/rys. C)

Czes¢ silnikowg urzagdzenia (4) i uchwyt przystawki do ubijania
(8a) nalezy czyscic¢ wytacznie wilgotng Sciereczka. Pokrywe
pojemnika do siekania «bc» (10a) nalezy my¢ wytgcznie pod
biezgcg wodg. Nie wolno umieszczac jej w zmywarce.
Wszystkie inne cze$ci mozna my¢ w zmywarce.

Aby doktadniej wyczysci¢ pierscienie antyposlizgowe (9d, 10e),
mozna je zdjg¢ z pojemnikow do siekania.

Przygotowywanie produktéw o duzej zawartosci pigmentu (np.
marchwi) moze powodowac przebarwienie czg$ci urzadzenia.
Przed umyciem przetrzyj te czesci olejem roslinnym.

Dodatki

(mozna kupowac osobno, nie sg dostepne we wszystkich
krajach)

MQ 30: Pojemnik o pojemnosci 500 ml do siekania
marchwi, miesa, cebuli itp.

MQ 70: Kompaktowy dodatek (1500 ml) do siekania,
mieszania i rozdrabniania.

Informacje moga ulec zmianie bez uprzedzenia.

wyrzucac z odpadami komunalnymi. Nalezy go
oddac do utylizacji do punktu serwisowego Braun
lub odpowiedniego punktu zbiorki odpadéw w kraju
uzytkowania.

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie nalezy E

z artykutami spozywczymi sg zgodne ze
wskazaniami Rozporzgdzenia Komisji Europejskiej
1935/2004.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do kontaktu QI?
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Cesky

NaSe vyrobky jsou konstruovany tak, aby splfiovaly nejvyssi
pozadavky na kvalitu, funkénost i vzhled.

Vérime, Ze s novym domacim spotfebi¢em Braun budete
naprosto spokojeni.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouZivat, peclivé si prectéte cely
tento navod.

Pozor

. ‘ NoZe jsou velmi ostré! Abyste predesli

=2 poranéni, zachazejte s nozi velmi opa-
trné.

¢ Pfi manipulaci s ostrymi fezacimi noZi, pfi
vyprazdiovani nadoby a béhem Cisténi je
tfeba davat pozor.

¢ Osoby se sniZzenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedo-
statkem zkuSenosti a znalosti mohou pouZivat
tento pristroj pouze pod dozorem nebo po
instruktazi tykajici se bezpetného pouzivani
pristroje, a pokud rozumi souvisejicim rizikim.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

e Tento pristroj nesméji pouZzivat déti.

¢ Déti by se mély udrZovat v dostateCné vzdale-
nosti od pfistroje a jeho privodni Siitry.

e Spotfebit vypnéte nebo vytahnéte Siliru ze
zasuvky vzdy, kdyz je ponechan bez dozoru a
pred sestavovanim, rozebiranim, ¢isténim
nebo uskladnénim.

e Je-li pfivodni Siitra poSkozena, musi ji vymeé-
nit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo
podobné kvalifikované osoby, aby se predeslo
nebezpedi.

® Pred pripojenim k elektrické zasuvce zkontro-
lujte, zda napéti v elektrické siti odpovida
napéti uvedenému na pristroji.

e Tento pfristroj je konstruovan pouze pro
pouZivani vdomacnosti a pro zpracovavani
mnoZstvi normalnich v domacnosti.

¢ Nepouzivejte Zadny dil v mikrovinné troubgé.

e OCistéte pred prvnim pouZitim nebo podle
potteby vSechny dily podle pokyn( v ¢asti
PéCe a Cisténi.

Popis (viz obrazek na str. 3 a 4)

Bezpe&nostni spinadé @
Kontrolka

Inteligentni ovladac rychlosti .l
Motorovy dil

Uvoliovaci tlagitka

TyCovy mixovaci nastavec
Odmérna nadobka

a Prevodovka

b Slehaci metla

O~NO U~ WN =
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9 Sekaci nastavec «hc» 0 objemu 350 ml
a Viko
b NGz
¢ Miska
d Protiskluzovy krouZek
10 Sekaci nastavec «bc» 0 objemu 1250 ml
a Viko (s prevodovkou)
b NGz
¢ Nz k drceni ledu
d Miska
e Protiskluzovy krouZek

Vybaleni

Vyjméte pfistroj z kartonu.

Odstrarite v8echny kusy obalu. Sejméte vSechny §titky na
pristroji (neodstranujte vykonovy §titek).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zafizeni po ptipojeni k elektrické
zasuvce.

Kontrolka Stav zarizeni

Blika Zarizeni je mozné pouzivat

¢ervenou

barvou

Sviti zelenou  Zafrizeni je docasné odpojeno (je stisknuto
barvou uvolfiovaci tlacitko) a Ize je zapnout

Sviti Zarizeni se prehralo. Nechte ho vychladnout.
¢ervenou Az zacne kontrolka blikat €ervenou barvou, je
barvou opét pripraveno k pouziti

Inteligentni spinaé

Inteligentni oviadaé rychlosti .l

Jedinym stisknutim spustite motorek jakoukoliv rychlosti. Cim
silngji spinac stisknete, tim vyssi rychlosti se budou Cepele
otacet (obr. A). Cim vysSi je rychlost, tim rychleji a jemnéji se
potraviny rozmixuji i nasekaji.

Manipulace jednou rukou: diky inteligentnimu ovladaci
rychlosti (3) mlzete ovladat rychlost krajeni jednou rukou.

Zpusob pouZziti pristroje

Prvni pouziti: Odstrarite prepravni zamek z motorové ¢asti (4)
vytaZenim ¢erveného pasku.

Zapnuti (viz str. 3, obr. A)

Zarizeni je vybaveno bezpecnostnim spinacem. Postup
bezpecného zapnuti:

1. Nejprve palcem stisknéte bezpecnostni spinac (1) a
podrzte jej. Kontrolka se rozsviti zelenou barvou.

2. Poté stisknéte inteligentni ovladac rychlosti (3) silou
odpovidajici pozadované rychlosti mixovani.
Pokud inteligentni ovladag rychlosti (3) nestisknete do
2 sekund, zafizeni nebude mozné z bezpecénostnich diavodu
zapnout.
Kontrolka bude blikat ¢ervenou barvou.
Pokud se tak stane, vrat'te se ke kroku 1.

3. Bé&hem provozu neni nutné drZzet bezpecnostni spinac
stisknuty.
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Ruéni mixeér (viz str. 3, obr. B)

Ru&ni mixér je vynikajicim pomocnikem pro pfipravu pomaza-
nek, omacek, polévek, majonézy a détské stravy a rovnéz pro
michani napoji nebo mléénych koktejla.

Doporucujeme mixovat co nejvy3Si rychlosti.

e Motorovy dil (4) nasad’te na mixovaci nastavec (6).

e Ruc¢ni mixér ponorte dostate¢né hluboko do misky nebo
odmérné nadobky. Zafizeni zapnéte podle vySe uvedeného
postupu.

e Po pouZiti pfistroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknu-
tim uvoliovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil.

P¥i mixovani pfimo v hrnci béhem vareni vZdy nejprve sundejte
hrnec ze sporaku. V opaéném pripadé muze dojit k rozstiiknuti
horké kapaliny (nebezpeci opareni).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napt. slunecnicového),

1 vejce a 1 Zloutek,

1-2 polévkové IZice octa (pfiblizné 15 g),

sul a pepr dle chuti

V8echny prisady vloZte v uvedeném poradi do odmérné
nadobky. Ponorte ru¢ni mixér az ke dnu nadobky. Spust'te
mixér na nejvyssi rychlost a udrZuijte jej v této poloze, dokud
olej nezatne emulgovat. Mixér ponechte zapnuty a pomalu
zvedejte nastavec k povrchu smési a zase jej spust’te ke dnu,
aby se rozptylily zbytky oleje. Doba pfipravy: 1 minuta (do
salatu) az 2 minuty pro vytvoreni tuzsi smési (napf. pro dip).

Slehaci metla (viz str. 3, obr. B)

Slehaci metlu pouZivejte pouze k pripravé lehacky, snéhu
z bilkd, piskotového tésta a dezertd z hotovych smési.

o Slehaci metlu (8b) zasuiite do prevodovky (8a) a poté na
prevodovku nasad’te motorovy dil (4).

e Slehaci metlu vloZte do misky a zafizeni zapnéte.

e Po pouZziti pristroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknutim
uvolfiovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil. Poté vytahnéte
Slehaci metlu z pfevodovky.

Uzite€¢né rady

¢ PouZivejte misku stfedni velikosti.

e Slehaci metlu drZzte mirné naklonénou a pohybuijte s nive
sméru hodinovych rucek.

e Zpracovavejte nejvySe 400 ml vychlazené smetany ke
Slehani (min. obsah tuku 30 %, teplota 4-8 °C): Zatnete
pomalu (spinac stisknéte jen mirné) a postupné rychlost
zvy8ujte (spinac stisknéte vétsi silou).

e Snih z bilk{l (max. 4 vejce): Zanete stfedni rychlosti (spinac
stisknéte z poloviny) a postupné rychlost zvySujte (spina¢
stisknéte vétsi silou).

Sekaci nastavce (viz str. 4, obr. D)

Sekaci nastavce (9) a (10) jsou vhodné k sekani masa, tvrdého
syru, bylinek, ¢esneku, mrkve, ofechd, mandli atd.

Tvrdé potraviny (napf. parmezan, ¢okoladu) mixujte vZzdy
nejvyssi rychlosti. Na kostky ledu pouZivejte sekaci nastavec
«bc» s Eepelina drceni ledu (10c).

Nejlepsich vysledkl dosahnete, pokud budete dodrzovat
udaje uvedené v tabulce E. Maximalni doba chodu sekaciho
nastavce v provedeni «<hc»: 2 minuty (velka mnoZstvi vihkych
prisad) / 30 sekund (suché nebo tvrdé prisady nebo mnoZstvi
< 100g / 100 ml). Zastavte ihned zpracovavani, pokud vykon
motoru klesa anebo dochazi k silnym vibracim.
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Nastavec nepouZivejte k sekani mimoradné tvrdych potravin,
jako napriklad muskatovych orechu, kavovych zrn nebo obilnin.

Pred pouZzitim sekaciho nastavce ...

e Maso, syr, cibuli, Cesnek nebo mrkev predem nakrajejte.
Z bylinek odstrarite stonky, ofechy vyloupejte ze skorapek.
Z masa odstrarite kosti, Slachy a chrupavky.

VzZdy zkontrolujte, zda je na sekacim nastavci pfipevnén
protiskluzovy krouzek (9d, 10e).

Pozor: NUZ je velmi ostry! VZdy jej drzte za plastovou ¢ast a
manipulujte s nim opatrné.

1. Z noZe opatrné sejméte plastovy kryt.

2. NGz nasad'te na stfedovy ¢ep misky sekaciho nastavce (9c,
10d). Zatla&te na n&j a otocte jim, dokud nedojde k jeho
zajisténi.

3. Do sekaciho nastavce vloZte zpracovavané potraviny a
uzavrete jej vikem (9a/10a).

4. Na viko nasad’te motorovy dil.

5. Zarizeni zapnéte. B&hem zpracovani pridrZujte jednou rukou
motorovy dil a druhou rukou misku.

6. Po poufZiti pristroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknutim
uvolfiovacich tlagitek (5) oddé&lte motorovy dil.

7. Sejméte vicko.

8 Pred vyjmutim zpracované potraviny z misky opatrné
vytahnéte niz. NUZ je pred vytaZenim tfeba mirné pootodit.

Priklad receptu: Susené Svestky s vanilkou a medem

(Jako naplii do palaginek nebo jako pomazanka):
Do misky «hc» vloZte 70 g tekutého medu a 50 g suSenych
Svestek.

e Prisady sekejte 4 sekund nejvy38i moznou rychlosti
(inteligentni ovladac rychlosti stiskn&te naplno).

e Pridejte 10 ml vody (ochucené vanilkou).

e Prisady sekejte dalsi 1,5 sekundy.

Dalsi zplisoby pouziti sekaciho
nastavce «bc» (10)

Sekaciho nastavec «bc» mlzete vyuzit také k pripravé
michanych napojt nebo koktejlt, zpracovavani tfeného tésta
nebo drceni kostek ledu.

Michani palaginkového tésta

Do misky nejprve nalijte 375 ml mléka, poté pridejte 250 g
mouky a na zavér pridejte 2 vejce. Tésto rozmixujte nejvyssi
rychlosti tak, aby neobsahovalo hrudky.

Drcenl kostek ledu
e Cepel nadrceni ledu (10c) nasad'te na stfedni Eep misky
tak, aby byl radné zajistén.

e Do misky vloZte 7 kostek ledu. Nasad'te viko, pripojte
motorovy dil a spust'te mixovani plnou rychlosti.

e Po zpracovani zafizeni odpojte od elektrické sité, stisknutim
uvoliiovacich tlacitek (5) odpojte motorovy dil, zvednéte
viko a vyjméte Cepel na drceni ledu.

e Drceny led vysypte nebo do misky nalijte napoj a servirujte
takto pfimo na stul.

Péce a ¢isténi (vizstr. 3, obr. C)

Motorovy dil (4) a pfevodovku Slehaci metly (8a) Cistéte pouze
navlihéenou tkaninou. Viko (10a) sekaciho nastavce «bc»
Cistéte pouze pod tekouci vodou. Neumyvejte ho v mycce

na nadobi.
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V8echny ostatni soucasti je mozné umyvat v my&ce nadobi.
P¥i Cisténi je moZné sundat z misky sekaciho nastavce
protiskluzovy krouZek (9d, 10e).

P¥i zpracovavani silné barvivych potravin (napfiklad mrkve)
muZe dojit ke zmé&né barvy plastovych dil(i zafizeni. Tyto
soucasti pred Cisténim potrete rostlinnym olejem.

Prislusenstvi

(Ize zakoupit samostatné&, rozsah nabidky se v jednotlivych
zemich lisi)

MQ 30:  Sekaci nastavec s miskou o objemu 500 ml
k sekani mrkve, masa, cibule atd.

MQ 70:  Kompaktni prisluSenstvi k ruénim kuchyriskym
pristrojam, (1500 ml) k sekani, mixovani, krajeni
a strouhani.

Konstrukeéni specifikace a uZivatelsky navod podléhaji
zménam bez predchoziho upozornéni.

AZ zatizeni doslouZi, nevyhazujte ho spole¢né se
smésnym odpadem. Zafizeni je mozné vratit v servisnim
stredisku spole¢nosti Braun nebo jej zlikvidovat ve

ISkl ecnc —
stfediscich sbérného odpadu.

Materialy a soucasti, které jsou uréeny [
pro styk s potravinami, splfiuji ustanoveni

evropského nafizeni 1935/2004.
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Slovensky

Nage vyrobky st vytvorené tak, aby spiiiali najvy$sie poziadavky
na kvalitu, funk&nost’ aj vzhlad.

Verime, Ze s novym domacim spotrebi¢om Braun budete
uplne spokojni.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouZivat’, pozorne si precitajte cely
tento navod.

Upozornenie

. Ostrie je mimoriadne ostré! Zaobcha-

: dzajte s nim velmi opatrne, aby ste sa
neporanili.

® Pri manipulacii s ostrymi reznymi Cepelami,
vysypani misky a pocas Cistenia bud'te opa-
trni.

e Tento pristroj m6Zu pouZzivat’ osoby s obme-
dzenymi fyzickymi, vnemovymi alebo mental-
nymi schopnost'ami, pripade osoby s nedo-
statoCnymi skusenost'ami a znalostami, ak na
ne dohliada ina osoba, pripadne boli zasko-
leni v pouzivani pristroja bezpecnym spdso-
bom a porozumeli nebezpecenstvam, ktoré
im hrozia.

® Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

e Tento pristroj nie je ur€eny na pouZitie detmi.

e Deti sa musia zdrziavat' v dostatoCnej vzdiale-
nosti od pristroja a jeho hlavného napajacieho
kabla.

® Ak je pristroj bez dozoru a pred zloZenim, roz-
loZenim, Cistenim alebo uloZenim pristroja ho
vypnite a vytiahnite elektricku zastrcku.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v zaujme
zachovania bezpeCnosti pouZivatela, aby ho
vyrobca, jeho zakaznicky servis alebo
podobne kvalifikovany personal vymenil.

* Pred zapojenim pristroja do elektrickej
zasuvky skontrolujte, Ci napatie v sieti zodpo-
veda napatiu vytlaCenému na spodnej strane
pristroja.

e Tento pristroj je navrhnuty vylu€ne pre
pouZzitie vdomacnosti a na spracovavanie
normalnych mnozstiev v domacnosti.

¢ Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v mikrovinnej rure.

¢ Pred uporabo ustrezno oCistite vse dele ter pri
tem upoStevajte navodila v razdelku Nega in
CisCenje.

Popis (pozri obrazok na str. 3 a 4)

Bezpe&nostny spinaé m
Kontrolka

Inteligentny ovliadag rychlosti uill
Motorovy diel

Uvolfiovacie tlacidla

TyCovy mixovaci nadstavec

DO~ WN =
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7 Odmerna nadobka
8 a Prevodovka
b Sfahacia metla
9 Sekaci nastavec «hc» s objemom 350 ml
a Veko
b N6z
¢ Miska
d Protisklzovy kruZzok
10 Sekaci nastavec «bc» s objemom 1250 ml
a Veko (s prevodovkou)
b No6z
¢ NO&Z na sekanie ladu
d Miska
e Protisklzovy kraZok

Rozbalenie

Vyberte spotrebi¢ z karténa.

Odstrarite vSetky prvky balenia. Zo spotrebi¢a odstrarite
akékolvek pripadné existujuce §titky (neodstrarnujte menovity
§titok).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zariadenia po pripojeni k elektrickej
zasuvke.

Kontrolka Stav zariadenia

Blika ¢ervenou
farbou

Zariadenie je moZné pouzivat’

Svieti zelenou
farbou

Zariadenie je docasne odpojené (je stlacené
uvolfiovacie tlacidlo) a je mozné ho zapnut’

Svieti Cervenou
farbou

Zariadenie sa prehrialo. Nechajte ho
vychladnut'. AZ zacne kontrolka blikat’
¢ervenou farbou, je opéat’ pripravené na
pouzitie

Inteligentny spinac

Inteligentny ovladaé rychlosti il

Jedinym stlacenim spustite motorcek fubovorlnou rychlostou.
Cim silnejsie spina¢ stla&ite, tym vySSou rychlostou sa budu
Cepele otacat’ (obr. A). Cim vysSia rychlost’, tym rychlejSie a
jemnej8ie sa potraviny rozmixuju ¢i nasekaju.

Manipulacia jednou rukou: vd’aka inteligentnému ovladacu
rychlosti (3) mdZete ovladat’ rychlost’ krajania jednou rukou.

Sposob pouzitia pristroja

Prvé pouZitie: Odstrarite prepravny zamok z motorovej Easti (4)
vytiahnutim Cervenej pasky.

Zapnutie (pozri str. 3, obr. A)

Zariadenie je vybavené bezpecnostnym spinatom. Postup
bezpecného zapnutia:

1. Najskor palcom stlacte bezpe&nostny spinac¢ (1) a podrzte
ho. Kontrolka sa rozsvieti zelenou farbou.

2. Potom stlacte inteligentny ovladac rychlosti (3) silou zodpo-
vedajucou poZzadovanej rychlosti mixovania.
Ak inteligentny ovladac rychlosti (3) nestlacite do 2 sekund,
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zariadenie nebude moZzné z bezpecnostnych dévodov
zapnut'’.

Kontrolka bude blikat’ ¢ervenou farbou.

V takom pripade sa vrat'te na krok 1.

3. Pocas prevadzky nie je nutné drZzat’ bezpecnostny spina¢
stlaceny.

Ruény mixeér (pozri str. 3, obr. B)

Rug&ny mixér sa dokonale hodi na pripravu dipov, omacok,
polievok, majonézy a detskej stravy, ako aj na mieSanie napojov
alebo mlie¢nych koktailov.

Odporu¢ame mixovat’ o najvysSou rychlost’ou.

e Motorovy diel (4) nasad'te na mixovaci nadstavec (6).

e Rucny mixér ponorte dostatoCne hlboko do misky alebo
odmernej nadobky. Zariadenie zapnite podla vysSie uvede-
ného postupu.

e Po pouZiti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a stlacenim
uvolnovacich tlacidiel (5) oddelte motorovy diel.

Ak chcete mieSat’ omacku priamo v nadobe, v ktorej ju pripravu-
jete, najskoér odtiahnite nadobu zo sporaka, aby vriaca tekutina
neprskala (nebezpecenstvo popalenia).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. sine¢nicového),

1 vajce a 1 Zltok,

1-2 polievkoveé lyZice octu (priblizne 15 g),

sol’a korenie podla chuti

VSetky prisady vloZte do odmernej nadobky v uvedenom
poradi. Ponorte ru¢ny mixér az ku dnu nadobky. Spustite mixér
na najvyssiu rychlost’ a udrZujte ho v tejto polohe, kym olej
nezatne emulgovat’. Mixér nechajte zapnuty a pomaly dvihajte
nadstavec k povrchu zmesi a zase ho spustite ku dnu, aby sa
rozptylili zvySky oleja. DiZzka pripravy: 1 minuta (do Salatu) az

2 minuty na vytvorenie tuhSej zmesi (napr. na dip).

SlPahacia metlicka (pozri str. 3, obr. B)

Metli€ku pouzivajte len na Srahanie Slahacky, bielkov, mieSanie
piSkotového cesta a hotovych dezertov.

e Vlozte metli¢ku (8b) do meni€a rychlosti (8a) a potom k nej
pripojte motorovu Cast’ (4).

e Slahaciu metlicku vloZte do misky a zariadenie zapnite.

e Po pouZiti odpojte pristroj od elektrickej zasuvky a stlacte
uvolfiovacie tlacidla (5), aby sa odpojila motorova Cast’. Na
zaver vytiahnite metlicku z menica rychlosti.

Uzitocéné rady

¢ PouZite stredne velki misku.

e Slahaciu metli¢ku drZzte mierne naklonenu a pohybujte fiou
doprava.

e Spracuvajte maximalne 400 ml vychladenej smotany na
Slahanie (min. obsah tuku 30 %, teplota 4 — 8 °C): Zac¢nite
pomaly (spinac stlacte iba mierne) a postupne rychlost’
zvySujte (spinac stlacte vacsou silou).

e Sneh z bielkov (max. 4 vajcia): Zacnite strednou rychlost'ou
(spinac stlac¢te do polovice) a postupne rychlost’ zvySujte
(spinac stlacte vacsou silou).

Sekacie nadstavce (pozri str. 4, obr. D)

Sekacie nadstavce (9) a (10) su vhodné na sekanie masa,
tvrdého syra, byliniek, cesnaku, mrkvy, orechov, mandli atd’.
Tvrdé potraviny (napr. parmezan, ¢okoladu) mixujte vZzdy
najvyssou rychlost'ou. Na kocky ladu pouzivajte sekaci nadsta-
vec «bc» s Eepelou na sekanie fadu (10c).
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NajlepSie vysledky dosiahnete, ak budete dodrziavat’ idaje
uvedené v tabulke E. Maximalny €as prevadzky «hc» sekaca:
2 minuty (velké mnoZstvo mokrych prisad)/30 sekund (suché
alebo pevné prisady alebo mnozstva < 100 g/100 ml).
OkamZite zastavte spracovavanie, ked’ sa zniZi rychlost’
motora a/alebo sa vyskytnu silné vibracie.

Nadstavec nepouZivajte na sekanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako napriklad muskatovych orechov, kavovych zin
alebo obilnin.

Pred pouzitim sekacieho nadstavca ...

® Maso, syr, cibulu, cesnak €i mrkvu najskér nadrobno
nakrajajte.

e (QOdstrarite stonky byliniek a orechove Skrupiny.

e Z masa vyberte kocky, Slachy a chrupavky.

e Vzdy skontrolujte, Ci je na sekacom nadstavci pripevneny
protiSmykovy kruzok (9d, 10e).

Pozor: Ostrie je velmi ostré! VZdy ho uchopte za vrchnu plastovu
Cast’a manipulujte s nim opatrne.

1. Z noZa opatrne odstrarite plastovy kryt.

2. N6Z nasad'te na stredovy ¢ap misky sekacieho nadstavca
(9c, 10d). Zatlacte nafi a otocte nim, dokym nedéjde k jeho
zaisteniu.

3. Do sekacieho nadstavca vloZte spracované potraviny a
uzatvorte ho vekom (9a/10a).

4. Nasad'te na vieCko motorovu Cast’.

5. Zariadenie zapnite. Pocas spracovania pridrZujte jednou
rukou motorovy diel a druhou rukou misku.

6. Po pouziti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a stlacenim
uvolniovacich tlacidiel (5) oddelte motorovy diel.

7. Odstrarite viecko.

8. Pred vytiahnutim nasekanych potravin z misky opatrne
vytiahnite ostrie. N6Z je pred vybratim potrebné mierne
pootocit’.

Tip na recept: Sudené slivky s vanilkou a medom

(ako napln do palaciniek alebo ako natierka):

e Do misky ,hc” vloZte 70 g tekutého medu a 50 g suSenych
sliviek.

e Prisady sekajte 4 sekund najvy$8Sou moznou rychlostou
(inteligentny ovladac rychlosti stlacte napino).

e Pridajte 10 ml vody (ochutenej vanilkou).

e Prisady sekajte d’alSie 1,5 sekundy.

Dalsie sposoby pouZitia sekacieho
nadstavca «bc» (10)

Sekaci nadstavec «bc» mbZete vyuZit’ aj na pripravu mieSanych
napojov alebo kokteilov, spracovanie treného cesta alebo
sekanie kociek l'adu.

MieSanie cesta na palacinky

Do misky najskoér nalejte 375 ml mlieka, potom pridajte 250 g
muky a na zaver pridajte 2 vajcia. Cesto rozmixujte najvy§Sou
rychlost’ou tak, aby neobsahovalo hrudky.

Sekanie kociek fadu

e Cepel na sekanie fadu (10c) nasad'te na stredny ¢ap misky
tak, aby bol riadne zaisteny.

e Do misky vloZte 7 kociek l'adu. Nasad'te veko, pripojte
motorovy diel a spustite mixovanie plnou rychlost'ou.

e Po spracovani zariadenie odpojte od elektrickej siete,
stlacenim uvolfiovacich tlacidiel (5) odpojte motorovy diel,
nadvihnite veko a vyberte Cepel na sekanie ladu.

e Sekany l'ad vysypte alebo do misky nalejte napoj a servirujte
takto priamo na stol.
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Starostlivost’ a €istenie (pozri str. 3, obr. C)

Motorovu ¢ast’ (4) a menic¢ rychlosti metliCiek (8a) Cistite len
navlh&enou handri¢kou. Veko (10a) sekacieho nadstavca «bc»
Cistite iba pod te€ucou vodou. Neumyvajte ho v umyvacke na
riad.

VSetky ostatné Casti mbzete umyvat’ v umyvacke riadu.

Pri Cisteni je moZné vybrat’ z misky sekacieho nadstavca
protiSmykovy kruzok (9d, 10e).

Pri spracuvani silne farbiacich potravin (napriklad mrkvy) méze
doéjst’ k zmene farby plastovych dielov zariadenia. Tieto diely
pred Cistenim potrite rastlinnym olejom.

PrisluSsenstvo

(je moZné zakupit’ samostatne, rozsah ponuky sa v jednotli-
vych krajinach li8i)

MQ 30: 500 ml seka¢ na sekanie mrkvy, masa, cibule atd’

MQ 70: Kompaktné kuchynské prislusenstvo (1500 ml) na
sekanie, mixovanie, krajanie na platky a struhanie.

Dizajnové Specifikacie a tieto pouZivatel'ské pokyny podliehaju
zmenam bez predchadzajuceho upozornenia.

s domacim odpadom. Zariadenie je mozZné vratit’
v servisnom stredisku spolo¢nosti Braun alebo ho

Az zariadenie dosluZi, nevyhadzujte ho spolo¢ne ﬁ
—
zlikvidovat' v strediskach zberného odpadu.

su v sulade s poZiadavkami eurépskeho nariadenia

Materialy a predmety uréené pre styk s potravinami QI?
1935/2004.
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Magyar

Termékeink a legmagasabb min&ségi, funkcionalitasi és 5 Kioldogombok
tervezési elvarasoknak megfeleléen készultek. 6 Mixel6rud
Reméljuk, 6romét leli Uj Braun készulékében. 7 Mérbpohar
8 a Meghajtod
b Habver6
2 A 9 350 ml-es apritd «hc»

Hasznalat el6tt = Fodal
Kériiik, a késziilék hasznalata elstt figyelmesen és teljes 2 _'?:IS

egészében olvassa el a hasznalati utasitast. e wia o
d Csuszasgatlo gydri

10 1250 ml-es apritd «bc»

Figyelem a Fedél (szerelvénnyel)
. roaen Ké
. A kések rendkiviil élesek! 0 Nemsizo kés
== Aserilesek elkerilése érdekében kér- d Tal
juk, banjon rendkivul 6vatosan a késekkel! e Csuszasgatl6 gydrd
* Ovatosan kell banni az éles vagokésekkel atal  y;csomagolas
uritése es tisztitasa soran. Vegye ki a készilléket a kartondobozbol.
e A készliléket korlatozott fizikai, érzékszervi A csomagolas minden részét tavolitsa el. Tavolitson el minden
vagy szellemi képességekkel rendelkez('), lehetséges cimkét a készilékrdl (de hagyja ott az adattablat).

illetve tapasztalattal vagy kell6 tudassal nem
rendelkez6 személyek is hasznalhatjak meg-
feleld feligyelet vagy a készulek bizton-
SégOS hasznalatara vonatkozo Utmutatas mel- A jelz6fény (2) a késziilék llapotat jelzi, amikor az elektromos
lett, és a veszélyek megértése esetén. halozathoz van csatlakoztatva.

Jelzofény

° Gyermekek ne ]atsszanak a készl- Jelzéfény Késziilék/miikodési allapot
lékkel. Piros A készillék hasznalatra kész

e Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhat- villogofeny
jak. Z6ld fény A késziilék ki van oldva (a kioldogomb

o A késziiléket és annak tapkabelét gyermekek- be van nyomva) és bekapcsolhato
t6l elzarva tartsa. Pirosfény A késziilék talheviilt. Hagyja lehdilni.

¢ Ha nem hasznalja a készuléket, valamint Amikor a piros jelzéfény villogni kezd,

Osszeszerelés, szétszerelgs, tisztitas és taro- a keszllekismet hasznalatra kész

las el6tt minden esetben kapcsolja ki a készu-

Ieket. Smartspeed technolégia
¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor a veszé- P 9

lyek elkertlése erdekében a gyartoval, annak Smartspeed gomb a sebesség

szervizugynokével, vagy mas ugyanilyen valtoztatasahoz .l
kepeSIteSU E bbal barmil besség. Minél erésebb jal
2 ] gy gombbal barmilyen sebesség. Minél erdsebben nyomija le
Szakemberr,el QSGI'GHGS"SG ,kl ?Zt' z a gombot, annal nagyobb sebességre kapcsol a gép (A abra).
* A csatlakozoaljzathoz torténd csatlakoztatds  wminel nagyobb sebességgel dolgozik a készillék, annal
el6tt ellendrizze, hogy a halozati fesziltség gyorsabban és finomabbra turmixol és aprit.
megfelel-e a készlléken jelzett ertéknek. Egy kézzel végezhetd miivelet: a Smartspeed gomb (3)
e Ezt a készuléket kizarolag haztartasi hasz- lehet6vé teszi a motorrész bekapcsolasat és a sebesség egy

kézzel val6 szabalyozasat is.

nalatra és a haztartasokban szokvanyos élel-
miszer mennyiségek feldolgozasara tervez-
ték. A késziilék hasznalata

* Egylk alkatreszt se hasznalja mikrohullamd Els6 hasznalat: Tavolitsuk el a szallitasi zarat a motor részrél
sutoben. (4) a piros szijat kihtzva.

* Els6 hasznalat elott, illetve sziikség szerint
tisztitson meg minden alkatrészt, az «<Apolas
és tisztitas» rész utmutatasait kovetve. Bekapcsolas (lasd az A abrat a 3. oldalon)

A késziilék egy biztonsagi gombbal is rendelkezik.
A biztonsagos bekapcsolashoz kévesse az alabbi pontokat:

Leirasn (lasd a 3. s 4. oldalon 1év képeket) 1. El6sz6r hiivelykujjaval nyomija le, majd tartsa lenyomva a
1 Biztonsagi gomb @ 3I|§§i?:§?' gombot (1). A jelz6fény folyamatosan zdlden fog
2  Jelzéfény '
3 Smartspeed gomb/a sebesség valtoztatasa il 2. Ezutan nyomja le a Smartspeed gombot (3) a kivant sebes-
4 Motorrész ségnek megfelel6 erbvel.
45
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Ha a Smartspeed gombot (3) 2 masodpercen beliil nem
nyomija le, a késziiléket biztonsagi okokbol nem fogja tudni
bekapcsolni.
Villogni kezd a piros jelz6fény.
A készlilék bekapcsolasahoz kezdje Gjra a miveletet az 1.
lépéssel.

3. Ahasznalat alatt nem kell lenyomva tartani a biztonsagi
gombot.

Botmixer (lasd a B 4brat a 3. oldalon)

A botmixer segitségével martasokat, szoszokat, leveseket,
majonézt, bébiételeket és turmixokat készithet, valamint italokat
mixelhet.

A hatékonyabb turmixolashoz hasznalja a késztiléket a legna-
gyobb sebességen.

e Csatlakoztassa a motort (4) a mixelérudra (6).

e Helyezze a botmixert egy mérépoharba vagy talba. Majd a
fentiekben leirtaknak megfeleléen kapcsolja be a készliléket.

e Hasznalat utan huzza ki a készlléket a konnektorbdl, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.

Ha kdzvetlentl labasban szeretné hasznalni a botmixert f6zés
kozben, el6szor vegye le a labast a tlizrél, hogy elkerllje a
forro folyadék kifrocskolddését (a leforrazas veszélyét).

Példarecept: Majonéz

2 dl étolaj (pl. napraforgoolaj),

1 tojas és még 1 tojas sargaja,

1-2 evokanal ecet (kb. 20 ml),

SO és bors izlés szerint

Helyezzlk az 6sszes hozzavalot (szobahémérsékleten) a
mérdpoharba a fenti sorrendben. A kézi kever6t vigylik az
edény aljara. Inditsuk el a kézi keverdt maximalis sebességen,
és tartsuk ebben a helyzetben, amig az olaj egyenletesen szét
nem oszlik. Ezutan anélkil, hogy kikapcsolnank a gépet,
emeljiik meg a tengelyt a keverék tetejéig, majd eressziik le
ujbol, hogy a maradék olaj is elkeveredjen. Feldolgozasi id6:

1 perc (salatahoz) és 2 perc kdzott, ha stribb keveréket
szeretnénk (pl. martashoz).

Habvero (lasd a B abrat a 3. oldalon)

A habver6t kizarolag tejszinhab, porbdl késziilt desszertek és
piskotak készitéséhez, valamint a tojasfehérje felveréséhez
hasznalja.

e Helyezze a habver6t (8b) a habverémeghajtdba (8a), azutan
csatlakoztassa a motorhoz (4) ugy, hogy az bepattanjon a
helyére.

e Helyezze a habver6t egy talba, és csak ezutan kapcsolja be
a készuléket.

e Hasznalat utan hazza ki a készliléket a konnektorbdl, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.
Ezutan huzza le a habver6t a habverdmeghajtorol.

Otletek a legjobb eredmény eléréséhez

e Hasznaljon kdzepes méreti talat.

e Mozgassa a habverdt az ramutato6 jarasaval megegyez6
iranyba, kissé ferdén tartva.

e Egyszerre max. 400 ml (min. 30% zsirtartalmu, 4-8 °C
hémérsékleti) lehltott tejszin: Kezdje a habverést lassu
fokozaton (csak enyhén nyomja le a gombot), majd ezutan
habverés kdzben ndvelje a sebességet (a gomb erésebb
lenyomasaval).

e Tojasfehérje (egyszerre max. 4 tojas): Kezdje kozepes
fokozaton (félig nyomja le a gombot), majd ezutan habverés
kdzben novelje a sebességet (a gomb erdsebb lenyomasa-
val).
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Apritok (lasd a D abréat a 4. oldalon)

Az apritok (9) és (10) tokéletesen alkalmasak hus, kemény sajt,
hagyma, fliszerndvények, fokhagyma, répa, csonthéjasok,
mandula stb. apritasahoz.

Kemény ételek (pl. parmezan, csokoladé) apritasahoz mindig
hasznalja a leger6sebb fokozatot. Jégkockak 6sszezizasara
hasznalja a «<bc» apritot jeégzuzoé késsel (10 c).

A legjobb eredmény elérése érdekében lasd az E jelll tablazatot.
A (z) «<hc» apritd maximalis mikodtetési-ideje: 2 perc (nagy
mennyiségl nedves hozzavald)/30 mp (szaraz vagy kemény
hozzavalok, illetve 100g/100 ml alatti mennyiségek). Azonnal
szakitsa meg a feldolgozasi mveletet, ha a motor lelassul és/
vagy er0s rezgeés tapasztalhato.

Ne apritson nagyon kemény ételeket, pl. szerecsendiot,
kavébabot és gabonaszemeket.

Apntas el6tt ..
vagja fel a hust sajtot, hagymat, fokhagymat, répat

e tavolitsa el a ndvények szarat, pucolja meg a csonthéjaso-
kat

e tavolitsa el a csontokat, inakat és moécsingot a husokrol

e mindig gy6z6djon meg roéla, hogy a csuszasgatlé gyrt
(9 d, 10 e) felhelyezte az apritoedény aljara.

Figyelem! A kés nagyon éles! Mindig a fels6, mGanyag
részénél fogva tartsa, és banjon vele 6vatosan.

1. Ovatosan tavolitsa el a kés miianyag boritasat.

2. Helyezze a kést az apritbedény kozepén Iévo tengelyre
(9 ¢, 10 d). Nyomja le, és forditsa el, amig az a helyére nem
kattan.

3. Tegye az alapanyagokat az apritéba, és helyezze ra a
fedelét (9 a/10 a).

4. Csatlakoztassa a motort a fedélhez gy, hogy az a helyére
pattanjon.

5. Az aprité mikodtetéséhez kapcsolja be a készliléket.
A mivelet ideje alatt egyik kezével tartsa a motorrészt,
a masikkal pedig az apritbedényt.

6. Hasznalat utan hiizza ki a késziiléket a konnektorbdl, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.

7. Vegye le a fedelet.

8. Ovatosan vegye ki a kést, miel6tt kiszedné a feldolgozott
ételt az apritoedénybdl. Az eltavolitashoz egy kicsit forgassa
el a kést, majd hazza ki.

Receptajanlat: Vanilias-mézes aszalt szilva

(palacsmtatolteleknek vagy kenyérre):
e Tegyen 70 g folyékony mézet és 50 g aszalt szilvat a <hc»
apritoedénybe.

e Apritsa 6ket 6ssze maximum sebességen (teljesen nyomja
be a Smartspeed gombot) 4 masodpercig.

e Adjon hozza 10 ml (vaniliaval izesitett) vizet.

e Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig.

A(z) «bc» apritoé tovabbi alkalmazasai (10)

A(z) «bc» apritdt ezenkiviil hasznalhatja turmixok, italok
elkészitéséhez, tésztakeveréshez vagy jégzuzashoz is.

Palacsintatészta keverése

El6szor 6ntson 375 ml tejet a talba, majd tegyen bele 250 g
lisztet és végiil 2 tojast. A legerdsebb fokozaton keverje simara
a tésztat.
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Jégkockak Osszezuzasa

e Hatarozott mozdulattal nyomja a jégzuzoé kést (10c) a tal
kdzepén lévd tengelyre, amig a helyére nem kattan.

e TOltsOn a talba legfeljebb 7 jégkockat. Tegye ra a fedelet,
csatlakoztassa a motorrészt, és hasznadlja a készliléket a
legerdsebb fokozaton.

e Hasznalat utan huzza ki a kon